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UWAGA :

» Urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do uzytku domowego.

» Urzadzenie NIE jest przeznaczone do uzytku komercyjnego/profesjonalnego.
» Urzadzenie NIE jest przystosowane do uzywania na wolnym powietrzu.

UWAGA! Przed uzyciem nalezy bezwzglednie zapoznac sie z niniejszg instrukcja obstugi
w celu uniknigcia nieszczesliwych wypadkoéw oraz dla prawidtowego uzycia urzadzenia.
Instrukcje nalezy zachowac i przechowywac tak by zawsze tatwo mozna byto do niej
siegnac.

WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

1. Przed uzyciem nalezy sprawdzi¢ czy napiecie podane na tabliczce znamionowej odpowiada
miejscowym parametrom zasilania przy czym nalezy pamieta¢ ze oznaczenie: AC- to prad
przemienny a DC — to prad staty.

2. Przed uzyciem rozwinag¢ i wyprostowaé przewod zasilajgcy.

3. Nalezy zwréci¢ uwage czy przewod zasilajgcy oraz wtyczka nie posiadajg zadnych widocznych
uszkodzen.

4. Nalezy zwr6ci¢ uwage by przewdd zasilajgcy nie byt rozciggniety nad otwartym ogniem lub
innym zrodtem ciepta oraz na ostrych krawedziach, ktére mogg uszkodzi¢ izolacje przewodu.

5. Przed pierwszym uzyciem nalezy usung¢ wszelkie elementy opakowania.

Uwaga! W przypadku obudowy z elementami metalowymi, na tych elementach moze by¢

naciggnieta mato widoczna folia zabezpieczajgca, ktorg nalezy sciagnac.

OSTRZEZENIE: Niniejszy sprzet moze byé uzytkowany przez dzieci powyzej 8 roku zycia

oraz osoby o ograniczonej zdolnosci fizycznej, czuciowej lub psychicznej, lub osoby nie

majgce doswiadczenia lub znajomosci sprzetu, TYLKO jesli odbywa sie to pod nadzorem

osoby odpowiadajgcej za ich bezpieczenstwo lub zostaty im udzielone wskazéwki na temat
bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i majg Swiadomos$¢ niebezpieczenstwa zwigzanego z jego
uzytkowaniem. Dzieci nie powinny bawi¢ sie sprzetem. Czyszczenie i konserwacja urzgdzenia
nie powinna by¢ wykonywana przez dzieci, chyba Zze sg powyzej 8 roku zycia a czynnosci te sg
wykonywane pod nadzorem.

6. Nie wolno pozostawia¢ urzgdzenia bez nadzoru w czasie pracy.

7. Nie wolno zanurza¢ urzgdzenia oraz przewodu zasilajgcego w wodzie lub w zadnych innych

cieczach.

8. Gdy urzadzenie nie jest uzywane zawsze powinno by¢ odtgczone od gniazda zasilajgcego.

9. Przy wycigganiu wtyczki z gniazda nigdy nie ciggnij za przewdd zasilajgcy tylko za wtyczke.

10. Nie wolno wktadaé ZADNYCH METALOWYCH PRZEDMIOTOW do wnetrza urzadzenia.

11. Nalezy pamieta¢, ze niektore czesci urzgdzenia w czasie pracy bardzo sie nagrzewajg
dlatego nalezy zachowac¢ szczegdlng ostroznos¢ i nie dotykac ich gdyz mozna sie poparzy¢ —
rgczka urzadzenia jest wykonana z materiatéw nienagrzewajgcych sie. Dla tego do momentu
wystygniecia zaleca sie chwytanie tylko za rgczke

12. NIGDY nie nakrywaj urzgdzenia w czasie pracy ani dopoki catkowicie nie wystygnie.

13. Producent nie odpowiada za szkody powstate w wyniku nieprawidtowego uzycia urzadzenia.

Zaleca sie by dla zwiekszenia bezpieczenstwa instalacja elektryczna byta wyposazona w
automatyczny wytgcznik réznicowoprgdowy o pradzie uruchamiania 30mA.

Uwaga: Jesli przewéd zasilajacy lub wtyczka zasilajaca ulegnie uszkodzeniu to
bezwzglednie wymiany lub naprawy zawsze powinien dokona¢ autoryzowany serwis.
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OSTRZEZENIA

1. Nigdy nie wolno uzywac¢ urzadzenia jesli jest uszkodzone lub dziata w sposob nieprawidiowy.

2. Nigdy nie uzywac¢ urzadzenia jesli wczesniej upadto z wysokosci i wskazuje widoczne oznaki
uszkodzenia.

3. Nie uzywac przedtuzaczy lub innych gniazd elektrycznych ktdre nie spetniajg obowigzujgcych
norm i przepiséw elektrycznych.

4. Wszelkie naprawy, demontaz lub wymiana jakichkolwiek czesci zawsze powinno by¢ dokonane
przez wyspecjalizowany zakfad.

5. W przypadku zamoczenia urzadzenia oraz elementow takich jak styki elektryczne wtyczka czy
przewdd przed uzyciem nalezy osuszy¢ urzgdzenie i jego elementy.

6. Gdy zachodzi obawa, ze urzadzenie zostato uszkodzone NIGDY nie naprawiaj urzadzenia
samodzielnie.

7. Nie uzywaj urzadzenia, nad zlewem lub w poblizu innego zbiornika z wodg lub innym ptynem.

8. Nie uzywaj urzadzenia mokrymi rekami.

9. Nigdy nie myj urzgdzenia pod biezgcg wodg ani w taki sposéb by woda do niego $ciekata.

10. Nigdy nie ktas¢ urzadzenia wtgczonego do gniazdka na mokrych powierzchniach.

UWAGA: Urzadzenie posiada system zabezpieczajacy przed przegrzaniem. Kiedy wylot lub wlot

powietrza zostanie zablokowany lub ograniczony i temperatura wewnatrz urzadzenia wzrosnie,

urzgdzenie wytgczy sie automatycznie. W tej sytuacji nalezy wytgczy¢ urzadzenie, odtgczy¢

od gniazda zasilajgcego i poczekac¢ az ostygnie. Po ponownym wigczeniu urzgdzenie powinno

dziata¢ poprawnie.

PODSTAWOWE INFORMACJE

............
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1. Wiot powietrza

2. Panel sterowania

3. Wylot powietrza (umieszczony z tytu)
4. Obudowa

5. Tacki (po jednej na kazdy kosz)

6. Kosze

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1 — Zdejmij folie ochronng oraz wszelkie inne elementy opakowania.
2 — Rozwin i wyprostuj przewdd zasilajgcy.

3 — Umyj tacki i kosze wilgotng $ciereczka.
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Uwaga: w czasie pierwszego uzycia moze wydobywac sie zapach spowodowane jest to tym ze
niektore czesci w cyklu produkcyjnym mogty by¢ lekko nasmarowane oraz w wyniku wygrzewania
sie elementow. Jest to zjawisko normalne i powinno ustgpi¢ po pewnym czasie.

UZYTKOWANIE

1. PRZYCISK ZASILANIA: Przycisk 0] wigcza i wytgcza urzadzenie oraz zatrzymuje wszystkie
programy gotowania. Po podtgczeniu urzadzenia przycisk zasilania zaswieci sie. Jednokrotne
nacisniecie przycisku zasilania ( Nacisniecie przez 1 sekunde ) spowoduje podswietlenie
panelu, a na ekranie cyfrowym pojawi sie komunikat “On” (Wt.). Nacisniecie przycisku zasilania
przez 2 sekundy spowoduje wytgczenie urzadzenia.

. STREFA 1: Steruje gérnym koszem.

. STREFA 2: Steruje dolnym koszem.

. Przycisk sterowania temperatura/czasem ZONE 1 - ten przycisk stuzy do przetgczania
“temperatury” lub “czasu”. Nacis$nij przycisk TEMP/TIME, aby przetgczy¢ na “temperature”,
nacisnij przycisk ,+ ,, lub ,-”, temperatura wzrosnie lub spadnie o 5°C, nacisnij i przytrzymaj
przycisk ,+ , lub ,-”, temperature wzrosnie lub spadnie o 5°C za kazdym razem. Naci$nij
przycisk TEMP/TIME, aby przetgczy¢ na “timer”, nacisnij przycisk ,+ , lub ,-”, czas bedzie
wzrastat lub malat o 1 minute, nacisnij dtugo przycisk ,+ , lub ,-”, czas bedzie szybko wzrastat
lub malat o 1 minute za kazdym razem. Gdy produkt dziata, ekran cyfrowy w STREFIE 1
przetgcza ,temperature” i ,czas” co 5 sekund.

5. Przycisk sterowania temperatura/czasem ZONE 2 - ten przycisk stuzy do przetgczania
“temperatury” lub “czasu”. Nacis$nij przycisk TEMP/TIME, aby przetgczy¢ na “temperature”,
nacisnij przycisk ,+ ,, lub ,-”, temperatura wzrosnie lub spadnie o 5°C, nacisnij i przytrzymaj
przycisk ,+ , lub ,-”, temperatura wzrosnie lub spadnie o 5°C za kazdym razem. Naci$nij
przycisk TEMP/TIME, aby przetgczy¢ na “timer”, nacisnij przycisk ,+ , lub ,-”, czas bedzie
wzrastat lub malat o 1 minute, nacisnij dtugo przycisk ,+ , lub ,-”, czas bedzie szybko wzrastat
lub malat o 1 minute za kazdym razem. Gdy produkt dziata, ekran cyfrowy w STREFIE 2
przetgcza ,temperature” i ,czas” co 5 sekund.

6. START/PAUZA: Po wybraniu temperatury i czasu nalezy rozpoczg¢ gotowanie, naciskajgc
przycisk START/PAUZA. Aby wstrzymac gotowanie, najpierw wybierz strefe, ktérg chcesz
wstrzymac, a nastepnie nacisnij przycisk START/PAUZA.

7. AIR FRY: Uzyj tej funkgciji, aby nadac potrawom chrupkos$¢ przy uzyciu niewielkiej ilosci ttuszczu
lub bez.

8. REHEAT: Odgrzewanie.

9. FRIES: Uzyj tej funkciji, aby upiec frytki.

10. ROAST: Uzywaj urzadzenia jako piekarnika do pieczenia delikatnych mies i nie tylko.

11. BAKE: Pieczenie ciast i deserow.

12. BACON: Ta funkcja stuzy do przyrzgdzania boczku.

A WN
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13. DEHYDRATE: Suszenie migsa, owocow i warzyw w celu uzyskania zdrowych przekgsek.

14. Wewnetrzne swiatto: Jesli chcesz zobaczy¢ proces gotowania sktadnikéw, najpierw
nacisnij przycisk ZONE 1 lub ZONE 2, a nastepnie nacisnij ten przycisk, a lampka wewnatrz
urzgdzenia zaswieci sie.

15. PRZYPOMNIENIE O OBROCENIU: Po ustyszeniu sygnatu dzwiekowego i wyswietleniu
na ekranie urzgdzenia komunikatu “Turn Food”, urzadzenie ostrzega o koniecznosci
przewrocenia skfadnika.

16. SMART FINISH: Automatycznie synchronizuje czasy gotowania, aby zapewnic, ze obie strefy
zakonczg prace w tym samym czasie, nawet jesli czasy gotowania sg rézne.

17. MATCH COOK: Automatycznie dopasowuje ustawienia strefy 2 do ustawien strefy 1, aby
ugotowac wigkszg ilos¢ tej samej potrawy lub ugotowac rézne potrawy przy uzyciu tej same;j
funkciji, temperatury i czasu.

Tryb gotowosci: Po 5 minutach braku interakcji z panelem sterowania urzgdzenie przejdzie w

tryb czuwania, a przycisk zasilania zaswieci sie.

USTAWIENIA GOTOWANIA
Domvéina Domysiny CZAS
Menu v (jeden kosz / Zakres TEMP Zakres CZASU
TEMP
dwa kosze)
AIR FRY 200°C 20 minut 150°C - 200°C 1 - 60 minut
PODGRZEWANIE 175°C 15 minut 80°C - 200°C 1 - 60 minut
FRYTKI 200°C 25 minut 80°C - 200°C 1 - 60 minut
ROAST 200°C 26 minut 80°C - 200°C 1 - 60 minut
PIECZENIE 160°C 15 minut 80°C - 200°C 1 - 60 minut
BACON 190°C 10 minut 80°C - 200°C 1 - 60 minut
DEHYDRATE 65°C 6 godzin 40°C - 9oec | 190dzina - 12 godzin
(15 minut)

UWAGA 1: Nalezy pamietac, ze te ustawienia domysine stanowig jedynie sugestie. W przypadku
sktadnikéw réznigcych sie rozmiarem, ksztattem i wagg nie mozemy zagwarantowacé identycznych
ustawien. Poniewaz technologia szybkiej wymiany powietrza moze natychmiast ponownie ogrza¢
powietrze wewnatrz frytkownicy, wyjecie kosza z urzgdzenia podczas pracy nie bedzie miato
wptywu na proces gotowania.

UWAGA 2: Przy pierwszym uzyciu nalezy ustawic¢ temperature na 200°C i pozostawic¢
urzadzenie na 30 minut wigczonym bez jedzenia w $rodku.

UWAGA 3: Jesli uruchamiasz nierozgrzang frytownice czas gotowania powinien zosta¢ wydtuzony
0 3 minuty.

Aby zakonczy¢ gotowanie w tym samym czasie, gdy potrawy majg rozne czasy gotowania,

temperatury lub nawet funkcje:

1. Umies¢ skitadniki w koszach, a nastepnie wtéz kosze do urzgdzenia. Nacisnij przycisk POWER.

2. Nacisnij przycisk ZONE 1, ktory pozostanie podswietlony. Wybierz zgdang funkcje gotowania.
Ustaw temperature i czas gotowania dla STREFY 1 za pomocg przycisku EkEa, nacisnij
przycisk TEMP/TIME, aby przetgcza¢ miedzy temperaturg i czasem, a nastepnie nacisnij
przycisk ,+ , lub ,-”, ustawiajgc temperature i czas.
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3. Nacisnij przycisk ZONE 2, ktéry pozostanie pods$wietlony. Wybierz zgdang funkcje gotowania.
Ustaw temperature i czas gotowania dla ZONE 2 za pomocg IlE2a, nacisnij TEMP/TIME, aby
przetgcza¢ miedzy temperaturg i czasem, a nastepnie nacisnij przycisk ,+ , lub ,-”, ustawiajac
temperature i czas.

UWAGA: Dla ZONE 2 mozna wybra¢ inng funkcje.

4. Po wybraniu zgdanych funkcji gotowania dla obu stref nacisnij przycisk SMART FINISH.

5. Nastepnie nacisnij przycisk START/PAUZA, aby rozpoczg¢ gotowanie w strefie z najdtuzszym
czasem. Druga strefa wyswietli HOLD. Urzadzenie wigczy drugg strefe, gdy w obu strefach
pozostanie taki sam czas.

UWAGA: Niektore sktadniki zywnosci wymagajg przewrécenia w trakcie gotowania. Aby

przewroci¢ sktadniki zywnosci, nalezy chwyci¢ za uchwyt i wyciagng¢ kosz z produktu, a

nastepnie wykonac¢ obrot. Nastepnie wsun kosz z powrotem do urzgdzenia. (Po wyciagnieciu

kosza z produktu na ekranie pojawi sie¢ komunikat “HOLD”).

6. Po zakonczeniu gotowania, urzgdzenie wyemituje 5 sygnatow dzwiekowych, a na wyswietlaczu
pojawi sie komunikat “End” (Koniec), silnik przestanie pracowac¢ po 20 sekundach , gdy silnik
przestanie pracowac, na wyswietlaczu pojawi sie komunikat “On” (WHt.).

7. Wyjmij sktadniki, wysypujac je lub uzywajac szczypiec/sztuécédw z silikonowymi koncowkami.
NIE umieszczaé szuflady na goérze urzgdzenia.

MATCH COOK

Aby ugotowa¢ wiekszg ilos¢ tej samej potrawy lub ugotowac rézne potrawy przy uzyciu tej same;j

funkcji, temperatury i czasu:

1. Umies¢ skiadniki w koszach, a nastepnie wtdz kosze do urzgdzenia. Nacisnij przycisk POWER.

2. Nacisnij przycisk ZONE 1, ktory pozostanie podswietlony. Wybierz zgdang funkcje gotowania.
Ustaw temperature i czas gotowania dla STREFY 1 za pomocg przycisku ks, nacisnij
przycisk TEMP/TIME, aby przetgcza¢ miedzy temperaturg i czasem, a nastepnie nacisnij
przycisk ,+ , lub ,-”, ustawiajgc temperature i czas.

3. Nacisnij przycisk MATCH COOK (Dopasuj gotowanie), a na ekranie cyfrowym strefy 2 zostanie
wys$wietlona taka sama temperatura i czas jak w strefie 1.

4. Nastepnie nacisnij START/PAUZA, aby rozpoczaé gotowanie w obu strefach.

UWAGA: Niektore sktadniki zywnosci wymagajg przewrocenia podczas srodkowego etapu

gotowania. Aby przewrdcic¢ sktadniki zywnosci, nalezy przytrzymac uchwyt i wyciagna¢ kosz z

produktu, a nastepnie wykona¢ obrét. Nastepnie wsun kosz z powrotem do urzgdzenia. ( Po

wyciggnieciu kosza z produktu na dwoch ekranach zostanie wyswietlony komunikat “HOLD”).

5. Po zakonczeniu gotowania urzgdzenie wyemituje 5 sygnatow dzwiekowych, a na wyswietlaczu
pojawi sie komunikat “End” (Koniec), silnik przestanie pracowac¢ po 20 sekundach , gdy silnik
przestanie pracowac, na wyswietlaczu pojawi sie komunikat “On” (Wt.).

6. Wyjmij sktadniki, wysypujac je lub uzywajac szczypiec/sztuécédw z silikonowymi korncowkami.

PRZYPOMNIENIE O OBROCENIU

» Niektore sktadniki nalezy obréci¢ podczas gotowania, a funkcja ta przypomni o obréceniu
sktadnikéw w celu uzyskania bardziej chrupigcego efektu.

» Po wybraniu zgdanej funkcji gotowania dla strefy naci$nij przycisk TURN REMINDER, ktéry
miga, wskazujac, ze zostatl aktywowany.

» Uwaga: W niektérych programach menu domysinie wybrana jest funkcja TURN REMINDER, a
po jej wybraniu przycisk ten bedzie migac.

» Gdy uptynie potowa czasu gotowania, urzagdzenie wyemituje 5 sygnatéw dzwigkowych, a na
ekranie pojawi sie komunikat “Turn Food”.
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* Aby przewrdci¢ sktadniki, przytrzymaj uchwyt i wyciagnij kosz, a nastepnie wykonaj obroét.
Nastepnie wsun kosz z powrotem do urzadzenia.
» Uwaga: Po sygnale “Turn Food” produkt nadal dziata i odlicza czas.

SWIATLO WEWNETRZNE

* Po podigczeniu do gniazdka domyslinie stychaé sygnat dzwiekowy, a urzgdzenie przechodzi
w tryb gotowosci. Po nacisnieciu przycisku zasilania zaswieca sie lampki w dwoch strefach.
Mozna rozpoczg¢ wybieranie zgdanych zaprogramowanych funkcji z menu, a lampki wytgczg
sie automatycznie po 15 sekundach.

*  Wybierz STREFE 1 lub STREFE, 2, a lampka zaswieci sie odpowiednio, naci$nij zgdang
funkcje gotowania, aby rozpoczg¢ gotowanie. Lampki w dwoch strefach sg sterowane
oddzielnie i wytgczajg sie automatycznie po 15 sekundach.

* W przypadku korzystania z funkcji MATCH COOK, lampki w strefach 1 i 2 zapalajg sie i
automatycznie wytagczajg po 15 sekundach.

» Jesli podczas gotowania chcesz zobaczy¢ proces gotowania sktadnikow, najpierw nacisnij
przycisk ZONE 1 lub ZONE 2, a nastepnie nacisnij ten przycisk, zaswieci sie lampka wewnatrz
urzgdzenia.

Rozpoczecie obu stref w tym samym czasie, ale zakonczenie w réznym czasie:

1. Wybierz ZONE 1, a nastepnie wybierz zgdang funkcje. Uzyj Elimla, aby ustawi¢ temperature i
czas

2. Wybierz ZONE 2, a nastepnie wybierz zgdang funkcje. Uzyj Elisla, aby ustawi¢ temperature i czas

3. Nacisnij przycisk START/PAUZA, aby rozpocza¢ gotowanie w obu strefach.

4. Po zakonczeniu gotowania w jednej strefie urzgdzenie wyemituje 5 sygnatéw dzwiekowych,
a na wyswietlaczu pojawi sie komunikat “End” (Koniec), silnik przestanie pracowa¢ po 20
sekundach, a na wyswietlaczu tej strefy pojawi sie komunikat “On” (Wt.).

5. Wyjmij sktadniki, wysypujac je lub uzywajac szczypiec/sztuécédw z silikonowymi koncowkami, a
nastepnie poczekaj, az sktadniki w innym koszu zakonczg gotowanie.

WSTRZYMYWANIE OBU STREF W TYM SAMYM CZASIE

1. Aby wstrzymac¢ czas w trybie SMART FINISH lub wstrzyma¢ obie strefy w przypadku gotowania
dwustrefowego, nacisnij przycisk START/PAUZA.

2. Aby wznowi¢ gotowanie, ponownie nacisnij przycisk START/PAUZA.

WSTRZYMYWANIE POJEDYNCZEJ STREFY PODCZAS GOTOWANIA DWUSTREFOWEGO

1. Aby zatrzymacé czas w pojedynczej strefie podczas pracy obu stref, wybierz strefe, ktérg chcesz
wstrzymac, a nastepnie nacisnij przycisk START/PAUZA.

2. Aby wznowi¢ gotowanie, ponownie nacisnij przycisk START/PAUZA.

ANULOWANIE PRACY

Jesli w dowolnym trybie chcesz anulowac wybrany program, nacisnij przycisk START/PAUZA, a
nastepnie nacisnij przycisk zasilania, urzadzenie przestanie dziata¢, a na wyswietlaczu pojawi sie
komunikat “On”.

CZYSZCZENIE FRYTOWNICY POWIETRZNEJ Z PODWOJNYM KOSZEM

Urzadzenie nalezy doktadnie wyczysci¢ po kazdym uzyciu.

Whnetrze kosza i tacka sg pokryte nieprzywierajgcg powtoka. Do czyszczenia nie nalezy uzywac
metalowych przyboréw kuchennych ani sciernych materiatéw czyszczacych, poniewaz spowoduje
to uszkodzenie nieprzywierajgcej powtoki.
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1.
2.
3. Wyczys¢ kosze lub dno koszy za pomocg gorgcej wody, detergentu i niesciernej ggbki, wlej

4
5
6

Wyja¢ wtyczke z gniazda zasilania i odczekaé, az produkt ostygnie. (Uwaga: Wyjmij kosze, aby
frytkownica bezttuszczowa szybciej ostygta).
Uzy¢ wilgotnej szmatki do wyszorowania zewnetrznej czesci produktu.

gorgcg wode do koszy wraz z detergentem.

. Wyczys¢ wnetrze produktu cieptg wodg i delikatng ggbka.
. Za pomocg szczotki wyczys¢ elementy grzewcze i usun resztki jedzenia.
. W odpowiednim czasie wyczys¢ otwor wlotu i wylotu powietrza za pomoca czystej szczotki, aby

nie wptywac¢ na przeptyw powietrza we wlocie i wylocie.

Uwaga: Jesli resztki jedzenia utknety na ptytach lub koszach do rozdrabniania, umiesc je w zlewie
wypetnionym cieptg wodg z mydtem i pozostaw do namoczenia.

PRZECHOWYWANIE FRYTOWNICY POWIETRZNEJ Z PODWOJNYM KOSZEM

Przed przechowywaniem upewnij sie, ze frytownica powietrzna z podwdéjnym koszem jest
odfgczona od zasilania, a wszystkie czesci sg czyste i suche.

Nigdy nie przechowuj frytownicy powietrznej z podwdjnym koszem, gdy jest gorgca lub mokra.
Umie$¢ kazdg czystg plyte na frytownice w kazdym koszu frytownicy , a nastepnie wtdz kazdy
kosz frytownicy do korpusu frytownicy powietrznej z podwdéjnym koszem.

Frytkownice Dual Basket Air Fryer nalezy przechowywaé w pudetku lub w czystym, suchym
miejscu.

POMOCNE WSKAZOWKI

1.

Aby uzyska¢ rownomierne przyrumienienie, upewnij sie, ze sktadniki sg utozone w réwnej
warstwie na dnie kosza i nie zachodzg na siebie. Jesli sktadniki naktadajg sie na siebie,
potrzasnij nimi w potowie gotowania.

. Temperature i czas gotowania mozna regulowaé¢ podczas gotowania. Nacis$nij przycisk START/

PAUZA, wybierz strefe, ktérg chcesz wyregulowaé, a nastepnie nacisnij strzatki TEMP, aby
wyregulowac temperature lub strzatki TIME, aby wyregulowa¢ czas, po czym ponownie nacisnij
przycisk START/PAUZA.

. Aby przekonwertowac przepisy z tradycyjnego piekarnika, zmniejsz temperature o 5°C. Czesto

sprawdzaj potrawe, aby unikng¢ przegotowania.

. Czasami wentylator frytownicy powietrznej moze zdmuchiwac lekka zywnosc¢. Aby temu

zapobiec, nalezy zabezpieczy¢ zywnos¢ (np. gorng kromke chleba na kanapce) drewnianymi
wykataczkami.

. Ptyty chrupigce podnoszg sktadniki w koszach, dzieki czemu powietrze moze krgzy¢ pod i

wokot sktadnikdw, zapewniajgc rownomierne, chrupigce rezultaty.

. Po wybraniu funkcji gotowania mozna nacisngé¢ przycisk START/PAUZA, aby natychmiast

rozpoczg¢ gotowanie. Urzgdzenie bedzie dziata¢ w domysinej temperaturze i czasie.

. Aby uzyskac najlepsze rezultaty w przypadku $wiezych warzyw i ziemniakoéw, nalezy uzy¢ co

najmniej 1 tyzki stotowej oleju. W razie potrzeby dodaj wiecej oleju, aby uzyskac preferowany
poziom chrupkosci.

. Aby uzyskaé najlepsze rezultaty, sprawdzaj postepy podczas gotowania i wyjmuj zywnos¢,

gdy zostanie osiggniety pozadany poziom brgzowosci. Zalecamy uzywanie termometru z
natychmiastowym odczytem do monitorowania wewnetrznej temperatury biatek.

. Aby uzyskac najlepsze rezultaty, wyjmuj zywnos$¢ bezposrednio po zakonczeniu gotowania,

aby unikng¢ rozgotowania.
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CZESCI ZAMIENNE
Aby zamowi¢ dodatkowe czgsci i akcesoria, mozna skontaktowac sig z lokalnym Centrum Obstugi
Klienta lub z lokalnym sprzedawcs.

PRZEWODNIK ROZWIAZYWANIA PROBLEMOW

Jak wyregulowac temperature lub czas podczas korzystania z pojedynczej strefy?

Gdy dziata pojedyncza strefa, nacisnij przycisk START/PAUZA, czas lub temperature mozna
regulowac, naciskajgc przycisk Il

Jak dostosowac temperature lub czas podczas korzystania z obu stref?

Nacisnij przycisk START/PAUZA, wybierz Zzadang strefe, a nastepnie uzyj przycisku I, aby
dostosowac temperature i czas.

Czy moge gotowac rozne potrawy w kazdej strefie i nie martwic¢ sie o zanieczyszczenie
krzyzowe?

Tak, obie strefy sg niezalezne z oddzielnymi elementami grzejnymi i wentylatorami.

Jak wstrzymac lub zatrzymac jedng strefe podczas korzystania z obu stref?

Wybierz strefe, ktorg chcesz wstrzymac lub zatrzymac, a nastepnie nacisnij przycisk START/PAUZA.
Czy kosze mozna bezpiecznie postawi¢ na blacie?

Kosze nagrzewajg sie podczas gotowania. Nalezy zachowa¢ ostrozno$¢ podczas obchodzenia sie z
nimi i umieszczac je wytacznie na powierzchniach odpornych na wysokg temperature. NIE umieszczaj
koszy na gornej czesci urzadzenia.

Kiedy nalezy uzywac talerza do rozdrabniania?

Ptyty do opiekania nalezy uzywac, gdy zywno$¢ ma by¢ chrupigca. Ptyta podnosi zywnos$¢ w koszu,
dzieki czemu powietrze moze przeptywac pod nig i wokét niej, aby rownomiernie ugotowac sktadniki.
Dlaczego moje jedzenie nie ugotowato sie do konca?

Upewnij sie, ze kosz jest catkowicie wiozony podczas gotowania. Aby uzyska¢ réwnomierne
przyrumienienie, upewnij sie, ze sktadniki sg utozone w réwnej warstwie na dnie kosza, bez naktadania
sie na siebie. Potrzasnij koszem, aby podrzuci¢ sktadniki w celu uzyskania rownomiernej chrupkosci.
Dlaczego moje jedzenie jest przypalone?

Aby uzyskac najlepsze rezultaty, nalezy sprawdzaé postepy podczas gotowania i wyjmowac jedzenie,
gdy zostanie osiaggniety pozadany poziom brgzowosci. Usun jedzenie natychmiast po zakonczeniu
gotowania, aby unikng¢ rozgotowania.

Dlaczego niektére sktadniki dmuchajg podczas smazenia w powietrzu?

Czasami wentylator frytownicy moze zdmuchiwac lekkg zywnos$¢. Uzyj drewnianych wykataczek, aby
zabezpieczy¢ luzng lekka zywnos$c, taka jak gorna kromka chleba na kanapce.

Czy moge smazy¢ na powietrzu mokre, panierowane sktadniki?

Tak, ale nalezy stosowac odpowiednig technike panierowania. Wazne jest, aby najpierw obtoczyé
zywnos$¢ w mgce, nastepnie w jajku, a na koncu w butce tartej. Mocno docisnij panierke do
panierowanych sktadnikow, aby okruchy nie zostaty zdmuchniete przez wentylator.

Dlaczego ekran wyswietlacza stat sie czarny?

Urzgdzenie znajduje sie w trybie gotowosci. Nacisnij przycisk zasilania O, aby ponownie wigczy¢
urzadzenie.

Dlaczego urzadzenie emituje sygnat dzwiekowy?

Gotowanie zostato zakonczone.

Dlaczego na ekranie wyswietlacza pojawia si¢ komunikat “E”?

Urzadzenie nie dziata prawidtowo. Skontaktuj sie z lokalnym dziatem obstugi klienta.

MODEL : DualFry 10L

NAPIECIE ZASILANIA : AC 220-240 V, 50/60 Hz
Moc urzadzenia : 2460W

Pobdr mocy w trybie wytaczenia : 0,43 W
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NOTE:

» This appliance is intended for domestic use only.

* The appliance is NOT intended for commercial/professional use.
» The appliance is NOT suitable for outdoor use.

WARNING! Before use, it is essential to read this instruction manual to avoid accidents
and to use the appliance correctly. Keep the instruction manual in a safe place so that it is
always easily accessible.

SAFETY INSTRUCTIONS

1. Before use, check that the voltage indicated on the rating plate corresponds to the local power
supply parameters, bearing in mind that AC stands for alternating current and DC stands for
direct current.

2. Unwind and straighten the power cord before use.

3. Check that the power cord and plug are not visibly damaged.

4. Make sure that the power cord is not stretched over an open flame or other heat source, or
over sharp edges that could damage the cord insulation.

5. Remove all packaging before first use.

Warning! In the case of a housing with metal parts, these parts may be covered with a barely

visible protective film, which must be removed.

WARNING: This equipment may be used by children over 8 years of age and persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities, or persons who lack experience or knowledge of
the equipment, ONLY if they are supervised by a person responsible for their safety or have been
given instructions on how to use the equipment safely and are aware of the dangers associated
with its use. Children should not play with the equipment. Cleaning and maintenance of the
equipment should not be carried out by children unless they are over 8 years of age and are
supervised.

6. Do not leave the device unattended during operation.

7. Do not immerse the device or the power cord in water or any other liquids.

8. When not in use, the device should always be disconnected from the power outlet.

9. When removing the plug from the socket, never pull on the power cord, only on the plug.

10. Do not insert ANY METAL OBJECTS into the device.

11. Please note that some parts of the device become very hot during operation, so be extra
careful not to touch them as you may burn yourself — the handle of the device is made of heat-
resistant materials. For this reason, it is recommended to only hold the handle until the device
has cooled down.

12. NEVER cover the device during operation or until it has cooled down completely.

13. The manufacturer is not liable for damage resulting from improper use of the device .

For increased safety, it is recommended that the electrical installation be equipped with an
automatic residual current device with a tripping current of 30mA.

Warning: If the power cord or plug is damaged, it must be replaced or repaired by an
authorised service centre.
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WARNINGS

1. Never use the device if it is damaged or malfunctioning.

2. Never use the device if it has fallen from a height and shows visible signs of damage.

3. Do not use extension cords or other electrical outlets that do not comply with applicable
electrical standards and regulations.

4. Any repairs, disassembly or replacement of any parts should always be carried out by a
specialist workshop.

5. If the device or components such as electrical contacts, plugs or cables become wet, dry the

device and its components before use.

. If you suspect that the device has been damaged, NEVER repair it yourself.

. Do not use the device above a sink or near any other container with water or other liquids.

. Do not use the device with wet hands.

. Never wash the device under running water or in such a way that water drips onto it.

10. Never place the device in a wet area while it is plugged into a power outlet.

CAUTION: The device has an overheating protection system. When the air outlet or inlet is

blocked or restricted and the temperature inside the device rises, the device will automatically

switch off. In this situation, switch off the device, disconnect it from the power supply and wait for

it to cool down. After switching it back on, the device should work properly.

©O© 00 ~NO®

BASIC INFORMATION

= ORARNRRRRN)

1. Airinlet

2. Control panel

3. Air outlet (located at the rear)
4. Housing

5. Trays (one for each basket)
6. Baskets

BEFORE FIRST USE

1 — Remove the protective film and all other packaging components.
2 — Unroll and straighten the power cord.

3 — Wash the trays and baskets with a damp cloth.

11
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Note: During initial use, an odour may be emitted. This is due to the fact that some parts may
have been lightly lubricated during the manufacturing process and as a result of the components
heating up. This is normal and should disappear after a while.

USE

ZONE 2

TEMP
+ = -

L:

1. (U: The button turns the appliance on and off and stops all cooking programmes. When the
appliance is connected, the power button will light up. Pressing the power button once (
Pressing for 1 second (') will illuminate the panel and the message “On” will appear on the
digital display. Pressing the power button for 2 seconds will turn the appliance off.

. ZONE 1: Controls the upper basket.

. ZONE 2: Controls the lower basket.

. ZONE 1 temperature/time control button - this button is used to switch between
“temperature” and “time”. Press the TEMP/TIME button to switch to “temperature”, press the
,+, or “” button, the temperature will increase or decrease by 5°C, press and hold the ,+
or “-” button, the temperature will increase or decrease by 5°C each time. Press the TEMP/
TIME button to switch to “timer”, press the “+ , or “-” button, the time will increase or decrease
by 1 minute, press and hold the “+ , or “-” button, the time will increase or decrease rapidly by
1 minute each time. When the product is in operation, the digital display in ZONE 1 switches
between “temperature” and “time” every 5 seconds.

5. ZONE 2 temperature/time control button - this button is used to switch between
“temperature” and “time”. Press the TEMP/TIME button to switch to “temperature”, press the
“+ , or “-” button, the temperature will increase or decrease by 5°C, press and hold the ,+
or “-” button, the temperature will increase or decrease by 5°C each time. Press the TEMP/
TIME button to switch to “timer”, press the “+ , or “-” button, the time will increase or decrease
by 1 minute, press and hold the “+ , or “-” button, the time will increase or decrease rapidly by
1 minute each time. When the product is in operation, the digital display in ZONE 2 switches
between “temperature” and “time” every 5 seconds.

6. START/PAUSE: After selecting the temperature and time, start cooking by pressing the
START/PAUSE button. To pause cooking, first select the zone you want to pause, then press
the START/PAUSE button.

7. AIR FRY: Use this function to make your food crispy using little or no fat.

8. REHEAT: Reheating.

9. FRIES: Use this function to bake French fries.

10. ROAST: Use the appliance as an oven for roasting delicate meats and more.

11. BAKE: Baking cakes and desserts.

12. BACON: This function is used to cook bacon.

A WN
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13. DEHYDRATE : Dry meat, fruit and vegetables to make healthy snacks.

14. Internal light: If you want to see the cooking process of the ingredients, first press the ZONE
1 or ZONE 2 button, then press this button and the light inside the appliance will come on.

15. TURN REMINDER: When you hear a beep and the message “Turn Food” appears on the
device screen, the device warns you that the ingredient needs to be turned over.

16. SMART FINISH: Automatically synchronises cooking times to ensure that both zones finish at
the same time, even if the cooking times are different.

17. MATCH COOK: Automatically matches the settings of zone 2 to those of zone 1 to cook a
larger quantity of the same dish or cook different dishes using the same function, temperature

and time.

Standby mode: After 5 minutes of no interaction with the control panel, the appliance will enter
standby mode and the power button will light up.

COOKING SETTINGS

Default TIME
Menu Default TEMP | (one basket/two| TEMP range TIME range
baskets)
AIR FRY 200 °C 20 150°C - 200°C 1 - 60 minutes
HEATING 175°C 15 80°C - 200°C 1 - 60 minutes
FRENCH FRIES 200 25 80°C - 200°C 1 - 60 minutes
ROAST 200°C 26 minutes 80°C - 200°C 1 - 60 minutes
BAKING 160°C 15 minutes 80°C - 200°C 1 - 60 minutes
BACON 190°C 10 minutes 80°C - 200°C 1 - 60 minutes
DEHYDRATE 65°C 6 hours 40°C-goec | 1 hour-12 hours
(15 minutes)

NOTE 1: Please note that these default settings are only suggestions. For ingredients that vary

in size, shape and weight, we cannot guarantee identical settings. As the rapid air exchange
technology can immediately reheat the air inside the fryer, removing the basket from the appliance
during operation will not affect the cooking process.

NOTE 2: When using for the first time, set the temperature to 200°C and leave the
appliance switched on for 30 minutes with no food inside.

NOTE 3: If you start the fryer when it is not preheated, the cooking time should be extended by 3
minutes.

To finish cooking at the same time when dishes have different cooking times, temperatures or

even functions:

1. Place the ingredients in the baskets and then insert the baskets into the appliance. Press the
POWER button.

2. Press the ZONE 1 button, which will remain illuminated. Select the desired cooking function.
Set the temperature and cooking time for ZONE 1 using the “EESE&" button, press the TEMP/
TIME button to switch between temperature and time, then press the “+ ,, or “-” button to set the
temperature and time.

3. Press the ZONE 2 button, which will remain highlighted. Select the desired cooking function.
Set the temperature and cooking time for ZONE 2 using the “IlE@a" buttons, press TEMP/TIME
to switch between temperature and time, then press the ,+ , or ,-” button to set the temperature
and time.

NOTE: A different function can be selected for ZONE 2.

13
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4. After selecting the desired cooking functions for both zones, press the SMART FINISH button.

6. Then press the START/PAUSE button to start cooking in the zone with the longest time. The
second zone will display HOLD. The appliance will switch on the second zone when the time in
both zones is the same.

NOTE: Some food ingredients need to be turned over during cooking. To turn over food

ingredients, grasp the handle and pull the basket out of the product, then turn it over. Then slide

the basket back into the appliance. (When the basket is removed from the product, the message

“HOLD” will appear on the display).

6. When cooking is complete, the appliance will emit 5 beeps and the display will show “End”. The
motor will stop after 20 seconds . When the motor stops, the display will show “On”.

7. Remove the ingredients by pouring them out or using tongs/cutlery with silicone tips. DO NOT
place the drawer on top of the appliance.

MATCH COOK

To cook a larger quantity of the same dish or to cook different dishes using the same function,

temperature and time:

1. Place the ingredients in the baskets and then insert the baskets into the appliance. Press the
POWER button.

2. Press the ZONE 1 button, which will remain lit. Select the desired cooking function. Set the
temperature and cooking time for ZONE 1 using the ‘[lisa" button, press the TEMP/TIME
button to switch between temperature and time, then press the “+ ,, or “-” button to set the
temperature and time.

3. Press the MATCH COOK button and the digital display for zone 2 will show the same
temperature and time as zone 1.

4. Then press START/PAUSE to start cooking in both zones.

NOTE: Some food ingredients need to be turned over during the middle stage of cooking. To turn

the food ingredients over, hold the handle and pull the basket out of the product, then turn it. Then

slide the basket back into the appliance. ( After pulling the basket out of the product, the message

“HOLD” will appear on both screens).

5. When cooking is complete , the appliance will emit 5 beeps and the display will show “End”.
The motor will stop after 20 seconds . When the motor stops, the display will show “On”.

6. Remove the ingredients by pouring them out or using tongs/cutlery with silicone tips.

TURNING REMINDER

* Some ingredients need to be turned during cooking, and this function will remind you to turn
the ingredients for a crispier result.

» After selecting the desired cooking function for the zone, press the TURN REMINDER button,
which flashes to indicate that it has been activated.

* Note: In some programmes, the TURN REMINDER function is selected by default, and when
selected, this button will flash.

»  When half of the cooking time has elapsed, the appliance will emit 5 beeps and the message
“Turn Food” will appear on the display.

» To turn the ingredients, hold the handle and pull out the basket, then turn it. Then slide the
basket back into the appliance.

» Note: After the “Turn Food” signal, the product continues to operate and count down the time.

14
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INTERNAL LIGHT

*  When plugged into a power outlet, a beep will sound and the device will enter standby mode.
When the power button is pressed, the lights in both zones will turn on. You can start selecting
the desired programmed functions from the menu, and the lights will turn off automatically after
15 seconds.

» Select ZONE 1 or ZONE 2 and the light will come on accordingly, press the desired cooking
function to start cooking. The lights in the two zones are controlled separately and turn off
automatically after 15 seconds.

*  When using the MATCH COOK function, the lights in zones 1 and 2 will turn on and
automatically turn off after 15 seconds.

» If you want to see the cooking process while cooking, first press the ZONE 1 or ZONE 2
button, then press this button, and the light inside the appliance will come on.

Start both zones at the same time, but end at different times:

1. Select ZONE 1, then select the desired function. Use “Illa" to set the temperature and time.

2. Select ZONE 2, then select the desired function. Use to set the temperature and time

3. Press the START/PAUSE button to start cooking in both zones.

4. When cooking is complete in one zone, the appliance will emit 5 beeps, the display will show
“End”, the motor will stop after 20 seconds, and the display for that zone will show “On”.

5. Remove the ingredients by pouring them out or using tongs/cutlery with silicone tips, then wait
until the ingredients in the other basket have finished cooking.

PAUSING BOTH ZONES AT THE SAME TIME

1. To pause the time in SMART FINISH mode or pause both zones in dual-zone cooking, press
the START/PAUSE button.

2. To resume cooking, press the START/PAUSE button again.

PAUSING A SINGLE ZONE DURING TWO-ZONE COOKING

1. To stop the time in a single zone while both zones are operating, select the zone you want to
pause and then press the START/PAUSE button.

2. To resume cooking, press the START/PAUSE button again.

CANCELLING OPERATION
If you wish to cancel the selected programme in any mode, press the START/PAUSE button, then
press the power button. The appliance will stop operating and the display will show “On”.

CLEANING THE AIR FRYER WITH DOUBLE BASKET

The appliance must be thoroughly cleaned after each use.

The interior of the basket and tray are coated with a non-stick coating. Do not use metal kitchen

utensils or abrasive cleaning materials for cleaning, as this will damage the non-stick coating.

1. Remove the plug from the power socket and wait for the product to cool down. (Note: Remove

the baskets to allow the air fryer to cool down faster).

2. Use a damp cloth to wipe down the exterior of the product.

3. Clean the baskets or the bottom of the baskets with hot water, detergent and a non-abrasive
sponge, pour hot water into the baskets along with the detergent.

. Clean the inside of the product with warm water and a soft sponge.

. Use a brush to clean the heating elements and remove any food residue.

. Clean the air inlet and outlet openings with a clean brush at the appropriate time to ensure that
the air flow at the inlet and outlet is not impeded.

o o b
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Note: If food residue is stuck to the plates or shredding baskets, place them in a sink filled with
warm soapy water and leave to soak.

STORAGE OF THE DOUBLE BASKET AIR FRYER

« Before storing, make sure that the double basket air fryer is disconnected from the power
supply and that all parts are clean and dry.

* Never store the double basket air fryer when it is hot or wet.

» Place each clean plate on the fryer at in each fryer basket , then insert each fryer basket into
the body of the double basket air fryer.

» Store the Dual Basket Air Fryer in its box or in a clean, dry place.

HELPFUL TIPS

1. For even browning, make sure ingredients are spread in an even layer on the bottom of the
basket and do not overlap. If ingredients overlap, shake them halfway through cooking.

2. The temperature and cooking time can be adjusted during cooking. Press the START/
PAUSE button, select the zone you want to adjust, then press the TEMP arrows to adjust the
temperature or the TIME arrows to adjust the time, then press the START/PAUSE button again.

3. To convert recipes from a traditional oven, reduce the temperature by 5—° °C. Check the food
frequently to avoid overcooking.

4. Sometimes the air fryer fan may blow light foods away. To prevent this, secure the food (e.g.,
the top slice of bread on a sandwich) with wooden toothpicks.

5. Crisping plates lift the ingredients in the baskets, allowing air to circulate under and around the
ingredients for even, crispy results.

6. Once you have selected the cooking function, press the START/PAUSE button to start cooking
immediately. The appliance will operate at the default temperature and time.

7. For best results with fresh vegetables and potatoes, use at least 1 tablespoon of oil. Add more
oil if necessary to achieve your preferred level of crispness.

8. For best results, check progress during cooking and remove food when the desired level
of browning is achieved. We recommend using an instant-read thermometer to monitor the
internal temperature of proteins.

9. For best results, remove food immediately after cooking to avoid overcooking.

REPLACEMENT PARTS
To order additional parts and accessories, please contact your local Customer Service Centre or
your local dealer.

TROUBLESHOOTING GUIDE

How do | adjust the temperature or time when using a single zone?

When a single zone is operating, press the START/PAUSE button, the time or temperature can be
adjusted by pressing the button k.

How do | adjust the temperature or time when using both zones?

Press the START/PAUSE button, select the desired zone, and then use the buttonilissa to adjust
the temperature and time.

Can | cook different dishes in each zone without worrying about cross-contamination?
Yes, both zones are independent with separate heating elements and fans.

How do | pause or stop one zone while using both zones?

Select the zone you want to pause or stop, then press the START/PAUSE button.
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Can the baskets be safely placed on the worktop?

The baskets become hot during cooking. Handle them with care and place them only on heat-
resistant surfaces. DO NOT place the baskets on top of the appliance.

When should the shredding plate be used?

The toasting plate should be used when you want crispy food. The plate raises the food in the
basket so that air can flow under and around it to cook the ingredients evenly.

Why isn’t my food cooked all the way through?

Make sure the basket is fully inserted during cooking. For even browning, make sure ingredients
are spread in an even layer on the bottom of the basket without overlapping. Shake the basket to
toss the ingredients for even crispness.

Why is my food burnt?

For best results, check progress during cooking and remove food when the desired level of
browning is achieved. Remove food immediately after cooking to avoid overcooking.

Why do some ingredients blow away when frying in the air?

Sometimes the fan in the air fryer can blow away light foods. Use wooden toothpicks to secure
loose, light foods, such as the top slice of bread on a sandwich.

Can | air fry wet, breaded ingredients?

Yes, but you need to use the right breading technique. It is important to first coat the food in flour,
then in egg, and finally in breadcrumbs. Press the breading firmly onto the breaded ingredients so
that the crumbs are not blown off by the fan.

Why has the display screen turned black?

The device is in standby mode. Press the power button O to turn the device back on.

Why is the device beeping?

Cooking is complete.

Why does the message “E” appear on the display screen?

The device is not working properly. Contact your local customer service department.

MODEL: DualFry 10L

POWER SUPPLY: AC 220-240 V, 50/60 Hz
Device power: 2460W

Power consumption in standby mode: 0.43 W
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POZOR :

« Tento pfistroj je ur€en vyhradné pro domaci pouziti.

«  Zatizeni NENI uréeno pro komeréni/profesionalni pouZiti.
«  Zatizeni NENJ ur&eno pro pouziti venku.

Pozor! Pied pouzitim si bezpodminec¢né prectéte tento navod k pouziti, abyste predesli
urazum a zajistili spravné pouzivani zafizeni. Navod si uschovejte a ulozte tak, aby byl
vzdy snadno pristupny.

BEZPECNOSTNi POKYNY PRO POUZIVANI

1. Pfed pouzitim zkontrolujte, zda napéti uvedené na typovém Stitku odpovida mistnim
parametriim napajeni, pficemz méjte na paméti, Ze oznaceni AC znamena stfidavy proud a
DC znamena stejnosmérny proud.

2. Pfed pouzitim rozvifite a narovnejte napajeci kabel.

3. Dbejte na to, aby napajeci kabel a zastr¢ka nebyly viditeIné poskozené.

4. Dbejte na to, aby napajeci kabel nebyl natazeny nad otevienym ohném nebo jinym zdrojem
tepla a aby nebyl v kontaktu s ostrymi hranami, které by mohly poSkodit izolaci kabelu.

5. Pfed prvnim pouzitim odstrante vSechny ¢asti obalu.

Pozor! V pfipadé krytu s kovovymi prvky muze byt na téchto prvcich natazena malo viditelna

ochranna félie, kterou je tfeba odstranit.

UPOZORNENI: Toto zaFizeni mohou pouzivat déti stari 8 let a osoby s omezenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi nebo osoby bez zkuSenosti nebo znalosti zafizeni,
POUZE pokud je pod dohledem osoby odpovédné za jejich bezpe€nost nebo jim byly
poskytnuty pokyny pro bezpe¢né pouZzivani zafizeni a jsou si védomy nebezpeci spojeného s
jeho pouzivanim. Déti by si s timto zafizenim nemély hrat. Cigténi a Gdrzba zafizeni by nemély
byt provadény détmi, pokud nejsou starsi 8 let a tyto Cinnosti nejsou provadény pod dohledem.

6. Zafizeni nesmi byt béhem provozu ponechano bez dozoru.

7. Zatizeni ani napajeci kabel nesmi byt ponofeny do vody ani jinych kapalin.

8. Pokud zafizeni nepouzivate, vzdy jej odpojte od napajeci zasuvky.

9. Pfi vytahovani zastréky ze zasuvky nikdy netahat za napajeci kabel, ale pouze za zastrcku.

10. Do zafizeni nevkladejte ZADNE KOVOVE PREDMETY.

11. Méjte na paméti, Ze nékteré Casti zafizeni se béhem provozu velmi zahfivaji, proto budte
obzvlasté opatrni a nedotykejte se jich, protoZe byste se mohli popalit — rukojet zafizeni je
vyrobena z materiall, které se nezahftivaji. Proto doporucujeme uchopit zafizeni pouze za
rukojet, dokud nevychladne.

12. Zafizeni nikdy nezakryvejte béhem provozu ani dokud zcela nevychladne.

13. Vyrobce neodpovida za Skody vzniklé v disledku nespravného pouziti zafizeni .

Pro zvySeni bezpecnosti se doporucuje, aby byla elektricka instalace vybavena automatickym
proudovym chrani¢em s proudovym spousténim 30 mA.

Upozornéni: Pokud dojde k poskozeni napajeciho kabelu nebo zastréky, musi byt
vyména nebo oprava provedena vyhradné autorizovanym servisem.
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VAROVANI

1. Nikdy nepouzivejte zafizeni, pokud je poskozené nebo nefunguje spravné.

2. Nikdy nepouzivejte zafizeni, pokud spadlo z vysky a vykazuje viditeIné znamky poskozeni.

3. Nepouzivejte prodluzovaci kabely ani jiné elektrické zasuvky, které nesplfiuji platné elektrické
normy a predpisy.

4. VeSkeré opravy, demontaz nebo vyména jakychkoli soucasti by mély byt vzdy provadény
specializovanym servisem.

5. V pfipadé namoceni zafizeni a jeho soucasti, jako jsou elektrické kontakty, zastrcka nebo

kabel, je nutné zafizeni a jeho soucasti pred pouzitim vysusit.

. Pokud mate podezfeni, Zze zafizeni bylo poSkozeno, NIKDY jej neopravujte sami.

. Nepouzivejte zafizeni nad dfezem nebo v blizkosti jiné nadoby s vodou nebo jinou kapalinou.

. Nepouzivejte zafizeni mokryma rukama.

. Nikdy zafizeni nemyjte pod tekouci vodou ani tak, aby na néj kapala voda.

10. Nikdy neumiskujte zafizeni zapojené do zasuvky na mokré povrchy.

UPOZORNENI: Zafizeni je vybaveno systémem ochrany proti prehfati. Pokud je vystup

nebo vstup vzduchu zablokovan nebo omezen a teplota uvnitf zafizeni stoupne, zafizeni se

automaticky vypne. V takovém pfipadé zafizeni vypnéte, odpojte ze zasuvky a pockejte, az

vychladne. Po opétovném zapnuti by zafizeni mélo fungovat spravné.

©O© oo~N®

ZAKLADNIi INFORMACE
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1. Vstup vzduchu

2. Ovladaci panel

3. Vystup vzduchu (umistény vzadu)
4. Kryt

5. Zasobniky (jeden na kazdy ko$)
6. Kose

PRED PRVNIM POUZITIM

1 — Odstrarite ochrannou félii a vSechny ostatni ¢asti obalu.
2 — Rozbalte a narovnejte napajeci kabel.

3 — Podnosy a koSe omyjte vihkym hadfikem.
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Upozornéni: pfi prvnim pouziti mize dochazet k uvolfiovani zapachu, ktery je zplsoben tim, Zze
nékteré ¢asti mohly byt béhem vyrobniho cyklu lehce namazany a v dusledku zahfivani prvkad.
Jedna se o normalni jev, ktery by mél po urcité dobé zmizet.

POUZiVANI

TEMP

1. TLAGITKO NAPAJENI: Tlagitko ,()* zapina a vypina zafizeni a zastavuje véechny programy
vareni. Po pfipojeni zafizeni se rozsviti tlaCitko napajeni. Jednim stisknutim tlacitka napajeni
( Stisknutim na 1 sekundu ) se rozsviti panel a na digitalnim displeji se zobrazi hlaseni ,On*
(Zapnuto). Stisknutim tlacitka napajeni na 2 sekundy se zafizeni vypne.

. ZONA 1: Ovlada horni kos.

. ZONA 2: Ovlada spodni kos.

. Tlaéitko pro ovladani teploty/éasu ZONA 1 — toto tlagitko slouZi k pfepinani mezi ,teplotou*
a ,Casem”. Stisknéte tlacitko TEMP/TIME pro pfepnuti na ,teplotu”, stisknéte tlacitko ,+ “ nebo
-~ teplota se zvysi nebo snizi o 5°C, stisknéte a podrzte tlacitko ,+ “ nebo ,-“, teplota se zvysi
nebo snizi o 5°C pokazdé. Stisknéte tlacitko TEMP/TIME pro prepnuti na ,timer®, stisknéte
tla¢itko ,+ “ nebo ,-“, €as se bude zvySovat nebo snizovat o 1 minutu, stisknéte a podrzte
tlacitko ,+ “ nebo ,-“, €as se bude rychle zvySovat nebo snizovat o 1 minutu pokazdé. Kdyz je
produkt v provozu, digitalni displej v ZONE 1 prepina ,teplotu* a ,8as* kazdych 5 sekund.

5. Tlagitko pro ovladani teploty/éasu ZONA 2 — toto tlagitko slouZi k pfepinani mezi ,teplotou*
a ,Casem®. Stisknéte tlacitko TEMP/TIME pro pfepnuti na ,teplotu”, stisknéte tlacitko ,+ “ nebo
-~ teplota se zvysi nebo snizi o0 5°C, stisknéte a podrzte tlacitko ,+ “ nebo ,-“, teplota se zvysi
nebo snizi 0 5°C pokazdé. Stisknéte tlacitko TEMP/TIME pro pfepnuti na ,timer*, stisknéte
tlacitko ,+ “ nebo ,-“, Cas se bude zvySovat nebo snizovat o 1 minutu, stisknéte a podrzte
tlacitko ,+ “ nebo ,-“, €as se bude rychle zvySovat nebo snizovat o 1 minutu pokazdé. Kdyz je
produkt v provozu, digitalni displej v ZONE 2 prepina ,teplotu a ,¢as* kazdych 5 sekund.

6. START/PAUZA: Po vybéru teploty a €asu spustte vareni stisknutim tlacitka START/PAUZA.
Chcete-li vafeni pozastavit, nejprve vyberte zénu, kterou chcete pozastavit, a poté stisknéte
tlacitko START/PAUZA.

7. AIR FRY: Tuto funkci pouzijte, pokud chcete pokrmim dodat kfupavost s pouzitim malého
mnozstvi tuku nebo bez tuku.

8. REHEAT: Ohfrev.

9. FRIES: Tuto funkci pouzijte k peceni hranolku.

10. ROAST: Pouzijte zafizeni jako troubu na peceni jemného masa a dalSich pokrm.

11. BAKE: Peceni dortl a dezertU.

12. BACON: Tato funkce slouzi k pfipravé slaniny.

13. DEHYDRATE : Suseni masa, ovoce a zeleniny pro pfipravu zdravych snacku.

A OWN
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14. Vnitini svétlo: Pokud chcete vidét proces vafeni ingredienci, stisknéte nejprve tlacitko ZONE
1 nebo ZONE 2 a poté stisknéte toto tlacitko a kontrolka uvniti zafizeni se rozsviti.

15. UPOMINKA NA OBRACENI: Po zaznéni zvukového signalu a zobrazeni zpravy , Turn Food"
na displeji zafizeni vas zafizeni upozorni, Ze je tfeba ingredienci obratit.

16. SMART FINISH: Automaticky synchronizuje ¢asy vareni, aby se obé& zény dokongily ve stejny
Cas, i kdyz jsou asy vareni rizné.

17. MATCH COOK: Automaticky pfizpUusobi nastaveni zony 2 nastaveni zény 1, aby bylo mozné
uvarit vétsi mnozstvi stejného jidla nebo uvafit rizna jidla pomoci stejné funkce, teploty a
casu.

Rezim pohotovosti: Po 5 minutach bez interakce s ovladacim panelem prejde zafizeni do

pohotovostniho rezimu a rozsviti se tlacitko napajeni.

NASTAVENi VARENI

Vychozi V}'/chozi C',AS Rozsah X
Menu teplota (jeden kf)s / teploty Rozsah CASU
dva kose)
AIR FRY 200 °C 20 minut 150°C - 200°C 1 - 60 minut
OHREV 175 °C 15 minut 80°C - 200°C 1 - 60 minut
HRANOLKY 200 °C 25 minut 80°C - 200°C 1 - 60 minut
PECENE 200 °C 26 minut 80°C - 200°C 1 - 60 minut
PECENI 160 °C 15 minut 80°C - 200°C 1 - 60 minut
SLANINA 190 °C 10 minut 80°C - 200°C 1 - 60 minut
DEHYDRATE 65 °C 6 hodin a0°c-90°c | hO?;”;;ilﬁt;md'”

POZNAMKA 1: Mé&jte na paméti, Ze tyto vychozi nastaveni jsou pouze doporuéenim. U slozek,
které se liSi velikosti, tvarem a hmotnosti, nemGzeme zarucit identicka nastaveni. Vzhledem k
tomu, Ze technologie rychlé vymény vzduchu mize okamzité znovu ohfat vzduch uvnitf fritézy,
vyjmuti koSe ze zafizeni béhem provozu nebude mit vliv na proces vareni.

POZNAMKA 2: Pfi prvnim pouZiti nastavte teplotu na 200 °C a nechte zafizeni 30 minut
zapnuté bez jidla uvnitr.

POZNAMKA 3: Pokud spoustite fritézu, ktera neni predehtata, doba vareni by méla byt
prodlouzena o 3 minuty.

Chcete-li dokongit vafeni ve stejny €as, i kdyz maji pokrmy rdzné doby vareni, teploty nebo

dokonce funkce:

1. Vlozte ingredience do kosu a poté kose vlozte do zafizeni. Stisknéte tlacitko POWER.

2. Stisknéte tlacitko ZONE 1, které zUstane podsvicené. Vyberte poZzadovanou funkci vareni.
Nastavte teplotu a dobu vareni pro ZONU 1 pomoci tlagitka BEEE", stisknéte tladitko TEMP/
TIME pro prepinani mezi teplotou a Casem a poté stisknéte tlacitko ,,+ “ nebo ,-“ pro nastaveni
teploty a Casu.

3. Stisknéte tlaCitko ZONE 2, které zUstane podsvicené. Vyberte poZzadovanou funkci vareni.
Nastavte teplotu a dobu vareni pro ZONE 2 pomoci tlacitek I, stisknéte TEMP/TIME pro
pFepnuti mezi teplotou a Casem a poté stisknéte tlacitko ,+ “ nebo ,-“ a nastavte teplotu a ¢as.

POZNAMKA: Pro ZONU 2 Ize vybrat jinou funkeci.
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4. Po vybéru pozadovanych funkci vareni pro obé zoény stisknéte tlacitko SMART FINISH.

5. Poté stisknéte tlacitko START/PAUZA, aby se zahdjilo vareni v z6né s nejdelSim ¢asem. Druha
zo6na zobrazi HOLD. Zafizeni zapne druhou zénu, kdyZ v obou zénach zbyva stejny Cas.

POZNAMKA: Nékteré ingredience je tfeba b&hem vareni obratit. Chcete-li ingredience obratit,

uchopte ko$ za rukojet, vyjméte jej z produktu a otocte. Poté ko$ zasunite zpét do zafizeni. (Po

vyjmuti koSe z produktu se na displeji zobrazi hlaseni ,HOLD").

6. Po dokonceni vareni zafizeni vyda 5 zvukovych signalt a na displeji se zobrazi hlaseni ,End*
(Konec), motor se zastavi po 20 sekundach , jakmile se motor zastavi, na displeji se zobrazi
hlaseni ,On" (Zapnuto).

7. Vyjméte ingredience vysypanim nebo pomoci klesti/pfiboru se silikonovymi koncovkami.
NEUMISTTE zasuvku na horni &ast zafizeni.

MATCH COOK

Chcete-li uvafit vétsi mnozstvi stejného jidla nebo uvafit rdzna jidla pomoci stejné funkce, teploty

a Casu:

1. Vlozte ingredience do kosiku a poté kosiky vlozZte do zafizeni. Stisknéte tlacitko POWER.

2. Stisknéte tlacitko ZONE 1, které zUstane podsvicené. Vyberte poZzadovanou funkci vareni.
Nastavte teplotu a dobu vareni pro ZONU 1 pomoci tladitka EE=EE, stisknéte tlacitko TEMP/
TIME pro pfepinani mezi teplotou a Casem a poté stisknéte tlacitko ,+ “ nebo ,-“ a nastavte
teplotu a Cas.

3. Stisknéte tlacitko MATCH COOK (Sladit vafeni) a na digitalnim displeji zény 2 se zobrazi stejna
teplota a ¢as jako v zéné 1.

4. Poté stisknéte tlacitko START/PAUZA (START/PAUZA), aby se spustilo vafeni v obou zénach.

POZNAMKA: Nékteré ingredience je tfeba v poloviné vareni obratit. Chcete-li ingredience obratit,

podrzte rukojet a vyjméte ko$ z produktu, poté jej otocte. Poté koS zasurite zpét do zafizeni. ( Po

vyjmuti koSe z produktu se na obou displejich zobrazi hlaseni ,HOLD").

5. Po dokonc¢eni vareni pfistroj vyda 5 zvukovych signall a na displeji se zobrazi hlaseni ,End*
(Konec), motor se zastavi po 20 sekundach , jakmile se motor zastavi, na displeji se zobrazi
hlaseni ,On" (Zapnuto).

6. Vyjméte ingredience vysypanim nebo pomoci klesti/pfiboru se silikonovymi koncovkami.

UPOMINKA NA OBRACENI

» Neé&které ingredience je tfeba béhem vareni otocit a tato funkce vam pfipomene, abyste
ingredience otocili a dosahli kfupaveéjSiho vysledku.

* Po vybéru pozadované funkce vareni pro zénu stisknéte tlacitko TURN REMINDER, které
blika, coz znamena, Ze bylo aktivovano.

» Poznamka: V nékterych programech je ve vychozim nastaveni vybrana funkce TURN
REMINDER a po jejim vybéru bude toto tlacitko blikat.

» Po uplynuti poloviny doby vareni zafizeni vyda 5 zvukovych signald a na displeji se zobrazi
hlaseni ,Turn Food*.

» Chcete-li ingredience obratit, podrzte rukojet, vytahnéte ko$ a otocte jej. Poté kos zasurite zpét
do zafizeni.

* Poznamka: Po signalu ,Turn Food* je produkt stale v provozu a odpocitava ¢as.
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VNITRNI OSVETLENI

» Po pfipojeni do zasuvky se standardné ozve zvukovy signal a zafizeni pfejde do
pohotovostniho rezimu. Po stisknuti tlacitka napajeni se rozsviti kontrolky ve dvou zénach.
Muzete zacit vybirat pozadované naprogramované funkce z menu a kontrolky se automaticky
vypnou po 15 sekundach.

+ Vyberte ZONU 1 nebo ZONU 2 a kontrolka se rozsviti odpovidajicim zp(isobem, stisknéte
pozadovanou funkci vareni a zacnéte vafit. Kontrolky ve dvou zénach se ovladaji samostatné
a automaticky zhasnou po 15 sekundach.

» P¥i pouziti funkce MATCH COOK se kontrolky v zénach 1 a 2 rozsviti a po 15 sekundach se
automaticky vypnou.

» Pokud chcete béhem vareni sledovat proces vareni ingredienci, stisknéte nejprve tlacitko
ZONE 1 nebo ZONE 2 a poté stisknéte toto tlacitko. Rozsviti se kontrolka uvnitf zafizeni.

Spusténi obou zon ve stejny cas, ale ukonceni v riizny ¢as:

1. Vyberte ZONE 1 a poté vyberte pozadovanou funkci. Pomoci nastavte teplotu a ¢as

2. Vyberte ZONE 2 a poté vyberte pozadovanou funkci. Pomoci nastavte teplotu a ¢as

3. Stisknéte tlacitko START/PAUZA, aby se spustilo vareni v obou zénach.

4. Po dokonceni vareni v jedné zéné zafizeni vyda 5 zvukovych signalll a na displeji se zobrazi
hlaseni ,End“ (Konec), motor se po 20 sekundach zastavi a na displeji této zony se zobrazi
hlaseni ,On® (Zapnuto).

5. Vyjméte ingredience vysypanim nebo pomoci klesti/pfibort se silikonovymi koncovkami a
pockejte, az se ingredience v druhém koSi dovafi.

ZASTAVENI OBOU ZON SOUCASNE

1. Chcete-li pozastavit ¢as v rezimu SMART FINISH nebo pozastavit obé& zény pfi vafeni ve dvou
zonach, stisknéte tlacitko START/PAUZA.

2. Chcete-li vafeni obnovit, stisknéte znovu tlacitko START/PAUZA.

ZASTAVENI JEDNE ZONY PRI VARENI VE DVOU ZONACH

1. Chcete-li zastavit ¢as v jedné zéné pfi provozu obou zon, vyberte zénu, kterou chcete
pozastavit, a stisknéte tlacitko START/PAUZA.

2. Chcete-li vareni obnovit, stisknéte znovu tlacitko START/PAUZA.

ZRUSENI PROVOZU
Pokud chcete v jakémkoli rezimu zrusit vybrany program, stisknéte tlacitko START/PAUZA a poté
tlaCitko napajeni. Zafizeni se zastavi a na displeji se zobrazi hlaseni ,On".

CISTENI FRITEZY S DVOJITYM KOSEM

Zafizeni je tfeba po kazdém pouziti dukladné vycistit.

Vnitfek koSe a podnosu jsou pokryty nepfilnavou vrstvou. K ¢isténi nepouzivejte kovove

kuchyriské nacini ani abrazivni Cistici prostredky, protoze by doslo k poSkozeni nepfilnavé vrstvy.

1. Vytahnéte zastréku ze zasuvky a pockejte, az produkt vychladne. (Poznamka: Vyjméte kose,
aby fritéza bez oleje rychleji vychladla).

2. Vnéjsi Cast produktu otfete vihkym hadfikem.

3. Kose nebo dno kosUl vycistéte horkou vodou, Cisticim prostfedkem a neabrazivni houbickou,
nalijte do ko$u horkou vodu s Cisticim prostfedkem.
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4. Vnitfek produktu ocistéte teplou vodou a jemnou houbickou.

5. Pomoci kartace oCistéte topné prvky a odstrarite zbytky jidla.

6. VCas vycistéte vstupni a vystupni otvor Cistym kartacem, aby nedoslo k omezeni proudéni
vzduchu na vstupu a vystupu.

Poznamka: Pokud zbytky jidla uviznou na deskach nebo drticich kosich, vlozte je do dfezu

naplnéného teplou mydlovou vodou a nechte namocené.

SKLADOVANI FRITEZY S DVOJITYM KOSEM

» Pred skladovanim se ujistéte, Ze je fritéza s dvojitym koSem odpojena od napajeni a ze
vS§echny c¢asti jsou Cisté a suché.

» Nikdy neuchovaveijte fritézu s dvojitym koSem, kdyz je horka nebo mokra.

» Vlozte kazdou Cistou desku fritézy do kazdého koSe fritézy a poté vlozte kazdy koS fritézy do
téla fritézy s dvojitym koSem.

» Fritézu Dual Basket Air Fryer skladujte v krabici nebo na Cistém a suchém misté.

UZITECNE TIPY

1. Pro rovhomérné opeceni se ujistéte, Ze jsou ingredience rozloZeny v rovhomérné vrstvé na dné
koSe a neprekryvaji se. Pokud se ingredience prekryvaji, v poloviné vareni je protrepejte.

2. Teplotu a dobu vareni Ize béhem vareni upravovat. Stisknéte tlagitko START/PAUZA, vyberte
zbnu, kterou chcete upravit, a poté stisknéte Sipky TEMP pro Upravu teploty nebo Sipky TIME
pro upravu Casu a poté znovu stisknéte tlaCitko START/PAUZA.

3. Chcete-li pfevést recepty z tradi¢ni trouby, snizte teplotu o 5—° C. Jidlo ¢asto kontrolujte, aby se
nepfipalilo.

4. Nékdy muze ventilator horkovzdu$né fritézy odfouknout lehké pokrmy. Abyste tomu zabranili,
zajistéte pokrmy (napf. horni krajic chleba na sendvici) dfevénymi Spejlemi.

5. Kfupavé desky zvedaji ingredience v koSich, takze vzduch mlze cirkulovat pod a kolem
ingredienci a zajistuje rovhomérné a kfupavé vysledky.

6. Po vybéru funkce vafeni mazete stisknout tlacitko START/PAUZA (START/PAUZA) a okamzité
zahajit vafeni. Spotfebi¢ bude pracovat pfi vychozi teploté a nastaveném case.

7. Pro dosazeni nejlepsich vysledkl u Cerstvé zeleniny a brambor pouZijte alespori 1 polévkovou
IZici oleje. Podle potfeby pfidejte vice oleje, abyste dosahli poZzadované kfupavosti.

8. Pro dosazeni nejlepsich vysledkd kontrolujte prabéh vareni a vyjméte jidlo, jakmile dosahne
pozadované urovné propeceni. Doporu€ujeme pouzivat teplomér s okamzitym odectem pro
sledovani vnitfni teploty bilkovin.

9. Pro dosazeni nejlepSich vysledk( vyjméte potraviny ihned po dokon&eni vareni, aby se
neprevarily.

NAHRADNI DiLY

Chcete-li objednat dalSi dily a prisluSenstvi, obratte se na mistni zakaznické centrum nebo
mistniho prodejce.
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PRUVODCE RESENiM PROBLEMU

Jak nastavit teplotu nebo ¢as pfi pouziti jedné z6n?

KdyZ je v provozu jedna zona, stisknéte tladitko START/PAUZA, ¢as nebo teplotu muzete nastavit
stisknutim tlacitka k.

Jak nastavit teplotu nebo ¢as pfi pouzivani obou zé6n?

Stisknéte tlacitko START/PAUZA, vyberte pozadovanou zénu a poté pomoci tlacitka upravte
teplotu a Cas.

Mohu vafrit rtizné pokrmy v kazdé zoné a nemusim se obavat kfizové kontaminace?

Ano, obé zény jsou nezavislé a maji samostatné topné prvky a ventilatory.

Jak pozastavit nebo zastavit jednu zénu pfi pouzivani obou zé6n?

Vyberte zonu, kterou chcete pozastavit nebo zastavit, a poté stisknéte tlacitko START/PAUZA.
Lze koSe bezpecné postavit na pracovni desku?

Kos$e se béhem vareni zahfivaji. Pfi manipulaci s nimi budte opatrni a pokladejte je pouze na
povrchy odolné vii&i vysokym teplotam. Kose NEPOKLADEJTE na horni &ast spotfebice.

Kdy se ma pouzivat talif na drceni?

Talif na opékani pouzivejte, pokud chcete, aby jidlo bylo kfupavé. Talif zveda jidlo v kosi, takze
vzduch muaze proudit pod nim a kolem néj a rovhomeérné tak propece vSechny ingredience.
Pro¢ se moje jidlo nedovafrilo?

Ujistéte se, ze je koS béhem vareni zcela zasunuty. Aby bylo jidlo rovnomérné opecené, ujistéte
se, zZe jsou ingredience rozloZeny v rovnomérné vrstvé na dné koSe a neprekryvaji se. Kosem
zatfeste, aby se ingredience promichaly a byly rovhomérné kfupavé.

Pro¢ je moje jidlo spalené?

Pro dosazeni nejlepSich vysledku kontrolujte priibéh vareni a vyjméte jidlo, jakmile dosahne
pozadované urovné zhnédnuti. Jidlo vyjméte ihned po dokonceni vareni, aby se neprevafrilo.
Pro¢ nékteré ingredience pfi smazeni na vzduchu odlétavaji?

Nékdy maze ventilator fritézy odfouknout lehké potraviny. Pouzijte dfevéné Spejle, abyste zajistili
volné lehké potraviny, jako je horni krajic chleba na sendvici.

Mohu smazit mokré, obalované ingredience?

Ano, ale je tfeba pouzit spravnou techniku obalovani. Je dulezité nejprve potraviny obalit v
mouce, poté v vejci a nakonec v strouhance. Obal na obalované ingredience pevné pfitlacte, aby
se drobky neodfoukly ventilatorem.

Proc je displej cerny?

Zafizeni je v pohotovostnim rezimu. Stisknéte tlacitko napajeni ('), aby se zafizeni znovu
zapnulo.

Pro¢€ zarizeni vydava zvukovy signal?

Vareni bylo dokonceno.

Pro¢ se na displeji zobrazuje hlaseni , E“?

Zafizeni nefunguje spravné. Obratte se na mistni zakaznicky servis.

MODEL: DualFry 10L

NAPETI: AC 220-240 V, 50/60 Hz
Prikon zafizeni: 2460 W

PFikon v rezimu vypnuti: 0,43 W
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POZNAMKA :

» Toto zariadenie je uréené vyhradne na domace pouzitie.

» Zariadenie NIE je uréené na komeréné/profesionalne pouzitie.
» Zariadenie NIE je prispdsobené na pouzivanie vonku.

Pozor! Pred pouzitim si bezpodmienecne precitajte tento navod na pouzitie, aby ste
predisli neSt'astnym urazom a aby ste zariadenie pouzivali spravne. Navod si uchovajte a
ulozte tak, aby bol vzdy lahko dostupny.

BEZPECNOSTNE POKYNY PRE POUZIVANIE

1. Pred pouzitim skontrolujte, ¢i napatie uvedené na typovom Stitku zodpoveda miestnym
parametrom napajania, pricom nezabudnite, Ze oznacenie AC znamena striedavy prid a DC
znamena jednosmerny prud.

2. Pred pouzitim rozbalte a narovnajte napajaci kabel.

3. Skontrolujte, ¢i napéjaci kabel a zastrcka nie su viditelne poSkodené.

4. Davajte pozor, aby napajaci kabel nebol natiahnuty nad otvorenym ohriom alebo inym zdrojom
tepla a aby sa nedotykal ostrych hran, ktoré by mohli poskodit’ izolaciu kabla.

5. Pred prvym pouzitim odstrante vSetky obalové materialy.

Pozor! V pripade krytu s kovovymi ¢astami moze byt na tychto ¢astiach natiahnuta malo viditefna

ochranna félia, ktoru je potrebné odstranit’.

UPOZORNENIE: Toto zariadenie m6zu pouzivat deti starSie ako 8 rokov a osoby s obmedzenou
fyzickou, zmyslovou alebo mentalnou schopnostou alebo osoby, ktoré nemaju skisenosti alebo
znalosti o zariadeni, LEN ak su pod dohlfadom osoby zodpovednej za ich bezpe¢nost alebo

ak boli pouceni o bezpecnom pouzivani zariadenia a su si vedomi nebezpecenstva spojeného

s jeho pouzivanim. Deti by sa nemali hrat so zariadenim. Cistenie a Udrzba zariadenia by
nemali vykonavat deti, pokial nie su starSie ako 8 rokov a tieto Cinnosti nie su vykonavané pod
dohladom.

6.Zariadenie nesmie zostat bez dozoru poc¢as prevadzky.

7. Zariadenie ani napdjaci kabel nesmie byt ponoreny do vody ani inych tekutin.

8. Ked sa zariadenie nepouziva, malo by byt vzdy odpojené od napajacej zasuvky.

9. Pri vytahovani zastréky zo zasuvky nikdy netiahnite za napajaci kabel, ale za zastrcku.

10. Do zariadenia nevkladajte ZIADNE KOVOVE PREDMETY.

11. Majte na pamati, Ze niektoré Casti zariadenia sa po¢as prevadzky velmi zahrievaju, preto
budte obzvlast opatrni a nedotykajte sa ich, pretoze sa mdzete popalit — rukovat zariadenia
je vyrobena z materialov, ktoré sa nezahrievaju. Z tohto dévodu sa odporica uchopovat
zariadenie len za rukovat, kym nevychladne.

12. NIKDY nezakryvajte zariadenie pocas prevadzky ani dovtedy, kym Uplne nevychladne.

13. Vyrobca nezodpoveda za Skody spésobené nespravnym pouzivanim zariadenia .

Pre zvySenie bezpecnosti sa odporuca, aby bola elektricka instalacia vybavena automatickym
prudovym chrani¢om s vypinacim prddom 30 mA.

Upozornenie: Ak déjde k poskodeniu napajacieho kabla alebo napajacej zastrcky, ich
vymenu alebo opravu musi vzdy vykonat’ autorizovany servis.
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VAROVANIA

1
2

3.

8.
. Nikdy neumyvaijte zariadenie pod teCicou vodou ani tak, aby nan stekala voda.

9

. Nikdy nepouzivajte zariadenie, ak je poSkodené alebo nefunguje spravne.
. Nikdy nepouzivajte zariadenie, ak predtym spadlo z vySky a vykazuje viditelné znamky

poskodenia. )
Nepouzivajte prediZzovacie kable ani iné elektrické zasuvky, ktoré nespliaju platné elektrické
normy a predpisy.

. Akékolvek opravy, demontaz alebo vymena akychkolvek casti by mal vzdy vykonavat

Specializovany servis.

.V pripade namocenia zariadenia a jeho €asti, ako su elektrické kontakty, zastrcka alebo kabel,

pred pouzitim zariadenie a jeho Casti vysuste.

. Ak existuje podozrenie, ze zariadenie bolo poskodené, NIKDY ho neopravujte sami.
. Nepouzivajte zariadenie nad drezom alebo v blizkosti inej nadoby s vodou alebo inou

tekutinou.
Ne pouZivajte zariadenie mokrymi rukami.

10. Nikdy nekladte zapnuté zariadenie do zasuvky na mokrych povrchoch.

POZNAMKA: Zariadenie je vybavené systémom ochrany proti prehriatiu. Ak je vystup alebo
vstup vzduchu blokovany alebo obmedzeny a teplota vo vnutri zariadenia stupne, zariadenie sa
automaticky vypne. V takomto pripade zariadenie vypnite, odpojte zo zasuvky a pockajte, kym
vychladne. Po opatovnom zapnuti by zariadenie malo fungovat' spravne.

ZAKLADNE INFORMACIE

1.
2.
3.
4.
5.
6.

............
RRRRRR0008
X
 ARXXRRKXS

Privod vzduchu

Ovladaci panel

Vystup vzduchu (umiestneny vzadu)
Kryt

Téacky (po jednom na kazdy kos)
Kose

PRED PRVOU POUZITIM
1 — Odstrante ochrannu féliu a vSetky ostatné casti obalu.

2
3

— Rozbalte a narovnajte napajaci kabel.
— Podnosy a koSe umyte vihkou utierkou.
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Poznamka: Pri prvom pouziti sa méze uvolfiovat zapach, ktory je spésobeny tym, Ze niektoré
Casti mohli byt po€as vyrobného cyklu fahko namazané a v dosledku zahrievania komponentov.
Ide o normalny jav, ktory by mal po urcitom ¢ase zmiznut.

POUZIVANIE

TEMP

1. TLAGIDLO NAPAJANIA: Tlagidlo U zapina a vypina zariadenie a zastavuje vSetky programy
varenia. Po pripojeni zariadenia sa rozsvieti tlacidlo napajania. Jednym stlacenim tlacidla
napajania ( Stlacenim na 1 sekundu ) sa rozsvieti panel a na digitalnom displeji sa zobrazi
hlasenie ,On“ (Zapnuté). Stlacenim tlacidla napajania na 2 sekundy sa zariadenie vypne.

. ZONA 1: Ovlada horny kos.

. ZONA 2: Ovlada spodny ko$.

. Tlagidlo na ovladanie teploty/éasu ZONA 1 — toto tlagidlo sliZi na prepinanie medzi
Jeplotou” a ,asom®. Stlacte tlacidlo TEMP/TIME, aby ste presli na ,teplotu®, stlacte tlacidlo ,+
“alebo ,-“, teplota sa zvysi alebo znizi o 5°C, stlacte a podrzte tlacidlo ,+ “ alebo ,-*, teplota sa
zvysi alebo znizi o 5°C zakazdym. Stlacte tlacidlo TEMP/TIME, aby ste presli na ,timer, stladte
tlacidlo ,+ “ alebo ,-“, Cas sa bude zvySovat alebo znizovat o 1 minutu, stlacte a podrzte tlacidlo
,+ “alebo ,-“, €as sa bude rychlo zvySovat alebo znizovat o 1 minutu zakazdym. Ked je produkt
v prevadzke, digitalny displej v ZONE 1 prepina ,teplotu” a ,8as” kazdych 5 sekund.

5. Tla¢idlo na ovladanie teploty/éasu ZONA 2 — toto tlagidlo slGZi na prepinanie medzi ,teplota“
a ,Cas”. Stlacte tlaCidlo TEMP/TIME, aby ste presli na ,teplotu®, stlacte tlacidlo ,+ “ alebo ,-*,
teplota sa zvysi alebo znizi o 5°C, stlacte a podrzte tlacidlo ,,+ “ alebo ,-“, teplota sa zvySi alebo
znizi o0 5°C zakazdym. Stlacte tlacidlo TEMP/TIME, aby ste presli na ,timer®, stlacte tlacidlo
.+ “ alebo ,-“, €as sa bude zvySovat alebo znizovat o 1 minutu, stlacte a podrzte tlacidlo ,,+ *
alebo ,-“, ¢as sa bude rychlo zvySovat’ alebo znizovat o 1 minutu zakazdym. Ked je produkt v
prevadzke, digitalny displej v ZONE 2 prepina ,teplotu* a ,&as“ kazdych 5 sekund.

6. START/PAUZA: Po vybere teploty a €asu zacnite varenie stlatenim tlacidla START/PAUZA.
Ak chcete varenie pozastavit, najskor vyberte zonu, ktoru chcete pozastavit, a potom stlacte
tlacidlo START/PAUZA.

7. AIR FRY: Tuto funkciu pouzite, ak chcete jedlu dodat chrumkavost s pouzitim malého
mnozstva tuku alebo bez tuku.

8. REHEAT: Ohrev.

9. FRIES: Tuto funkciu pouzite na pecenie hranoliek.

10. ROAST: Pouzite zariadenie ako ruru na pecenie jemného masa a dalSich pokrmov.

11. BAKE: Pecenie kolacov a dezertov.

12. BACON: Tato funkcia sluzi na pripravu slaniny.

A OWN
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13. DEHYDRATE : SuSenie masa, ovocia a zeleniny na zdravé snacky.

14. Vnutorné osvetlenie: Ak chcete vidiet proces varenia surovin, najskor stlacte tlacidlo ZONE
1 alebo ZONE 2 a potom stlacte toto tlacidlo a kontrolka vo vnutri zariadenia sa rozsvieti.

15. PRIPOMIENKA NA OBRATENIE: Po zazneni zvukového signalu a zobrazeni spravy ,Turn
Food* na displeji zariadenia vas zariadenie upozorni na potrebu obratenia ingrediencie.

16. SMART FINISH: Automaticky synchronizuje ¢asy varenia, aby sa obe zény dokongili v
rovnakom Case, aj ked su Casy varenia rézne.

17. MATCH COOK: Automaticky prispdsobi nastavenia zény 2 nastaveniam zény 1, aby sa

uvarilo vacésie mnozstvo rovnakého jedla alebo aby sa uvarili rézne jedla s pouzitim rovnake;j

funkcie, teploty a ¢asu.

Pohotovostny rezim: Po 5 minutach bez interakcie s ovladacim panelom sa zariadenie prepne

do pohotovostného rezimu a tlacidlo napajania sa rozsvieti.

NASTAVENIA VARENIA

Predvolena | x e dyeleny Rozsah X
Menu teplota CAS (jeden kos teolot Rozsah CASU
P / dva kose) ploty
AIR FRY 200°C 20 minut 150°C - 200°C 1 - 60 minut
OHREV 175°C 15 minat 80°C - 200°C 1 - 60 minat
HRANOLKY 200°C 25 minut 80°C - 200°C 1 - 60 minut
PECENE 200°C 26 minut 80°C - 200°C 1 - 60 minut
PECENIE 160°C 15 minat 80°C - 200°C 1 - 60 minat
SLANINA 190°C 10 minat 80°C - 200°C 1 - 60 minat
DEHYDRAGIA 65°C 6 hodin 40°C - 9oec |1 hodina - 12 hodin
(15 minat)

POZNAMKA 1: Upozortiujeme, Ze tieto predvolené nastavenia st iba odporiéanim. V pripade
zloziek, ktoré sa liSia velkostou, tvarom a hmotnostou, nemézeme zarucit identické nastavenia.
Vdaka technoldgii rychlej vymeny vzduchu, ktora dokaze okamzite znovu zahriat vzduch vo vnutri
fritézy, vyberanie koSa zo zariadenia pocas prevadzky nema vplyv na proces varenia.
POZNAMKA 2: Pri prvom pouziti nastavte teplotu na 200 °C a nechajte zariadenie 30 minut
zapnuté bez potravin vo vnutri.

POZNAMKA 3: Ak spustate nezahriatu fritézu, &as varenia by sa mal prediZit o 3 minuty.

Ak chcete dokoncit varenie v rovnakom Case, ked maju jedla rézne Casy varenia, teploty alebo

dokonca funkcie:

1. Vlozte ingrediencie do koSov a koSe vlozte do zariadenia. Stlacte tlacidlo POWER.

2. Stlacte tlacidlo ZONE 1, ktoré zostane podsvietené. Vyberte pozadovanu funkciu varenia.
Nastavte teplotu a ¢as varenia pre ZONU 1 pomocou tladidla B stladte tlagidlo TEMP/TIME,
aby ste prepinali medzi teplotou a ¢asom, a potom stlacte tlacidlo ,+ “ alebo -, &im nastavite
teplotu a Cas.
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3. Stlacte tlacidlo ZONE 2, ktoré zostane podsvietené. Vyberte pozadovanu funkciu varenia.
Nastavte teplotu a ¢as varenia pre ZONE 2 pomocou tlacidie| Elika, stlacte tlaéidlo TEMP/
TIME, aby ste prepinali medzi teplotou a ¢asom, a potom stlacte tlacidlo ,+ “ alebo ,-“, ¢im
nastavite teplotu a ¢as.

POZNAMKA: Pre ZONU 2 méZete zvolit ind funkciu.

4. Po vybere pozadovanych funkcii varenia pre obe zony stlacte tlacidlo SMART FINISH.

5. Potom stlacte tlacidlo START/PAUZA, aby ste zacali varenie v zone s najdlh§im ¢asom. Druha
zo6na zobrazi HOLD. Pristroj zapne druhd zénu, ked v oboch zénach zostane rovnaky ¢as.

POZNAMKA: Niektoré zlozky potravin je potrebné pocas varenia otogit. Ak chcete zloZky potravin

otoCit, uchopte rukovat a vyberte koSik s produktom, potom ho otocte. Nasledne vlozte kosik spat

do zariadenia. (Po vybrati koSika s produktom sa na displeji zobrazi hlasenie ,HOLD®).

6. Po ukonceni varenia, zariadenie vyda 5 zvukovych signalov a na displeji sa zobrazi hlasenie
,End” (Koniec), motor sa zastavi po 20 sekundach , ked motor prestane pracovat, na displeji
sa zobrazi hlasenie ,On“ (Zapnuté).

7. Vyberte prisady, vysypte ich alebo pouzite kuchynskeé klieste/pribory so silikonovymi koncami.
NEumiestriujte zasuvku na vrch zariadenia.

MATCH COOK

Ak chcete uvarit’ vacsie mnozstvo rovnakého jedla alebo uvarit rézne jedla s pouzitim tej istej

funkcie, teploty a Casu:

1. Vlozte ingrediencie do kosikov a koSiky vlozte do zariadenia. Stlacte tlacidlo POWER.

2. Stlacte tlacidlo ZONE 1, ktoré zostane podsvietené. Vyberte pozadovanu funkciu varenia.
Nastavte teplotu a &as varenia pre ZONU 1 pomocou tladidla ZE=E stladte tlagidlo TEMP/TIME,
aby ste prepinali medzi teplotou a Casom, a potom stlacte tlacidlo ,,+ “ alebo ,-“, &im nastavite
teplotu a ¢as.

3. Stlacte tlacidlo MATCH COOK (Zosuladit varenie) a na digitalnom displeji zony 2 sa zobrazi
rovnaka teplota a ¢as ako v zéne 1.

4. Potom stlaéte tlagidlo START/PAUZA (START/PAUZA) na zéne , aby ste spustili varenie v
oboch zénach.

POZNAMKA: Niektoré zlozky potravin je potrebné v priebehu varenia otogit. Na oto&enie zloZiek

potravin podrzte rukovat a vytiahnite kosik z produktu, potom ho otocCte. Nasledne vlozte kosik

spat do spotrebica. ( Po vytiahnuti koSika z produktu sa na oboch displejoch zobrazi hlasenie

,HOLD").

5. Po ukonceni varenia zariadenie vyda 5 zvukovych signalov a na displeji sa zobrazi hlasenie
»End“ (Koniec), motor sa zastavi po 20 sekundach , ked motor prestane pracovat, na displeji
sa zobrazi hlasenie ,On® (Zapnuté).

6. Vyberte ingrediencie, vysypte ich alebo pouzite kuchynskeé klieste/pribory so silikénovymi
koncami.

PRIPOMIENKA NA OTOCENIE

» Niektoré zlozky je potrebné pocas varenia otocit' a tato funkcia vam pripomenie, aby ste zlozky
otocili a dosiahli chrumkavejsi vysledok.

» Po vybere pozadovanej funkcie varenia pre zénu stlacte tlacidlo TURN REMINDER, ktoré
blika, ¢im signalizuje, Ze bola aktivovana.

* Poznamka: V niektorych programoch je v ponuke predvolena funkcia TURN REMINDER a po
jej vybere bude toto tlacidlo blikat'.

» Po uplynuti polovice ¢asu varenia zariadenie vyda 5 zvukovych signalov a na displeji sa
zobrazi hlasenie ,Turn Food*.
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» Na otoc¢enie ingrediencii podrzte rukovat, vytiahnite kosik a oto¢te ho. Potom viozte kosik spat
do zariadenia.

* Poznamka: Po signale ,Turn Food* (Otocte jedlo) je produkt stale v prevadzke a odpocitava
Cas.

VNUTORNE OSVETLENIE

» Po pripojeni do zasuvky zaznie Standardny zvukovy signal a zariadenie prejde do
pohotovostného rezimu. Po stlaceni tlacidla napajania sa rozsvietia kontrolky v dvoch
zbnach. Mozete zacat vyberat pozadované naprogramované funkcie z menu a kontrolky sa
automaticky vypnu po 15 sekundach.

+ Vyberte ZONU 1 alebo ZONU 2 a kontrolka sa rozsvieti podla toho, stlaéte pozadovanu
funkciu varenia, aby ste zacali varit. Kontrolky v dvoch zénach sa ovladaju samostatne a
automaticky zhasnu po 15 sekundach.

» Pri pouziti funkcie MATCH COOK sa kontrolky v zénach 1 a 2 rozsvietia a automaticky zhasnu
po 15 sekundach.

» Ak chcete pocas varenia sledovat proces varenia surovin, najskor stlacte tlacidlo ZONE 1
alebo ZONE 2 a potom stlacte toto tlacidlo, rozsvieti sa kontrolka vo vnutri spotrebica.

Spustenie oboch z6n v rovnakom ¢Ease, ale ukoncéenie v roznych €asoch:

1. Vyberte ZONE 1 a potom vyberte pozadovanu funkciu. Pomocou nastavte teplotu a ¢as

2. Zvolte ZONE 2 a potom zvolte pozadovanu funkciu. Pomocou nastavte teplotu a ¢as

3. Stlacte tlacidlo START/PAUZA, aby ste spustili varenie v oboch zénach.

4. Po ukoné&eni varenia v jednej zéne zariadenie vyda 5 zvukovych signalov a na displeji sa
zobrazi hlasenie ,End“ (Koniec), motor sa po 20 sekundach zastavi a na displeji tejto zény sa
zobrazi hlasenie ,On* (Zapnuté).

5. Vyberte ingrediencie, vysypte ich alebo pouzite kuchynské klieste/pribory so silikdbnovymi
koncami a pockajte, kym sa ingrediencie v druhom kos$i dokonc¢ia varenie.

ZASTAVENIE OBIDVOCH ZON SUCASNE

1. Ak chcete pozastavit ¢as v rezime SMART FINISH alebo pozastavit obe zény v pripade
dvojzénového varenia, stlacte tlacidlo START/PAUZA.

2. Na obnovenie varenia stlac¢te znovu tlacidlo START/PAUZA.

ZASTAVENIE JEDNEJ ZONY PRI VARENi V DVOCH ZONACH

1. Ak chcete zastavit ¢as v jednej zona pri prevadzke oboch zén, vyberte zénu, ktort chcete
pozastavit, a stlacte tlacidlo START/PAUZA.

2. Ak chcete pokracovat vo vareni, stlacte znovu tlacidlo START/PAUZA.

ZRUSENIE PRACE
Ak chcete v ktoromkolvek rezime zrus$it vybrany program, stlacte tlacidlo START/PAUZA a potom
tlacidlo napajania, zariadenie sa zastavi a na displeji sa zobrazi hlasenie ,On“.

CISTENIE FRITEZY S DVOJITYM KOSIKOM

Zariadenie je potrebné po kazdom pouziti dokladne vycistit.

Vnutro koSa a tacka su pokryté neprilnavou vrstvou. Na Cistenie nepouzivajte kovové kuchynské

nacinie ani abrazivne Cistiace prostriedky, pretoZe by to mohlo poskodit’ neprifnavu vrstvu.

1. Vyberte zastrc¢ku zo zasuvky a pockajte, kym sa produkt ochladi. (Poznamka: Vyberte koSe,
aby sa fritéza bez oleja rychlejsie ochladila).
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2. VonkajSiu ¢ast produktu utrite vihkou handri¢kou.

3. KoSe alebo dno koSov umyte hortcou vodou, Cistiacim prostriedkom a neabrazivnou $pongiou,
do koSov nalejte horucu vodu s Cistiacim prostriedkom.

4. Vnutro produktu vycistite teplou vodou a jemnou Spongiou.

5. Pomocou kefky vycistite ohrievacie prvky a odstrante zvysky jedla.

6. Vhodnym spdsobom vycgistite otvor privodu a vyvodu vzduchu pomocou distej kefy, aby
nedoslo k ovplyvneniu priudu vzduchu v privode a vyvode.

Poznamka: Ak sa zvysky jedla prilepili na platne alebo drviace koS$e, vlozte ich do drezu

naplneného teplou vodou s mydlom a nechajte namodit.

SKLADOVANIE FRITEZY S DVOJITYM KOSOM

» Pred skladovanim sa uistite, Ze fritéza s dvojitym koSom je odpojena od napajania a vSetky
Casti su Cisté a suché.

» Nikdy neuchovavajte fritézu s dvojitym koSom, ked' je horica alebo mokra.

» Vlozte kazdu Cistu platiiu na fritézu do kazdého kosa fritézy a potom vlozte kazdy koS fritézy
do tela fritézy s dvojitym koSom.

» Fritézu Dual Basket Air Fryer skladujte v krabici alebo na Cistom a suchom mieste.

POMOCNE TIPY

1. Aby ste dosiahli rovnomerné opekanie, uistite sa, Zze su ingrediencie rozlozené v rovhomernej
vrstve na dne koSa a neprekryvaju sa. Ak sa ingrediencie prekryvaju, v polovici varenia ich
potraste.

2. Teplotu a €as varenia mozete regulovat po¢as varenia. Stlacte tlacidlo START/PAUZA, vyberte
zbnu, ktoru chcete regulovat, a potom stlacte Sipky TEMP na regulaciu teploty alebo Sipky
TIME na regulaciu ¢asu a znovu stlacte tlacidlo START/PAUZA.

3. Ak chcete previest recepty z tradi¢nej rury, znizte teplotu o 5 °° °C. Jedlo ¢asto kontrolujte, aby
sa neprevarilo.

4. Niekedy moze ventilator fritézy odfukat lahké jedla. Aby ste tomu zabranili, jedla (napr. hornu
krajec chleba na sendvioch) zaistite drevenymi Sparadlami.

5. Chrumkavé platni¢ky zdvihna ingrediencie v koSikoch, ¢im umoznia cirkulaciu vzduchu pod a
okolo ingrediencii a zabezpecia rovhomerné a chrumkavé vysledky.

6. Po vybere funkcie varenia mozete stladit tlacidlo START/PAUZA, aby ste ihned zacali varit.
Zariadenie bude pracovat pri predvolenej teplote a Case.

7. Pre dosiahnutie najlepSich vysledkov pri Cerstvej zelenine a zemiakoch pouzite aspon 1
polievkovu lyZicu oleja. V pripade potreby pridajte viac oleja, aby ste dosiahli pozadovanu
uroven chrumkavosti.

8. Pre dosiahnutie najlepSich vysledkov kontrolujte priebeh varenia a vyberajte potraviny, ked
dosiahnu pozadovany stupen zhnednutia. Odpori¢ame pouzivat teplomer s okamzitym
odcitanim na monitorovanie vnutornej teploty bielkovin.

9. Pre dosiahnutie najlepSich vysledkov vyberajte potraviny ihned po ukonceni varenia, aby sa
prevarili.

NAHRADNE DIELY

Ak chcete objednat dalSie diely a prisluSenstvo, kontaktujte miestne centrum zakaznickej podpory
alebo miestneho predajcu.
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PRIRUCKA NA ODSTRANENIE PROBLEMOV

Ako nastavit’ teplotu alebo ¢as pri pouzivani jednej zény?

Ked je v prevadzke jedna zo6na, stlacte tlacidlo START/PAUZA, €as alebo teplotu mdzete nastavit’
stlagenim tlacidla =k

Ako nastavit’ teplotu alebo ¢as pri pouzivani oboch zé6n?

Stlacte tlacidlo START/PAUZA, vyberte pozadovanu zénu a potom pomocou tlacidla
nastavte teplotu a ¢as.

Mozem v kazdej zone varit’ r6zne jedla a nemusim sa obavat’ krizovej kontaminacie?

Ano, obe zdny su nezavislé a maji samostatné ohrievacie telesa a ventilatory.

Ako pozastavit’ alebo zastavit’ jednu zénu pocas pouzivania oboch zé6n?

Vyberte zonu, ktoru chcete pozastavit alebo zastavit, a stlacte tlaidlo START/PAUZA. Mozno
koSe bezpecne postavit’ na pracovnu dosku?

Ko$e sa pocas varenia zahrievaju. Pri manipulacii s nimi budte opatrni a umiestnujte ich vyluéne
na povrchy odolné voci vysokym teplotam. KoSe NEPOKLADAJTE na hornu ¢ast spotrebica.
Kedy sa ma pouzivat’ tanier na drvenie?

Tacu na opekanie treba pouzivat, ak chcete, aby boli potraviny chrumkavé. Taca zdvihne
potraviny v koSi, ¢im umozni prudenie vzduchu pod nimi a okolo nich, aby sa ingrediencie
rovnomerne uvarili.

Preco sa moje jedlo nedovarilo?

Uistite sa, Ze koSik je poCas varenia Uplne zasunuty. Aby ste dosiahli rovhomerné opekanie,
uistite sa, Ze suroviny su rozloZzené v rovnomernej vrstve na dne koSika a neprekryvaju sa.
Potraste koSikom, aby sa suroviny premieSali a dosiahli rovhomernu chrumkavost.

Preco je moje jedlo spalené?

Pre dosiahnutie najlepSich vysledkov kontrolujte priebeh varenia a jedlo vyberajte, ked dosiahne
pozadovany stuperi zhnednutia. Jedlo vyberajte ihned po dokonceni varenia, aby sa neprevarilo.
Preco niektoré ingrediencie pri vyprazani lietaju vo vzduchu?

Niekedy ventilator fritézy moze odfukat lahké potraviny. Pouzite drevené Spajdle, aby ste zaistili
volné lahké potraviny, ako je horna krajcia chleba na sendvici.

Mo6zem vo fritéze smazit’ mokré, obalené ingrediencie?

Ano, ale je potrebné pouzit spravnu techniku obalovania. Je déleZité najskor potraviny obalit v
muke, potom vajicku a nakoniec v strdhanke. Obal na obalené zlozky pevne pritlacte, aby sa
omrvinky neodfukli ventilatorom.

Preco je displej ¢ierny?

Zariadenie je v pohotovostnom rezime. Stlacte tlacidlo napajania Q), aby ste zariadenie opat
zapli.

Preco zariadenie vydava zvukovy signal?

Varenie je ukoncené.

Preco sa na displeji zobrazuje hlasenie ,,E“?

Zariadenie nefunguje spravne. Kontaktujte miestny servisny servis.

MODEL: DualFry 10L

NAPATIE : AC 220-240 V, 50/60 Hz
Vykon zariadenia: 2460 W
Pohotovostny rezim: 0,43 W
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FIGYELEM :

* Akészulék kizardlag haztartasi hasznalatra alkalmas.

» Akészulék NEM alkalmas kereskedelmi/professzionalis hasznalatra.
» Akészulék NEM alkalmas kiltéri hasznalatra.

FIGYELEM! A késziiléek hasznalata el6tt feltétleniil olvassa el a jelen hasznalati utasitast
a balesetek elkeriilése és a késziilék megfelel6 hasznalata érdekében. Az utasitast rizze
meg és tartsa olyan helyen, hogy barmikor konnyen hozzaférhet6 legyen.

BIZTONSAGI UTASITASOK

1. Hasznalat elétt ellendrizze, hogy a tipustablan feltiintetett fesziiltség megfelel-e a helyi
aramellatas paramétereinek, figyelembe véve, hogy az AC jeldlés valtakozé aramot, a DC
jelolés pedig egyenaramot jelent.

2. Hasznalat el6tt tekerje ki és egyenesitse ki a tapkabelt.

3. Ellendrizze, hogy a téapkabel és a dugasz nincs-e lathato sériléssel.

4. Ugyeljen arra, hogy a tapkabel ne legyen kinyuijtva nyilt lang vagy méas héforras felett, valamint
éles szélek kozelében, amelyek megsériilhetnek a kabel szigetelését.

5. Az els6 hasznalat el6tt tavolitson el minden csomagoléanyagot.

Figyelem! Fém alkatrészekkel ellatott burkolat esetén ezeken az alkatrészeken alig lathatd

védofolia lehet, amelyet el kell tavolitani.

FIGYELMEZTETES: Ezt a késziiléket 8 év feletti gyermekek, valamint fizikai, érzékszervi

vagy mentalis korlatozottsagu, illetve a készilék hasznélataban nem jartas vagy tapasztalatlan
személyek is hasznalhatjak, KIZAROLAG akkor, ha ezt a biztonsagukért felelés személy
felugyeli, vagy ha a készlilék biztonsagos hasznalatardl tajékoztattak dket, és tisztaban vannak
a hasznalataval jaré veszélyekkel. A gyermekek nem jatszhatnak a késziilékkel. A késziilék
tisztitasat és karbantartasat gyermekek nem végezhetik, kivéve, ha 8 évesek vagy annal
idésebbek, és a tevékenységet felligyelet mellett végzik.

6. A késziiléket mikodés kozben nem szabad felligyelet nélkil hagyni.

7. A késziléket és a tapkabelt tilos vizbe vagy mas folyadékba meriteni.

8. Ha a készuléket nem hasznalja, mindig huzza ki a halozati csatlakozobdl.

9. A dugaszt a konnektorbdl soha ne a vezetéknél fogva hizza ki, hanem a dugaszanal fogva.

10. SEMMILYEN FEM TARGYAT ne helyezzen a késziilék belsejébe.

11. Ne feledje, hogy a készlilék egyes alkatrészei miikddés kdzben nagyon felmelegedhetnek,
ezért kulonds ovatossaggal kell eljarni, és nem szabad megérinteni 6ket, mert égési
sériiléseket okozhatnak — a késziilék fogantydja nem melegedd anyagbdl készilt. Ezért a
készulék lehiiléséig csak a fogantyut fogja meg.

12. SOHA ne takarja le a készuléket mikodés kozben, illetve amig teljesen lehdil.

13. A gyartdé nem vallal felel6sséget a készulék helytelen hasznalatabol eredd karokeért .

A biztonsag novelése érdekében ajanlott az elektromos haldzatot 30 mA kioldasi aramu
automatikus foéldzaré kapcsoléval ellatni.

Figyelem: Ha a tapkabel vagy a halézati csatlakozé megsériil, azt feltétleniil cserélje ki
vagy javittassa meg egy hivatalos szervizben.
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FIGYELMEZTETESEK

1. Soha ne haszndlja a késziiléket, ha megsérilt vagy nem mikodik megfeleléen.

2. Soha ne hasznalja a késziléket, ha korabban magasrdl leesett és lathat6 sériléseket mutat.

3. Ne hasznaljon hosszabbitét vagy mas elektromos aljzatot, amely nem felel meg a hatalyos
elektromos eléirasoknak és szabvanyoknak.

4. Barmilyen javitast, szétszerelést vagy alkatrész cserét mindig szakembernek kell elvégeznie.

5. Ha a készulék és alkatrészei, példaul az elektromos csatlakozok, a dugasz vagy a kabel
nedvesek, hasznalat el6tt szaritsa meg a készlléket és alkatrészeit.

6. Ha fennall a gyanu, hogy a készlilék megsérult, SOHA ne javitsa meg sajat maga.

7. Ne haszndlja a készlléket mosogatd felett vagy mas vizzel vagy folyadékkal teli tartaly
kdzelében.

8. Ne hasznalja a készuléket nedves kézzel.

9. Soha ne mossa a készliléket folyé viz alatt vagy ugy, hogy viz cseppenjen ra.

10. Soha ne helyezze a készUléket bekapcsolt allapotban nedves feliletre.

FIGYELEM: A készulék tulmelegedés elleni védelemmel rendelkezik. Ha a levegd kivezetése

vagy bearamlasa elzarddik vagy korlatozott, és a készulék belsejében a hdmérséklet emelkedik,

a készilék automatikusan kikapcsol. Ebben az esetben kapcsolja ki a késziiléket, hlizza ki

a halozati csatlakozobdl, és varja meg, amig lehdl. Az Ujra bekapcsolas utan a készuléknek

megfeleléen kell mikodnie.

ALAPVETO INFORMACIOK

1. Légbedmld

2. Vezérlépanel

3. Légkimenet (a hatoldalon talalhatd)
4. Haz

5. Talcak (egy-egy minden kosarhoz)
6. Kosarak

ELSO HASZNALAT ELOTT
1 — Tavolitsa el a védéfoliat és az 6sszes tobbi csomagoldelemet.

2 — Bontsa ki és egyenesitse ki a tapkabelt.
3 — Mossa le a talcakat és a kosarakat egy nedves ruhaval.
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Figyelem: az elsé hasznalat soran szag keletkezhet, amely abbdl ered, hogy egyes alkatrészek a
gyartasi folyamat soran enyhén beolajozédhattak, valamint az alkatrészek felmelegedése miatt.
Ez normadlis jelenség, és egy idé utan megszinik.

HASZNALAT

TEMP

1. BEkapcsol6é gomb: Az b gomb bekapcsolja és kikapcsolja a készulléket, valamint leallitja
az 6sszes f6zési programot. A készlilék csatlakoztatasa utéan a bekapcsolé gomb kigyullad. A
bekapcsold gomb egyszeri megnyomasaval ( 1 masodpercig tart6 megnyomasaval ) a panel
megvilagitasra kertil, és a digitalis kijelzén az ,On” (Be) felirat jelenik meg. A bekapcsolé gomb
2 masodpercig tartd6 megnyomasaval a készulék kikapcsol.

. ZONA: A felsé kosarat vezérli.

. ZONA: Az als6 kosarat vezérli.

. ZONE 1 homérséklet/id6é vezérlé gomb - ez a gomb a ,hémérséklet” vagy ,idd” kozotti
véltashoz szolgal. Nyomja meg a TEMP/TIME gombot a ,hémérséklet” beallitdsahoz, nyomja
meg a ,+ " vagy ,-” gombot, a h6mérséklet 5°C -rel emelkedik vagy csokken, nyomja meg és
tartsa lenyomva a ,+ ” vagy ,-” gombot, a h6mérséklet minden alkalommal 5°C -rel emelkedik
vagy csokken. Nyomja meg a TEMP/TIME gombot a ,timer” (id6zit6) modra valtashoz, nyomja
meg a ,+ " vagy ,-” gombot, az id 1 perccel nd vagy csdkken, nyomja meg hosszan a ,+ ” vagy
-~ gombot, az idd gyorsan nd vagy csokken 1 perccel minden alkalommal. Amikor a termék
mikadik, a digitalis kijelzé a 1. ZONABAN 5 masodpercenként valt a ,hémérséklet” és az ,ids”
kozott.

5. ZONE 2 hémérséklet/ido vezérlé gomb - ez a gomb a ,hémérséklet” vagy ,idé” kdzotti
véltashoz szolgal. Nyomja meg a TEMP/TIME gombot a ,h6mérséklet” beallitdshoz, nyomja
meg a ,,+ " vagy ,-” gombot, a hdmérséklet 5°C -kal emelkedik vagy csdkken, nyomja meg és
tartsa lenyomva a ,+ ” vagy ,-” gombot, a hémérséklet minden alkalommal 5°C -kal emelkedik
vagy csokken. Nyomja meg a TEMP/TIME gombot a ,timer” (idézit6) médra valtashoz, nyomja
meg a ,+ " vagy ,-” gombot, az id6 1 perccel né vagy csdkken, nyomja meg hosszan a ,+ ” vagy
-~ gombot, az idé gyorsan nd vagy csokken 1 perccel minden alkalommal. Amikor a termék
miikadik, a digitalis kijelzé a 2. ZONABAN 5 masodpercenként valt a ,hémérséklet” és az ,ids”
kozott.

6. START/PAUZA: A hémeérséklet és az id6 kivalasztasa utan inditsa el a f6zést a START/PAUZA
gomb megnyomasaval. A f6zés szlineteltetéséhez el6szor valassza ki a szlineteltetni kivant
zonat, majd nyomja meg a START/PAUZA gombot.

7. AIR FRY: Haszndlja ezt a funkcidt, ha kevés zsirral vagy zsir nélkil szeretné ropogoéssa tenni
az ételeket.

8. REHEAT: Felmelegités.

9. FRIES: Haszndlja ezt a funkcidt, ha siilt krumplit szeretne késziteni.

10. ROAST: Hasznalja a késziiléket sutéként finom hisok és mas ételek siitéséhez.

A OWN
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11. BAKE: Siitemények és desszertek siitése.

12. BACON: Ez a funkci6 szalonna siitésére szolgal.

13. DEHYDRATE: Hus, gyumolcs és z6ldség szaritasa egészséges snackek készitéséhez.

14. Belsé vilagitas: Ha szeretné latni az 6sszetevok f6zési folyamatat, el6szoér nyomja meg a
ZONE 1 vagy ZONE 2 gombot, majd ezt a gombot, és a késziilék belsejében kigyullad a
lampa.

15. FORGATASRA FIGYELMEZTETES: Amikor hangjelzést hall és a késziilék kijelzéjén a ,Turn
Food” (Etelt meg kell forgatni) lizenet megjelenik, a késziilék figyelmeztet, hogy az dsszetevét
meg kell forgatni.

16. SMART FINISH: Automatikusan szinkronizalja a f6zési id6ket, hogy mindkét zéna egyszerre
fejezze be a munkat, még akkor is, ha a fé6zési idék eltéréek.

17. MATCH COOK: Automatikusan hozzaigazitja a 2. zéna beallitasait az 1. zéna beallitdsaihoz,
hogy nagyobb mennyiségll ugyanolyan ételt f6zhessen, vagy kiilonbdzé ételeket f6zhessen
ugyanazzal a funkciéval, hémérséklettel és idével.

Készenléti mod: Ha 5 percig nincs interakcio a vezérlpanellel, a készulék készenléti médba

valt, és a bekapcsolégomb vilagit.

FOZESI BEALLITASOK

. Alapértelmi A'I'apértelmﬁ' Hoémérséklet- o .
Menti HOMERSEKLET IDIOk ('egy k9sar tartomany Id6 tartomany
ét kosar)

AIR FRY 200°C 20 perc 150°C - 200°C 1-60 perc
FUTES 175°C 15 perc 80°C - 200°C 1- 60 perc
Silt krumpli 200°C 25 perc 80°C-200°C 1 - 60 perc
SUTES 200°C 26 perc 80°C - 200°C 1-60 perc
SUTES 160°C 15 perc 80°C-200°C 1 - 60 perc
BACON 190°C 10 perc 80°C-200°C 1-60 perc
DEHYDRATE 65°C 6 6ra 40°C - 90°C ! e -pzc?ra

1. MEGJEGYZES: Ne feledje, hogy ezek az alapértelmezett beallitasok csak javaslatok.
Kulénb6z6 méretd, alaku és sulyu alapanyagok esetén nem garantalhatjuk az azonos
beadllitasokat. Mivel a gyors légcserélé technoldgia azonnal Gjra felmelegiti a sitd belsejében 1évé
levegét, a kosar kivétele a készllékbdl miikodés kdzben nem befolyasolja a sitési folyamatot.
MEGJEGYZES 2: Az els6 hasznélatkor dllitsa a hémérsékletet 200 °C-ra, és hagyja a
késziiléket 30 percig bekapcsolva, étel nélkiil.

3. MEGJEGYZES: Ha a siité6t nem melegitette eld, a f6zési id6ét 3 perccel meg kell hosszabbitani.

Ha kiilénb6z6 f6zési idével, hmérséklettel vagy akar funkcidval rendelkezd ételeket szeretne

egyszerre elkésziteni:

1. Helyezze az 6sszetevéket a kosarakba, majd tegye a kosarakat a készlilékbe. Nyomja meg a
POWER gombot.

2. Nyomja meg a ZONE 1 gombot, amely megmarad a kijelzén. Valassza ki a kivant fé6zési
funkciét. Allitsa be a hémérsékletet és a f6zési idét a 1. ZONAHOZ a gombbal, nyomja
meg a TEMP/TIME gombot a h6mérséklet és az id6 kozotti valtashoz, majd nyomja meg a ,+”
vagy ,-’ gombot a hémérséklet és az idé beallitasahoz.
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3. Nyomja meg a ZONE 2 gombot, amely megmarad a kijelz6n. Valassza ki a kivant f6zési
funkciot. Allitsa be a ZONE 2 hdmérsékletét és fézési idejét a gombokkal, nyomja meg a
TEMP/TIME gombot a h6mérséklet és az id6 kozotti valtashoz, majd nyomja meg a ,+ ” vagy
-~ gombot a hémérséklet és az id6 beallitasahoz.

MEGJEGYZES: A ZONE 2-hez mas funkcié is valaszthaté.

4. Miutan kivalasztotta a kivant fé6zési funkcidkat mindkét zénahoz, nyomja meg a SMART FINISH
gombot.

5. Ezutan nyomja meg a START/PAUZA gombot, hogy elinditsa a f6zést a leghosszabb
idétartamu zénaban. A masodik zéna HOLD feliratot jelenit meg. A készlilék bekapcsolja a
masodik zénat, amikor mindkét zéndban azonos idétartam marad.

FIGYELEM: Egyes ételek f6zés kozben meg kell keverni. Az ételek megkeveréséhez fogja meg

a fogantyut, huzza ki a kosarat a termékbdl, majd forgassa meg. Ezutan tolja vissza a kosarat a

készilékbe. (A kosar kihtizasa utan a kijelz6n a ,HOLD” felirat jelenik meg).

6. A fé6zés befejezése utan a késziilék 5 hangjelzést ad, és a kijelzé6n megjelenik az ,End” (Vége)
felirat, a motor 20 masodperc mulva leall , amikor a motor leall, a kijelz6n megjelenik az ,On”
(Be) felirat.

7. Vegye ki az 6sszeteviket, kiontve vagy szilikon végl fogdkkal/evéeszkdzokkel. NE tegye a
fiokot a készilék tetejére.

MATCH COOK

Ha ugyanabbdl az ételb6l nagyobb mennyiséget szeretne f6zni, vagy kilénb6z6 ételeket szeretne

fézni ugyanazzal a funkciéval, h6mérséklettel és idével:

1. Helyezze az 6sszetevéket a kosarakba, majd tegye a kosarakat a készllékbe. Nyomja meg a
POWER gombot.

2. Nyomja meg a ZONE 1 gombot, amely megmarad vilagitva. Valassza ki a kivant f6zési
funkciot. Allitsa be a hémérsékletet és a f6zési idét a ZONA 1-hez a gombbal, nyomja
meg a TEMP/TIME gombot a h6mérséklet és az id6 kozotti valtashoz, majd nyomja meg a “+,,
vagy a “-” gombot a h6mérséklet és az id6 beallitasahoz.

3. Nyomja meg a MATCH COOK (F&zés 6sszehangolasa) gombot, és a 2. zéna digitalis kijelz&jén
() ugyanaz a hémérséklet és id6 jelenik meg, mint az 1. zénaban.

4. Ezutan nyomja meg a START/PAUZA gombot, hogy elinditsa a f6zést mindkét zénaban.

MEGJEGYZES: Egyes ételek elkészitése soran a f6zés kdzepén meg kell forditani az ételt. Az

étel megforditasahoz tartsa lenyomva a fogantyut, hizza ki a kosarat a termékbdl, majd forditsa

meg. Ezutan tolja vissza a kosarat a késziilékbe. ( A kosar kihtizasa utan a két kijelzén a ,HOLD”

(Tartas) Uzenet jelenik meg).

5. Af6zés befejezése utan a készillék 5 hangjelzést ad, és a kijelz6n megjelenik az ,End” (Vége)
felirat, a motor 20 masodperc mulva leall , amikor a motor ledll, a kijelz6n megjelenik az ,On”
(Be) felirat.

6. Vegye ki az 6sszeteviket, kiontve vagy szilikon végl fogokkal/evéeszkozokkel.

FORGATASRA FIGYELMEZTETES

» Egyes 6sszeteviket f6zés kozben meg kell forditani, és ez a funkcié emlékeztet a forgatasra,
hogy az dsszetev6k ropogdsabbak legyenek.

* Miutan kivalasztotta a kivant f6zési funkciot a zénahoz, nyomja meg a TURN REMINDER
gombot, amely villog, jelezve, hogy aktivalva van.

* Megjegyzés: Egyes programokban a TURN REMINDER funkci6 alapértelmezés szerint van
kivalasztva, és kivalasztasakor ez a gomb villogni fog.

» Af6zésiid6 felének letelte utan a készulék 5 hangjelzést ad, és a kijelz6n megjelenik a , Turn
Food” (Etelt megforditani) lizenet.
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» Az Osszetev6k megforditdsahoz tartsa lenyomva a fogantyut, hizza ki a kosarat, majd forditsa
meg. Ezutan tolja vissza a kosarat a készllékbe.
» Figyelem: A, Turn Food” jelzés utan a késziilék tovabbra is miikodik és visszaszamol.

BELSO VILAGITAS

» Akészulék csatlakoztatasa utan alapértelmezés szerint hangjelzés hallhato, és a készillék
készenléti allapotba valt. A bekapcsoldgomb megnyomasaval a két zénaban a lampak
kigyulladnak. Megkezdhet6 a kivant programozott funkciok kivalasztasa a menubdl, a lampak
15 masodperc elteltével automatikusan kialszanak.

+ Valassza ki az 1. vagy a 2. ZONAT, és a megfelels lampa kigyullad. Nyomja meg a kivant
fézési funkciot a f6zés megkezdéséhez. A két zonaban lévd lampak kilon-kilon vezérelheték,
és 15 masodperc elteltével automatikusan kialszanak.

« AMATCH COOK funkci6 hasznalata esetén a 1. és 2. zéna lampai kigyulladnak, majd 15
masodperc elteltével automatikusan kialszanak.

* Ha f6zés kdzben szeretné latni az 6sszetevok f6zési folyamatat, el6szoér nyomja meg a ZONE
1 vagy ZONE 2 gombot, majd ezt a gombot, és a készulék belsejében kigyullad a ldmpa.

Mindkét zéna egyszerre indul, de kiilonb6z6 idépontban fejezédik be:

1. Valassza a ZONE 1 (ZONA 1) lehet&séget, majd valassza ki a kivant funkciét. Az
(ZONA 1) gombbal &llitsa be a hémérsékletet és az idét.

2. Vélassza a ZONE 2 (2. ZONA) lehetéséget, majd valassza ki a kivant funkciot. Az
(Hémérséklet és id6) menuponttal allitsa be a h6mérsékletet és az id6t

3. Nyomja meg a START/PAUZA gombot a fé6zés elinditasahoz mindkét zénaban.

4. Amikor az egyik zénaban befejezédik a f6zés, a késziilék 5 hangjelzést ad, a kijelzén
megjelenik az ,End” (Vége) felirat, a motor 20 masodperc mulva ledll, és a kijelzén megjelenik
az ,On” (Be) felirat.

5. Vegye ki az dsszeteviket, ontse ki 6ket vagy hasznaljon szilikon végi fogokat/evéeszkozoket,
majd varja meg, amig a masik kosarban 1év6 dsszetevék elkészilnek.

KET ZONA EGYIDEJU FELFUGGESZTESE

1. ASMART FINISH moédban az idét, vagy kétzonas f6zés esetén mindkét zonat sziineteltetni,
nyomja meg a START/PAUZA gombot.

2. Af6zés folytatasahoz nyomja meg Ujra a START/PAUZA gombot.

EGY ZONA FELFUGGESZTESE KET ZONAS FOZES SORAN

1. Ha mindkét zéna miikodik, és az id6t egy zonaban szeretné megallitani, valassza ki a
megallitani kivant zénat, majd nyomja meg a START/PAUZA gombot.

2. A fézés folytatasahoz nyomja meg ujra a START/PAUZA gombot.

MUNKA MEGSZAKITASA

Ha barmelyik Gzemmaoddban meg szeretné szakitani a kivalasztott programot, nyomja meg a
START/PAUZA gombot, majd a bekapcsoldgombot, a készlilék ledll, és a kijelzén az ,On” felirat
jelenik meg.

A KET KOSAROS LEGFRITOZ TISZTITASA

A készUlléket minden hasznalat utan alaposan meg kell tisztitani.

Az kosz és a talca belseje tapadasmentes bevonattal van ellatva. A tisztitashoz ne hasznaljon
fém konyhai eszkdzoket vagy surold tisztitdszereket, mert azok karosithatjak a tapadasmentes
bevonatot.
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1.
2.
3. Tisztitsa meg a kosarakat vagy a kosarak aljat forré vizzel, mosdszerrel és nem surold

4
5
6

Huzza ki a dugoét a konnektorbdl, és varja meg, amig a termék lehdl. (Megjegyzés: Vegye ki a
kosarakat, hogy a zsirtalanité gyorsabban leh(ljon).
Nedves ruhaval tordlje le a termék kulsé részét.

szivaccsal, majd 6ntson forré vizet a kosarakba a mososzerrel egydtt.

. Tisztitsa meg a termék belsejét meleg vizzel és puha szivaccsal.
. A kefével tisztitsa meg a fltéelemeket és tavolitsa el az ételmaradékokat.
. Idénként tisztitsa meg a levegd be- és kivezet6 nyilasokat egy tiszta kefével, hogy ne

akadalyozza a leveg6 aramlasat.

Figyelem: Ha ételmaradékok ragadtak a lemezekre vagy a darabol6 kosarakra, helyezze 6ket
szappanos meleg vizzel t6ltott mosogatoba, és hagyja azni.

A KET KOSAROS LEGFRITOZ TAROLASA

Tarolas el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a kettds kosaras légsité ki van kapcsolva, és minden
alkatrész tiszta és szaraz.

Soha ne tarolja a dupla kosarral ellatott Iégsutét, ha forré vagy nedves.

Helyezzen minden tiszta sttélapot a minden kosarba, majd helyezze az 6sszes kosarat a
kett6s kosaras légsuté készlilék hazaba.

A Dual Basket Air Fryer siitét dobozban vagy tiszta, szaraz helyen tarolja.

HASZNOS TIPPEK

1.

Az egyenletes piritas érdekében Ugyeljen arra, hogy az alapanyagok egyenletes rétegben
feklidjenek a kosar aljan, és ne fedjék egymast. Ha az alapanyagok egymasra kerilnek,
félidében razza meg 6ket.

. Af6zés hémérséklete és ideje f6zés kozben is beallithatd. Nyomja meg a START/PAUZA

gombot, valassza ki a beadllitani kivant zonat, majd nyomja meg a TEMP nyilakat a h6mérséklet
beallitasahoz, vagy a TIME nyilakat az id6 beallitdsahoz, majd nyomja meg Ujra a START/
PAUZA gombot.

. Ahagyomanyos sutében készilt receptek atalakitasahoz csokkentse a hdmérsékletet 5-°

C-vel. Gyakran ellenérizze az ételt, hogy ne f6zze tul.

. Eléfordulhat, hogy az airfryer ventilatora a konny( ételeket elftjja. Ennek elkeriilése érdekében

rogzitse az ételeket (pl. a szendvics felsd szeletét) fa fogpiszkaldval.

. Aropogos lemezek felemelik az 6sszetevket a kosarakban, igy a leveg6 keringhet az

Osszetevok alatt és kordl, biztositva az egyenletes, ropogds eredményt.

. A fézési funkcid kivalasztasa utdn megnyomhatja a START/PAUZA gombot a f6zés azonnali

elinditasahoz. A késziilék az alapértelmezett h6mérsékleten és idétartammal fog mikodni.

. Alegjobb eredmény érdekében friss zoldségek és burgonya esetén legalabb 1 ev6kanal olajat

hasznaljon. Sziikség esetén adjon hozza tobb olajat a kivant ropogdssag elérése érdekében.

. Allegjobb eredmény érdekében ellenbrizze a f6zés el6rehaladasat, és vegye ki az ételt,

amikor elérte a kivant barnulasi fokot. Javasoljuk, hogy az ételek belsé hémérsékletének
ellen6rzéséhez hasznaljon azonnali leolvasasu hémerét.

. Alegjobb eredmény érdekében vegye ki az ételt kozvetlenil a f6zés befejezése utan, hogy ne

f6zzon tal.

CSERELKEPES ALKATRESZEK
Tovabbi alkatrészek és tartozékok megrendeléséhez vegye fel a kapcsolatot a helyi
Ugyfeélszolgalattal vagy a helyi keresked&vel.
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HIBAMEGOLDOSO UTMUTATO

Hogyan allitsam be a homérsékletet vagy az id6t egyetlen zona hasznalata esetén?

Ha egyetlen zéna miikddik, nyomja meg a START/PAUZA gombot, az id6t vagy a hdmérsékletet a
gombbal allithatja be EkE.

Hogyan allithaté be a hdmérséklet vagy az id6 mindkét zé6na hasznalata esetén?

Nyomja meg a START/PAUZA gombot, valassza ki a kivant zénat, majd a gombbal allitsa
be a hdmérsékletet és az idét.

Kiilonboz6 ételeket fozhetek mindkét zonaban anélkiil, hogy aggédnom kellene a
keresztfert6zés miatt?

Igen, mindkét zéna fliggetlen, kiilon fitéelemekkel és ventilatorokkal rendelkezik.

Hogyan lehet egy zénat sziineteltetni vagy leallitani, ha mindkét zéna hasznalatban van?
Valassza ki a szlineteltetni vagy ledllitani kivant zonat, majd nyomja meg a START/PAUZA
gombot. A kosarakat biztonsagosan lehet a munkalapra tenni?

A kosarak f6zés kdzben felmelegednek. Kérem, legyen 6vatos velik, és csak héallé feluletekre
tegye 6ket. NE tegye a kosarakat a készulék tetejére.

Mikor kell hasznalni a darabol6 tanyért?

A piritéslapot akkor kell hasznalni, ha ropogods ételeket szeretne késziteni. A lap felemeli az ételt a
kosarban, igy a levegé aramolhat alatta és korulotte, és egyenletesen megfézi az sszetevoket.
Miért nem f6tt meg teljesen az ételem?

Gy6z6djon meg arrdl, hogy a kosar teljesen be van helyezve f6zés kdzben. Az egyenletes piritas
érdekében gy6z6djon meg arrél, hogy az dsszetevok egyenletes rétegben vannak elhelyezve a
kosar aljan, és nem fedik egymast. Razza meg a kosarat, hogy az 6sszetevék felemelkedjenek,
és egyenletesen ropogosak legyenek.

Miért égett meg az ételem?

A legjobb eredmény érdekében ellendrizze a f6zés folyamatat, és vegye ki az ételt, amikor elérte
a kivant barnulasi fokot. A f6zés befejezése utan azonnal vegye ki az ételt, hogy ne f6zz6n tul.
Miért fujnak egyes osszetevok siités kozben a levegbbe?

A sUté ventilatora néha elfujhatja a konny( ételeket. Hasznaljon fa fogpiszkaldkat, hogy rogzitse a
laza, konny( ételeket, példaul a szendvics tetején l1évé kenyérszeletet.

Siitében lehet-e nedves, panirozott ételeket siitni?

Igen, de megfelel6 panirozasi technikat kell alkalmazni. Fontos, hogy az ételt el6szor lisztbe,
majd tojasba, végll zsemlemorzsaba martsa. A panirozott 6sszeteviket er6sen nyomja ra a
panirozasra, hogy a morzsak ne repiiljenek el a ventilator miatt.

Miért lett fekete a kijelz6?

A készulék készenléti allapotban van. Nyomja meg a bekapcsolégombot (Q)), hogy Ujra
bekapcsolja a készliléket.

Miért hallhato hangjelzés?

A fézés befejez6dott.

Miért jelenik meg az ,,E” lizenet a kijelz6n?

A készllék nem miikoédik megfeleléen. Vegye fel a kapcsolatot a helyi Ggyfélszolgalattal.

MODELL: DualFry 10L

TAPENERGIA: AC 220-240 V, 50/60 Hz
Teljesitmény: 2460 W

Teljesitményfelvétel kikapcsolt allapotban: 0,43 W

41



m ®puTiopHmua 6e3 macno DualFry 10 L MHcTpyKkumum 3a paboTa

BHUMAHWE :

*  YCTpOWCTBOTO € npeaHasHayYeHo caMo 3a JoMallHa ynoTtpeba.

* YcrponictBoto HE e npegHasHa4eHo 3a TbproBcka/npodecuoHanHa ynorpeba.
» YcrponcteoTo HE e npurogeHo 3a 13nonassaHe Ha OTKPUTO.

BHumanue! Mpeam ynotpe6a 3aabmknTeNnHO ce 3ano3HanTe ¢ HacTosiLaTa MHCTPYKUUSA 3a
ynoTpe6a, 3a ga usberHete MHLUMAEHTU M Aa U3NON3BaTe yCTPOMCTBOTO NpaBunHo. MHcTpykumaTa
TpAOBa Aa ce CbhXpaHsiBa Ha MACTO, KbAETO € JIeCHO [OCTbIHa.

YKA3AHUSA 3A BE3OMACHOCT NMPU U3NON3BAHE

1. Mpeam ynotpeba NpoBepeTe Aanu HaNPEXEHUETO, MOCOYEHO Ha TaberkaTta ¢ TEXHNYECKUTE JaHHW,
CbOTBETCTBA HA MECTHUTE NapameTpy Ha 3axpaHBaHETO, KaTo MaiiTe npeasua, Ye ob6osHaveHneto AC
o3Ha4aBa NPOMeHNMB ToK, @ DC — NOCTOSIHEH TOK.

2. Mpeau ynoTtpeba pasrbHeTe 1 U3npasuTe 3axpaHBaLLms kabern.

3. OBbpHETE BHUMaHWE Aanu 3axpaHBaLLysT kaben 1 LWencenbT He ca C BUAVMM NOBPeaM.

4. O6bpHeTe BHUMaHWE, Ye 3axpaHBaLLMAT kaben He € OMbHaT Haf OTKPUT OMbH MW APYT U3TOYHMK Ha
TOMSIMHA, KAaKTO M BbPXY OCTpK prboBe, KOUTO MoraT Aa NOBpeasT M3onaumsTa Ha kabena.

5. Mpeau nbpeata ynotpeba npeMaxHeTe BCUYKM ENIEMEHTYM OT OMaKoBKaTa.

BHumanme! Mpu kopnyc ¢ MeTanHu enemMeHTy, Bbpxy TSX MOXe [a UMa HanperHaTa, TpyaHo Buavma

3aLLmTHa onmo, KoATO TpsibBa Aa ce OTCTPaHM.

NPEOYNPEXOEHUE: Toea obopyaBaHe Moxe Aa ce M3Mon3ea oOT Aela Hag 8-roaviiHa Bb3pacT 1 nvua
C OrpaHnyeHmn n3nyecku, CETUBHU UM NMCUXMYECKI CMOCOBHOCTY, UMK ML, KOMTO HAMAT ONWUT UMK
no3HaHus 3a obopyasaHeto, CAMO ako ToBa ce 13BbpLUBa Nog HAGMIAEHNETO Ha NULE, OTTOBOPHO 3a
TXHaTa 6e30NacHOCT, UK ako ca UM aeHu yka3aHusi 3a 6e30MacHOTO M3MOoM3BaHe Ha YCTPONCTBOTO

1 ca 3ano3HaTi C OnacHOCTUTE, CBbP3aHu C HErOBOTO U3non3BaHe. [leuaTa He TpsibBa Aa Cu UrpasT ¢
obopynsaHeTo. MNoYnMCcTBaHETO 1 NOAAPBXKATA Ha YCTPOWCTBOTO He TPsOBa [ia ce U3BbPLUBAT OT AeLa,
OCBEH aKo Te Ca Ha Bb3pacT Haj 8 roanHN 1 Tesn AeVHOCTY Ce M3BBbPLUBAT MoA, HabnoaeHve.

6. He ocraesiiTe ycTporictBoTO 6€3 Haf30p no BpeMe Ha paboTa.

7. He noTansiite yCTpOMCTBOTO M 3axpaHBaLLys kaben BbB BoAa Uiv ApYrM TEYHOCTM.

8. Korato ycTpoicTBOTO He ce 13nonaea, BuHarv Tpsioea Aa 6bae U3KIMIoYEHO OT 3axXpaHBaLLMs KOHTAKT.

9. KoraTo ussaxgare Luencerna oT KOHTaKTa, HUKOra He AbpranTe 3axpaHBalums kaben, a camo Lencena.

10. He nocraesainte HUKAKBY METAJH MPEOMETW BbB BbTPELLHOCTTa Ha YCTPONCTBOTO.

11. Vimaiite npenBua, Ye HAKOM YacTu Ha YCTPOWMCTBOTO Ce HarpsiBaT MHOIO Mo BpeMe Ha paboTa, 3atoBa
6baeTe 0coGeHO BHUMATENHYM 1 He TVl AOKOCBalTe, ThIl KaTo MOXETE [a Ce U3ropuTe — ApbXKaTa
Ha YCTPOWCTBOTO € n3paboTeHa OT MaTepuanu, KoUTo He ce HarpsBaT. 3aToBa, 4oKaTo U3CTUHE, ce
npenopbYBa Aa ro AbpXWTe Camo 3a ApbXKaTta.

12. HKOI'A He nokpuBaiiTe yCTPOMCTBOTO MO BpeEME Ha paboTa unu oKaTo He U3CTVHE HambITHO.

13. Mpoun3BoAUTENSAT HE HOCK OTFOBOPHOCT 3a LLETU, MPUYMHEHN B PE3yNTaT Ha HenpasuiHa ynotpeba Ha
YCTPONCTBOTO .

3a no-ronsima 6e30nacHOCT ce NpenopbYBa erekTpuyeckara Hetanauus ga 6bae obopyasaHa ¢
aBTOMaTU4eH AndepeHumaneH npekbeBay ¢ ToK Ha 3agencTBaHe 30mA.

BHumaHue: Ako 3axpaHBaLLMAT KaGen unu WwencensT ca NoBpeAeHu, Te TpsibBa ga 6baar
3aMeHEeHU U PeMOHTUPAHU OT OTOPU3NPAH CepBuU3.
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NPEOYNPEXOEHUA

1. Hvkora He 13nonaeaiTe yCTPOMCTBOTO, ako € NOBPeAEHO Ui paboTi HENPaBUITHO.

2. Hukora He u3non3sanTte YCTPOMCTBOTO, ako € NagHarno OT BUCOYMHA U UMa BUAUMM MPU3HALIM Ha
noepega.

3. He n3nonsgavite yobmKUTENN UK APYrn eNEKTPUYECKN KOHTaKTU, KOUTO He OTrOBapsAT Ha AeMCcTBalLuTe
€MeKTPUYECKV HOPMU 1 NpaBuIa.

4. BCyyky peMOHTU, AEMOHTaX UMW 3aMsiHa Ha KakBUTO U [ja € YacTu TpsabBa BUHarM Aa ce U3sbpLuBaT oT
crneuvanuanpaHa cepauaHa crnyxoa.

5. B cnyyai Ha HaMOKpsAHe Ha YCTPOMCTBOTO U EMEMEHTY KaTo ENEKTPUYECKN KOHTaKTH, Lencen nunm
kaben, npeau ynotpeba n3cyLleTe yCTPOMCTBOTO U HEFOBUTE ENEMEHTY.

6. AKO MMa onaceHusi, 4e ycTponcTeoTo e noBpeaeHo, HAKOTA He ro pemoHTupanTte camu.

7. He n3nonaeaiTe yCTPONCTBOTO HaA MM1BKa Unn B Bri3ocT 4O ApYr pesepBoap € BoAa W gpyra
TEYHOCT.

8. He n3nonasBearite yCTpOMCTBOTO C MOKPM pbLie.

9. Hukora He MUIMTe YCTPOMCTBOTO MOA Tevallia Boda WUnu o HauuH, Npy KOWTO Boda MOXe Aa nonagHe B
Hero.

10. Hukora He nocTaBsnTe YCTPOMNCTBOTO BKITHOYEHO B KOHTAKTa BbpPXY MOKPY MOBBPXHOCTU.

BHUMAHMWE: YcTpoiicTBOTO € CHabaeHo CbC crucTeEMaA 3a 3aluuTa OT nperpsisaHe. Korato n3xoabT unm

BXOAbT 3a Bb3yX € OriokvpaH unm orpaHnyeH 1 Temnepartyparta BbTpe B YCTPOUCTBOTO Ce MOBWLLIM,

YCTPOWCTBOTO LLE Ce U3KIoYM aBToOMaTUYHO. B T03M criyyan nskntoyeTe yCTporicTBOTO, M3BageTe ro

OT KOHTaKTa U n34akanTte ga nsctuHe. Crieg NoBTOPHO BKMOYBAHE YCTPOMCTBOTO TpsidBa Aa pabotu

NpaBWITHO.

OCHOBHA UH®OPMALIUA
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1. Bxop 3a Bb3ayx

2. KoHTponeH naHen

3. V3xoq 3a Bb3ayX (pa3nosnioxeH oT3as)
4. Kopnyc

5. TaBu (N0 eHa 3a BCEKM KOLLI)

6. KoLHmum

NPEQ NMbPBA YNOTPEBA

1 — Canere 3awmTHaTa oMo 1 BCUYKW ApYTv eIeMEHTM OT OnakoBKaTa.
2 — Pa3rbHeTe 1 n3npasuTe 3axpaHealuys kaben.

3 — MiaMuinTe NoANOXKATE U KOLLHWLMTE C BriaXXHa Kbpna.
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BHMMaHve: npu mbpeaTa ynotpeda Moxe Aa ce NMosiBv MUpUC, KOWTO ce AbikM Ha dhakTa, Ye HSKOM YacTu
B NPOU3BOACTBEHMS LIMKBI1 MOXE [ia Ca JIEKO CMa3aHu 1 B pe3ysTaT Ha 3arpsiBaHeTO Ha eNIeMEHTUTE.
ToBa e HopMmariHo siBneHve 1 TpsibBa 4a OTMUHE Cref, U3BECTHO BPEME.

YNOTPEBA

1. BYTOH 3A 3AXPAHBAHE: ByTOHbT ,,(')“ BKITIOYBA M U3KIOYBA Ypeaa v crnvpa BCUYKY Mporpamu
3a roteeHe. Cnep BKMoYBaHe Ha ypea OyTOHBLT 3a BKIOYBaHe cBeTBa. EQHOKpaTHO HaTUCKaHe Ha
OyToHa 3a BkntouBaHe ( HatuckaHe 3a 1 cekyHaa ) BoaM 4O OCBETSIBAHE Ha MaHena u Ha Lndposus
avennen ce nosiesiea cbobLeHre ,On” (BkntoveHo). HatuckaHe Ha GyToHa 3a BKMoYBaHe 3a 2 CEKyHAu
BOAM [0 U3KIOYBaHE Ha ypeaa.

2. 30HA 1: YnpaBnsiBa ropHaTa KolwHuLa.

3. 30HA 2: YnpaensiBa gonHata KowHuua.

4. ByToH 3a ynpaBneHue Ha Temnepartypata/BpemeTo ZONE 1 - T031 GyTOH Cryku 3a NpeBkrtoyBaHe
mexay ,Temnepatypa’ u ,Bpeme”. HatucHete 6ytoHa TEMP/TIME, 3a na npeBkntounte Ha
J<Temneparypa“, HatucHete ByToHa ,+ “ unm -, TemneparypaTa Lie ce yBenuuu unn Hamamm ¢ 5°C,
HaTUCHeTe 1 3agpwbxTe OyToHa ,+ “ unun -, Temneparypara Lie ce yBenuim unm Hamanm ¢ 5°C Bceku
nbT. HatncHeTte 6ytoHa TEMP/TIME, 3a ga npeBkntounte Ha «timery», HatucHeTe ByToHa “+ , unn “-”,
BPEMETO LLIE Ce YBeNnMYaBa Unm Hamansiea ¢ 1 MuHyTa, HaTUCHeTe 1 3agpbxTe OyToHa “+ , unu “-”,
BPEMETO LLE Ce YBeNMYaBa Unmn Hamansiea 6bp3o ¢ 1 MuHyTa Bceku NbT. Korato npoaykTsT paboty,
umdpposuAT ekpaH B 3OHA 1 npeskntodBa ,Temnepartypa“ u ,Bpeme” Ha Bceku 5 cekyHau.

5. ByToH 3a ynpaBneHue Ha Temnepartyparta/Bpemeto ZONE 2 - To31 6yTOH Cryu 3a NpeBknoyBaHe
mexay ,Temnepatypa‘ u ,Bpeme“. HatucHete 6ytoHa TEMP/TIME, 3a na npeBkntounte Ha
J<Temneparypa“, HatucHeTe ByToHa ,+ “ unn -, Temnepatypara Le ce NoBULLX UK MOHWKK € 5°C,
HaTUCHeTe 1 3agpbxTe OyToHa ,+ “ unun -, TemnepaTypaTa Lue ce NOBULLM U NoHWKK ¢ 5°C BCekm
nbT. HatncHeTe 6ytoHa TEMP/TIME, 3a fa npeBkntounte Ha ,Taimep”, HaTucHeTe ByToHa ,+ “ nnm
', BPEMETO LLe Ce yBenuyaBa unm Hamansiea ¢ 1 MuHyTa, HaTUCHETe U 3aapbXTe ByToHa ,+ “ unu -,
BPEMETO LLE Ce YBeNMYaBa Unmn Hamansiea 6bp3o ¢ 1 MuHyTa Bceku NbT. Korato npoaykTsT paboty,
umdppoBuAT ekpaH B 3OHA 2 npesknitodBa ,Temneparypa“ u ,Bpeme” Ha Bceku 5 cekyHau.

6. CTAPT/MAY3A: Cnep kato n3bepeTe TeMnepaTtypaTa U BpEMETO, 3arnovHeTe roTBEHETO, KaTo
HaTtucHeTe 6yToHa START/PAUZA. 3a fa cnpeTe roTBEHETO, MbpBO 13bepeTe 30HaTa, KOSITO Uckate
fa cnpete, 1 cnef Toea HatucHeTe 6yToHa START/PAUZA.

7. AIR FRY: M3nonaBavite Ta3n hyHKUMSA, 3a Aa NpUAaLeTe XpYnkaBoCT Ha ACTUSATa C Masko unm 6e3
Ma3sHUHW.

8. REHEAT: 3atonnsHe.

9. FRIES: V3nonssanTe Tasn yHKUWS, 3a Aa n3nedeTte kaptodu.

10. ROAST: V3nonsgaiTe ypeaa kato dypHa 3a neveHe Ha AenukaTHM Meca 1 He camo.

11. BAKE: [NeyeHe Ha TOpTU 1 fecepTu.

12. BEKOH: Tasu cyHKumMs ce u3nonasa 3a NpurotBsiHe Ha GeKoH.
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13. DEHYDRATE: CyLueHe Ha Meco, Nf040Be 1 3ereHYyLy 3a NoyYyaBaHe Ha 34paBOCIIOBHU 3aKyCKM.

14. BbTpeluHa cBeTnMHa: AKO rckaTe a BUaMTE NpoLeca Ha roTBEHE Ha CbCTaBKUTE, MbPBO HATUCHETE
6yToHa ZONE 1 nnn ZONE 2, cnef, koeTo HaTUcHeTe To3u OyTOH 1 maMnaTa BbTpe B ypesa Lue
CBETHe.

15. HANOMHAHE 3A OBBbPHATE: Creq kaTto YyeTe 3BYKOB CUrHam 1 Ha ekpaHa Ha ypeda ce nosiBu
cbobLeHve , Turn Food*, ypeabT By Npedynpexaasa, ve e Heobxoammo Aa obbpHeTe ChCTaBkaTta.

16. SMART FINISH: ABTOMaTU4HO CHXPOHU3MPa BPEMETO 3a rOTBEHE, 3a [ja rapaHTupa, Ye ABeTe 30HU
LLie npuKnodaT paboTta no eaHo U CbLLOo BpeMe, JOopY ako BPEeMETO 3a FOTBEHE € pasfnyHo.

17. MATCH COOK: ABTOMaTU4YHO HACTpOWBa HACTPOWKNTE Ha 30Ha 2 criope HAacTPOMKNUTE Ha 30Ha 1, 3a
[a NPUroTBUTE NO-TOMSIMO KOMUYECTBO OT €4HO U CBLLO SCTUE UNW @ NPUrOTBUTE PasfnYHK SCTUS,
13ron3Baiiki egHa 1 cblua yHKUMS, TemnepaTypa u Bpeme.

Pexum rotoBHocT: Crieq 5 MyHyT 6e3 B3aMMOAENCTBME C KOHTPOMHUA NaHen, ypeabT NpeM1HaBa B

PEXVIM Ha FOTOBHOCT, @ OYTOHBT 3a BKIOYBaHE CBETU.

HACTPOWKW 3A TOTBEHE
Bpeme no
MeHio CraHgapTHa | nogpa3bupaHe | [lnana3oH Ha O6xBaT Ha
TEMMN (eAHa kowWHULA TEMIN BPEMETO
| pBe KOWHULM)

AIR FRY 200°C 20 MUHYTH 150°C - 200°C 1-60 MUHYTK
MoArrPEB 175°C 15 MUHYTH 80°C - 200°C 1 - 60 MUHYTK
KAPTO®KU 200°C 25 MUHYTH 80°C - 200°C 1 - 60 MUHYTK
MEYEHE 200°C 26 MUHYTK 80°C - 200°C 1 - 60 MUHYTK
MEYEHE 160°C 15 MUHYTH 80°C - 200°C 1 - 60 MUHYTK
BEKOH 190°C 10 MUHYTH 80°C - 200°C 1 - 60 MUHYTK
. R . o 1yac - 12 yaca

OEXVOPATUPAN 65°C 6 yaca 40°C - 90°C (15 MaHyTH)

3ABENEXKA 1: ImanTte npeasuna, Ye Te3n HaCTPOWiKM No nogpasdunpaHe ca camo npenopbku. Mpu
CbCTaBKV C pa3nun4yeH pasmep, opma 1 Terno He MOXeM Aa rapaHTupame UAEHTUYHM HaCTPOMKK.

TbI KaTo TexHonorusTa 3a 6bp3a 0bMsiHa Ha Bb3Ayxa MoXe He3abaBHO [a 3aTOMNM Bb3yxa BbB
chpuTIOpHUKa, N3BaXXOAHETO Ha KOLLHULIATa OT ypefa no Bpeme Ha paboTta HsaMa Aia NoBnuvsie Ha npoLieca
Ha roTBeHe.

3ABEJIEXKKA 2: [Mpu nbpeomo u3rnosi3eaHe Hacmpolime memrnepamypama Ha 200°C u ocmageme
ypeda eksmoyeH 3a 30 MuHymu 6e3 xpaHa ebmpe.

3ABENEXKA 3: Ako cTapTtupate chpuTiopHika, 6e3 fa e 3arpsn, BpemeTo 3a roteeHe Tpsibsa Aa ce
YOBIDKN C 3 MUHYTW.

3a [a npuKnioYmTe roTBEHETO MO €AHO M ChLUO BpeMe, KoraTo SCTUSTa MMar pasfimyHo Bpeme 3a roTBeHe,

TemnepaTypu Unv Jopu yHKLUK:

1. MocTaBeTe CbCTaBKUTE B KOLLHULMTE, Crie KOeTo NocTaBeTe KoLHULMTe B ypefa. HatvcHeTe GyToHa
POWER.

2. Hatuchete 6yToHa ZONE 1, koWTO e ocTaHe ocBeTeH. M13bepeTe xenaHaTa yHKUMSA 3a roTBEHe.
Hactpoiite Temnepatypata 1 BpemeTo 3a roteeHe 3a 3OHA 1 ¢ nomolwTta Ha byToHa ",
HaTucHeTe 6yToHa ,, TEMP/TIME®, 3a oa npeBkntoyBate Mexay Temnepatypa v Bpeme, cres Koeto
HaTuCHeTe ByToHa ,+ “ unu -, 3a Aa HacTpouTe TemnepaTyparta 1 BpeMeTo.
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3. HatucHete 6yToHa ZONE 2, KOMTO Le ocTaHe ocBeTeH. V30epeTe »xenaHata yHKUMS 3a roTBEHE.
Hactpoliite Temnepatypara n BpemeTo 3a roteeHe 3a ZONE 2 ¢ nomoLuTa Ha 6yToHnTe
, HatucHete TEMP/TIME, 3a fa npeBkntoyBaTe Mexay Temnepatypara 1 BpemeTo, Crief, KoeTo
HaTucHeTe 6yToHa ,* , Unun ,-", 3a Aja HaCTpouTe TemnepaTypara u BpeMeTo.

SABENEXKA: 3a 30HA 2 moxe aa n3bepete apyra pyHKUpS.

4. Cnep kaTo n3bepeTe xenaHuTe OyHKUMM 3a rOTBEHE 3a BETE 30HM, HaTucHeTe ByToHa SMART
FINISH.

5. Cnep ToBa HaTtucHeTe byToHa START/PAUZA, 3a 4a 3ano4yHeTe roTBEHETO B 30HaTa C Hal-AbIro
Bpeme. Broparta 3oHa e nokaxxe HOLD. YpeabT Lie BKoYM BTOpaTa 30Ha, Korato BPEMETO U B ABETE
30HU CTaHe egHaKBeo.

BHMMAHWE: Hsikon cbCTaBky Ha xpaHaTta TpsibBa a ce 06bpHaT Mo Bpeme Ha rotBeHeTo. 3a aa

0ob6bpHeTe CbCTaBKUTE Ha XpaHaTta, XBaHeTe ApbXKKaTa U M3BageTe KoLLHMLUAaTa ¢ NpoayKTa, crej KoeTo s

obbpHeTe. Crnep ToBa nocTaBeTe KoLHMLaTa 0bpatHo B ypeaa. (Crnea kaTo KolHMuaTa ¢ npogykta obae

13BafieHa, Ha ekpaHa Lue ce nosieu cbobuueHne ,HOLD").

6. Crieq npukntouBaHe Ha roTBEHETO, YpeabT e usgaae 5 3BykoBM curHana, a Ha Aucnnes Lie ce nosisu
cbobuenve ,End” (Kpait), MOTOp®T e cnpe Aa paboTu cneg 20 cekyHam , Korato MOTOPBLT cripe Aa
paboTu, Ha Aucnnes Lue ce nosiu cbobLueHre ,On” (BkntoyeH).

7. /13BapeTe CbCTaBKUTE, M3CUMBAIKM TV MU U3MON3BANKY LLMMKW/NPUBOpY C CUIMKOHOBY HaKpanHWLW.
HE noctaBsante YekMepKeTo BbPXY ypeaa.

MATCH COOK

3a oa npuroTenTe NO-ToNsIMO KONMMYECTBO OT €[IHO U ChLLO SICTUE UNW A NPUroTBUTE PasinyHN SCTUS,

13non3Baiiku1 efHa 1 cbLia PyHKUUSA, TemnepaTypa v Bpeme:

1. MNocTtaBeTe CbCTaBkWTE B KOLUHWLIMTE W CrEA, TOBA NOCTaBeTe KOLWHULWTE B ypeaa. HatucHeTte GyToHa
POWER.

2. Hatuchete 6yToHa ZONE 1, koWTO e OcTaHe ocBeTeH. V3bepeTe xenaHaTa (pyHKUMS 3a roTBEHE.
Hactpoiite Temnepatyparta 1 BpemeTo 3a roteeHe 3a 3OHA 1 ¢ nomolwTta Ha 6yToHalEEEE, HaTVICHETe
oytoHa TEMP/TIME, 3a fa npeBkntouBaTte Mexay Temnepartypa v Bpeme, Crnef, KOeTo HaTUCHETe
OyToHa “+, unu “-’, 3a aa HacTpouTe TeMnepaTypaTa 1 BPEMETO.

3. HatncHete 6yToHa MATCH COOK (CbBrnageHue Ha roTBEHETO) U Ha LMhpOBYSt ANUCTINIEN Ha 30Ha 2
LLie ce MoKaxaT CcbLaTta TemnepaTypa v Bpeme, KakTo B 30Ha 1.

4. Cnep ToBa HatucHete START/PAUZA (CTAPT/TIAY3A), 3a fja 3anovHeTe roTBEHETO U B ABETE 30HU.

BHUMAHWE: Hsikoun cbCcTaBkv Ha xpaHaTta TpsibBa fja ce obbpHaT no BpeMe Ha cpefHaTa asa Ha

rotBeHeTo. 3a Aa 0ObpHETE CbCTaBKWUTE HAa XpaHaTa, 3aApbXTe ApbXKKaTa U n3BageTe KolwHuuaTa ¢

NPOAYKTa, Cref, KOeTo 51 3aBbpTeTe. Crief ToBa NocTaBeTe KolHULaTa obpatHo B ypeda. ( Crnen kato

KOLUHMUATa ¢ npoaykTa Obae u3BageHa, Ha ABaTa ekpaHa Lwe ce nosisu ceoblenne ,HOLD').

5. Crieq npuknioYBaHe Ha roTBEHETO YPEAbT Lie U3faae 5 3ByKOBM CUrHana, a Ha AMCTres e ce Nnosieu
cbobueHve ,End” (Kpait), MoTopbT Le cnpe aa pabotu cnea 20 cekyHay , Korato MOTOpBT Crpe Aa
paboTu, Ha aucnnes Lue ce nosieu cbobLueHre ,On” (BkroyeH).

6. N3BageTe cbCTaBKMTE, M3CUMNBAKM M UMW M3MNON3BaNKK LUMNKWM/MPUOOPU C CUITMKOHOBW HAKpanHULW.

HAMNOMHAHE 3A OBBLPHATE

* Hskon cbeTaBkm TpsibBa Aa ce 06bpHAT MO BpeEME Ha roTBeHe, a Tasn yHKUWMS LLe BU HarnoMHu Ja
0ObpHETE CbCTaBKUTE, 3a A MOCTUTHETE MO-XPYrNKaB pe3ynTar.

» Cnep kaTo usbepeTe xenaHata yHKUMA 3a roTBeHe 3a 3oHaTa, HaTucHeTe 6ytoHa TURN
REMINDER, konto mura, nokassamnku, Ye e akTMBupaH.

»  3abenexka: B Hakon nporpamu MEHIOTO € HacTPOeHo No nogpa3bupaHe Ha yHkumsita TURN
REMINDER v crieq kaTo 51 n3bepeTte, T031 BYTOH Lue mura.

+ KoraTo nsteye nomnosmHaTa OT BpEMETO 3a rOTBEHE, YPEAbT Lie n3nane 5 3BykoBM curHana v Ha
ekpaHa Lue ce nosieu cbobLeHre , Turn Food".
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» 3aja 06bpHeTe CbCTaBKUTE, 3aApbXKTe ApbXKKaTa 1 M3abpraiiTe KoWHULaTa, crep KoeTo s
o6bpHeTe. Crieq ToBa NocTaBeTe KOLLHMLATa 06paTHO B ypeaa.
*  Bnumanue: Cnep curHana , Turn Food® ypeabT npogbiikasa fa paboTtu 1 0Toposisa BpEMETO.

BBTPELLUHA CBETIIUHA

+ Cnep BKIoYBaHE B KOHTaKTa, Mo noapasbupaHe ce YyBa 3BYKOB CUrHamN U ypeasbT NpeMMHaBa B
PEXUM Ha roTOBHOCT. INpy HaTuckaHe Ha GyToHa 3a BKIoYBaHe, MHOMKATOpUTE B iBETE 30HM CBETBAT.
MoxeTe fa 3anoyHeTe fa usbuparte enaHuTe nporpamMmmpany (yHKLMM OT MEHIOTO, a UHAMKaTopUTe
LLie yracHaT aBTOMaTU4HO crnef, 15 cekyHaw.

*  W36epete 30OHA 1 nnm 30HA 2 1 nHaMKaTopbT Le CBETHE CbOTBETHO, HAaTUCHETE XenaHaTta
dyHKLWMS 3a roTBEHe, 3a Aa 3anoyHeTe roTBeHeTO. ViHavkaTopuTe B ABETE 30HU Ce ynpaensiBaTt
OTZEIHO U U3raceat aBToMaT1y4Ho creq 15 cekyHau.

* [pwn n3nonasaHe Ha pyHkumaTa MATCH COOK, namnute B 30HM 1 11 2 ce BKMOYBAT M aBTOMATUYHO
nsraceart cneg 15 cekyHaw.

+ AKo Mo BpeMe Ha roTBeHe u1ckaTte ia BUAMTE NpoLeca Ha roTBeHe Ha CbCTaBKWUTE, MbPBO HAaTUCHETe
6yToHa ZONE 1 unn ZONE 2, crnef koeTo HaTUCHETe To3u ByTOH M namnata BbTpe B ypeaa e
CBETHE.

CTapTupaHe Ha ABeTe 30HM MO €4HO U CbLLO BpeMe, HO C pasfM4HO BpeMe Ha NpUKIoYBaHe:

1. N3bepeTe 30OHA 1, cneq koeTo n3bepeTe xenaHata dyHkumst. N3bepete , “ (BkntouBaHe Ha 30Ha),
crepn KoeTo un3bepete xenaHata dyHKUs. V3bepete IR (BkntousaHe Ha 30Ha), crief KOeTo
n3bepeTe xenaHata hyHKums. N3bepeTe ,, “ (BkrtouBaHe Ha 30Ha), crned koeTo n3bepeTe xena

2. N3bepete 30HA 2, crieq koeTo nsbepete xenaHata dyHKLMA. ManonssaiTe S, 3a a HacTpouTe
TemnepaTypara u BpeMeTo

3. HatucHeTe 6yToHa START/PAUZA, 3a fia 3ano4HeTe roTBEHETO U B ABETE 30HU.

4. Criep KaTo roTBEHETO B €[iHa 30Ha MPUKITHYK, YPeabT We usgaae 5 3ByKOBM CUrHana, Ha avcnres we
ce nosieu cbobLeHne ,End” (Kpai), MoTopbT Le cripe Aa pabotu cneq 20 cekyHau, a Ha gucnnes Ha
Tasy 30Ha Lue ce nosien cbobLueHne ,On” (BkrtoyeHo).

5. V13BageTe CbCTaBKUTe, KaTo M1 U3CUMETE WM U3NOJ3BATE LUMMKU/NPUGOPH C CUITMKOHOBW HaKpaiHULK,
crnep KOeTo U34akaliTe CbCTaBKuTe B ApyraTta KoLHMLA Ja Ce CrOTBST.

CMNWPAHE HA OBATA 30HYW EQHOBPEMEHHO

1. 3a pga cnpete BpemeTo B pexum SMART FINISH vnu ga cnpete u aBeTe 30HM Npyi rOTBEHE B ABE 30HMU,
HaTucHeTe 6yToHa START/PAUZA.

2. 3a Aa Bb30OHOBUTE rOTBEHETO, HAaTUCHeTE OTHOBO ByToHa START/PAUZA.

CMUPAHE HA EOHA 30HA NMPU TOTBEHE B ABE 30HU

1. 3a ga cnpeTe BpemeTo B efHa 30Ha, A0KaTO ABETe 30HM paboTaT, n3bepeTe 3oHaTa, KOSITO UckaTe fAa
cnperte, u HaTucHeTe byToHa START/PAUZA.

2. 3a oa Bb30OHOBUTE FOTBEHETO, HaTUCHETE 0THOBO ByToHa START/PAUZA.

OTMEHA HA PABOTA

AKo B KOWTO 1 [la € pexuM uckaTte fa oTMeHuTe usbpaHarta nporpama, HatucHete 6ytoHa START/PAUZA,
crnep KOeTo HaTucHeTe ByToHa 3a BKIOYBaHe, YpeabT Lie crpe Aa paboTu 1 Ha AMCnes Lue ce NosiBu
cbobLeHre ,On”.

MOYUCTBAHE HA ®PUTIOPHULIATA C AIBOEH KOLL

YcTpoiictBoTo TpsibBa Aa ce noumcTBa fobpe cnep Besika ynotpeba.
BbTpeluHOCTTa Ha KoLHMLaTa 1 TaBaTa ca MOKPUTU C He3anensalLo NoKpuUTUe. 3a NoYncTeaHe He
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13MonaBanTe MeTasnHN KyXHEeHCKM Npbopu U abpasnBHM NOYMCTBALLM MaTepuanu, Tbil KaTo TOBa Lie

NoBpEAN He3arneneaLloTo NoKpUTUE.

1. 3BapgeTe Lencena oT KOHTaKTa ¥ n3vakanTe, okaTo NPOAYKTLT M3CTUHE. (3abenexka: VsBagete
KOLUHWLWTE, 3a Aa U3CTUHE (PPUTIOPHUKBLT NO-ObP30).

2. MianonsgaiTe BnaxHa kbpna, 3a Aa M3bbpLUeTe BbHLUHATA YacT Ha NpoaykTa.

3. MNouncTeTe KOLWHMLMTE UM OBHOTO Ha KOLUHMLMTE C ropella Boaa, npenapaTt 1 HeabpasmBHa r-0a,
n3cvneTe ropella Boda B KOLUHULIMTE 3aeHO C npenapaTa.

4. MoumncTeTe BLTPELLHOCTTA Ha NPOAYKTa € ToMnna BoAa 1 Meka rb6a.

5. N3uncteTe HarpeBaTenHUTe enemMmeHTr C YeTka M OTCTPaHETE OCTaTbLMTE OT XpaHa.

6. MoumncTeTe HaBpeMe OTBOPA 3a BXOA U M3X04 Ha Bb3dyxa C YMCTa YeTKa, 3a a He Ce NoBnusie Ha
BBb34YLUHUS NOTOK NpW BXo4a W M3xoaa.

BHumaHme: Ako ocTaTbLmM OT XpaHa ca 3anenHany no nNoYMTe Unn KOLUHMLUMTE 3a Hapsi3BaHe, MocTaBeTe

M B MVBKa, MbIHa C TOMMa Bofa U carnyH, U OCTaBeTe a Ce HaK1CHar.

CBbXPAHEHUE HA Bb3[QYLUHA ®PUTHOPHULIA C JBOMHA KOLLHULA

» [lpeam cbxpaHeHue ce yBepeTe, 4Ye OPUTIOPHUKBT C ABONHA KOLLHMLA € U3KIHOYEH OT 3axXpaHBaHeTo U
BCUYKM YaCTW Ca YNCTU U CyXW.

* Hukora He cbxpaHsBanTe OPUTIOPHUK C ABOWHA KOLLHMLLA, KOraTo € ropeLL Ui MOKbp.

+ [loctaBeTe BCska YMcTa nrova 3a pUTIOPHUK B BCEKW KOLL Ha (OPUTIOPHIKA , Crieq KOeTo noctaseTe
BCEKU KOLL Ha (hpUTIOpHUKA B KOpryca Ha (OpUTIOPHMKA C ABOMHA KOLLHMLA.

+  OputiopHuuata Dual Basket Air Fryer TpsibBa fia ce CbxpaHsiBa B KyTUSI UIN Ha YUCTO U CYXO MSICTO.

MNONE3HU CBBETU

1. 3a ga nocTurHeTe paBHOMEPHO 3anevaTBaHe, yBepeTe Ce, Ye CbCTaBKUTE ca PasronoXeHn B
paBHOMEpPEH CIOI Ha AbHOTO Ha KOLLHMLATa U He ce MpUMoKpuBaT. AKO CbCTaBKWTE Ce NPUMOKPYBAT,
pasknaTeTe v no cpefata Ha roTBeHeTO.

2. TemnepatypaTa 1 BpeMeTO 3a FoTBEHE MoraT a ce perynupar no BpeMe Ha rotBeHeTo. HaTtucHeTe
6yToHa START/PAUZA, nsbepeTe 30HaTa, KOSTO UCKaTe Aa perynupare, cnef KoeTo HaTUCHeTe
ctpenkute TEMP, 3a fa perynupare Temnepatypata, unm ctpenkute TIME, 3a aa perynupate
BpPEMETO, Crnef KOeTo HaTucHeTe 0THoBO OyToHa START/PAUZA.

3. 3a ga npeobpasyBaTte peLenTuTe OT TpaaMuUMoHHa dypHa, HamarneTe TemnepaTypata ¢ 5° C.
MpoBepsiBaiiTe YECTO ACTUETO, 3a Aa n3berHeTe nNpesBapsiBaHe.

4. MoHsikora BEHTUNaTOPbT Ha pUTIOPHUKA MOXeE [a pasadye nekvTe xpaHu. 3a Aa NpeaoTepaTuTe ToBa,
3aKpeneTe xpaHaTta (Hanpumep ropHaTta dunuinka xnsb Ha caHaBMYa) C AbPBEHU KIEYKn 3a 3bOW.

5. XpycTsailuuTe nnoyu nosaurat CbCTaBkUTE B KOLLHWLIMTE, KOETO NO3BOISIBA HA Bb3ayXa Aa LMpKynupa
MOZ, U OKOMO CLCTABKUTE, OCUTYPSIBaKN PABHOMEPHM U XPYMKaBy pe3ynTaTiu.

6. Cnieq kaTo n3bepeTe hyHKLMSITA 3a rOTBEHE, MOXETE Aia HaTucHeTe 6yToHa START/PAUZA, 3a na
3arnoyHeTe roTBeHETO BefHara. YpeabT e paboTv Npu 3agafeHaTa Temnepartypa v BpeMe.

7. 3a fa nocTurHeTe Hai-gobpun peayntaTtv Npu NPEeCcHN 3eNeHYyLm 1 kapTodu, 3nonasaiTe noHe 1
cyneHa nbxuua macro. Mpu HeobxoaumocT fobaBeTe oLLe Macro, 3a Ja NOCTUTHETE XenaHaTta
XPYMKaBoCT.

8. 3a ma nocturHeTe Ha-gobpu pesyntaTy, NpoBepsiBanTe NpoLieca Ha roTBEHe 1 U3BaXJanTe xpaHaTa,
KoraTo 4OCTUrHe xxenaHus LBsT. [penopbyBame Ja 13nornsearte TEPMOMETBLP C He3abaBeH OTYeT, 3a
[a cnegvTe BbTpeLUHaTa TemnepaTypa Ha NpoTenHUTE.

9. 3a ga nocturHeTe Halt-pOGPU pesynTaTi, u3BaxaanTe XxpaHaTa BeAHara cnef npukioyBaHe Ha
roTBeHeTo, 3a fia u3berHeTe npeBapsiBaHe.

PE3EPBHU YACTU
3a fja nopbyaTe AOMbIHUATENHM YacTU U akcecoapu, MOXeTe [1a Ce CBbPXKETE C MECTHMS! LIeHTbP 3a
06Cry>KBaHE Ha KIMEHTU UMK C MECTHUS AUCTPUBYTOP.
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PBKOBOOCTBO 3A OTCTPAHABAHE HA MPOBINEMU

Kak pa perynupare Temneparypara unv BpeMeTo Npu U3non3BaHe Ha eaHa 30Ha?

Korato pabotv egHa 3oHa, HaTucHeTe 6yToHa START/PAUZA, BpemeTo nnm Temnepatypara morat Ja ce
perynupar, kaTo HatucHeTe ByToHa k.

Kak pna perynupare Temneparyparta unv BpemeTo, Korato u3rnonssare U ABeTe 30HU?

HatucHete 6yToHa START/PAUZA, usbepeTe xenaHata 30Ha 1 crief Tosa uaronaeaiTe 6yToHalk, 3a
[a HacTpouTe TemnepaTypaTa v BpeMeTo.

Mora nu aa roTBs pasnuyHu ICTUSI BLB BCsIKa 30Ha M [ia He ce NPUTECHABaM OT KP'bCTOCAHO
3amMbpcsiBaHe?

[a, nBeTe 30HM ca HE3aBMCUMU C OTAENHW HarpeBaTENHN ENIEMEHTU U BEHTUNATOPU.

Kak aa cnpa unu uskntoya eAHa 30Ha, 0KaTo M3Non3Bam 1 ABeTe 30HM?

M36epeTe 3oHaTa, KOSITO UCKaTe Aa cnpeTe Unu a cnpeTe, 1 cne ToBa HatucHeTe bytoHa START/
PAUZA. Morat nu KolHULUUTE Aa ce nocTaBAT 6e3onacHoO Bbpxy nnora?

KoLHmuuTe ce HarpsiBaT no Bpeme Ha rotBeHe. bbaete BHUMaTENHU Npu paboTa C TSX U T NOCTaBsnTe
Camo BbpPXY MOBBPXHOCTU, YCTOMUMBM Ha BUCOKM TemnepaTypu. HE noctaesite KoWHULMTE BbPXY
ropHaTa 4act Ha ypena.

Kora Tpsi6Ba Aa ce nsnonsea nno4arta 3a HapA3BaHe?

TaBata 3a neyeHe TpsibBa Aa ce 13nona3ea, KoraTo xpaHarta Tpsibsa aa 6bae xpynkasa. TaBaTta noeaura
XpaHaTa B KOLUHMLATa, Taka Ye Bb3ayXbT Aa MOXe [a LMPKYvpa Moz v OKOMO Hesl, 3a Aa Ce CroTesT
paBHOMEpPHO CbCTaBKUTE.

3allo xpaHaTa M1 He ce e CTOTBUMA HambiHO?

YBepeTe ce, Ye KOLIHMLIATa € HaMbHO MOCTaBEeHa Mo BPEME Ha rOTBEHETO. 3a [ia Mony4uTe paBHOMEPHO
3anekBaHe, yBepeTe Ce, Ye CbCTaBKWTE Ca Pa3NorioXeHV B paBHOMEPEH CIOW Ha AbHOTO Ha KoLHULaTa,
6e3 fa ce npunokpueat. PasknarteTe kolwHULaTa, 3a Aa pas3bbpkate CbCTaBKUTe, 3a Aa Nony4vnTe
paBHOMepHa XpyrnKaBoCT.

3aulo xpaHaTta My e usropsina?

3a fga nocturHeTe Ha-gobpu peaynTaTu, NpoBepsiBaiTe NpoLeca Ha roTBeHe 1 13BaXAanTe xpaHata,
KoraTo [JOCTUrHe JKenaHaTa CTerneH Ha 3aneksaHe. /3Baxaalite xpaHaTa BeaHara cnef npukioyBaHe Ha
roTBEHETO, 3a Aa U3berHeTe npeBapsiBaHe.

3aLLo HSIKOM CbCTaBKU ce pa3npbCKBAT NPU NbpXeHe BLB Bb3ayxa?

lMoHsikora BeHTUNATOPBLT Ha (hPUTIOPHMKA MOXE Aia PasnpbCHE MekuTe XpaHu. V3nonssaiiTe gbpBeHn
Kreyku, 3a a 3akpenuTe NekuTe XpaHu, kaTo ropHaTa unuiika xnsb Ha caHaBuya.

Mora nu aa nbpxa Ha Bb3ayX MOKPU, MaHUPaHU CbCTaBKU?

[a, Ho TpsibBa Aa u3non3eaTte NoaxXoAsLla TEXHMKA 3a NaHupaHe. BaxHo e MbpBo [ja oBansTe xpaHata
B 6paLuHo, creq ToBa B siLie U Hakpas B raneta. MNputrncHeTe fobpe naHvpoBkaTa KbM NaHMpaHuTe
CbCTaBkK, 3a a He 6bAaT OTHECEHM OT BEHTUIaTopa.

3allo eKkpaHbT Ha AUCTNIesl CTaHa YepeH?

YCTpOVICTBOTO € B PEXXUM Ha FOTOBHOCT. HaTucHeTe ByToHa 3a BKoYBaHE/M3KIOYBaHe O, 3a aa
BKJTHOUMTE OTHOBO YCTPOWCTBOTO.

3alLo ycTpONCTBOTO U3aaBa 3ByKOB CUrHan?

["OTBEHETO € NpUKIYMIO.

3auo Ha aucnnes ce nosiBsiBa cbobLeHune ,,E“?

YCTpOCTBOTO He paboTu NpaBuiHO. CBBbPXETE Ce C MeCTHUS OTAeN 3a 06CNyXBaHe Ha KIMEHTH.

MOLEN: DualFry 10L

HAMPEXEHWVE HA 3AXPAHBAHE: AC 220-240 V, 50/60 Hz
MovuHocT Ha ypepa: 2460 W

KoHcymmpaHa MOoLLHOCT B pexum makntodeHo: 0,43 W
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DEMESIO:

» Prietaisas skirtas tik namy naudojimui.

+ Prietaisas NERA skirtas komerciniam/profesionaliam naudojimui.
+ Prietaisas NERA pritaikytas naudoti lauke.

Démesio! Prie$ naudojima butinai perskaitykite Sig naudojimo instrukcija, kad
iSvengtuméte nelaimingy atsitikimy ir tinkamai naudotuméte prietaisa. Instrukcija reikia
saugoti ir laikyti taip, kad jg buty galima lengvai pasiekti.

SAUGOS NAUDOJIMO REIKALAVIMAI

1. Prie$ naudojima patikrinkite, ar jtampé, nurodyta ant gaminio plokstelés, atitinka vietinius
maitinimo parametrus, atkreipdami démesj, kad zyméjimas AC reiskia kintamg srove, o DC —
nuolatine srove.

2. Prie$ naudojimg iSvyniokite ir iStiesinkite maitinimo laidg.

3. Atkreipkite démesj, ar maitinimo laidas ir kiStukas néra pazeisti.

4. Atkreipkite démesj, kad maitinimo laidas nebdty iStemptas vir§ atviros ugnies ar kito Silumos
Saltinio ir nebaty ant astriy krasty, kurie gali pazeisti laido izoliacija.

5. Prie$ pirmajj naudojimg pasalinkite visas pakuotés dalis.

Démesio! Jei korpuse yra metaliniy daliy, ant jy gali bati uzklijuota mazai matoma apsauginé

plévelé, kurig reikia nuimti.

ISPEJIMAS: Sig jrangg gali naudoti vaikai, vyresni nei 8 mety, ir riboto fizinio, jutimo ar psichinio
pajégumo asmenys arba asmenys, neturintys patirties ar ziniy apie jrangg, TIK jei tai daroma
prietaiso naudojimo ir jie yra informuoti apie su jo naudojimu susijusius pavojus. Vaikai neturéty
zaisti su jranga. Prietaiso valymas ir priezidra neturéty bati atliekami vaiky, iSskyrus atvejus, kai

6. Neleiskite, kad prietaisas blty paliktas be priezidros, kai jis veikia.

7. Draudziama panardinti prietaisg ir maitinimo laidg j vandenj ar kitus skyscius.

8. Kai prietaisas nenaudojamas, jis visada turi bati atjungtas nuo maitinimo lizdo.

9. IStraukdami kiStuka i$ lizdo, niekada netraukite uz maitinimo laido, tik uz kistuka.

10. ] prietaiso vidy negalima jdéti JOKIY METALINIY DAIKTY.

11. Atminkite, kad kai kurios prietaiso dalys darbo metu labai jkaista, todél bikite ypa¢ atsargls
ir nelieskite jy, nes galite nudegti — prietaiso rankena pagaminta i$ nekaitinan¢iy medziagy.
Todél, kol prietaisas neatvés, rekomenduojama laikyti tik uz rankenos.

12. NIEKADA nedengti prietaiso darbo metu arba kol jis visiSkai neatvés.

13. Gamintojas neatsako uz Zalg, atsiradusig dél netinkamo prietaiso naudojimo .

Siekiant padidinti saugumg, rekomenduojama elektros instaliacijg jrengti automatiniu 30 mA
sroveés isjungikliu.

Pastaba: Jei maitinimo laidas arba maitinimo kiStukas yra sugadintas, jj batinai pakeiskite
arba remontuokite tik autorizuotoje serviso tarnyboje.

50



Naudojimo instrukcijos Bez riebaly fritdrine DualFry 10 L m

|SPEJIMALI

1. Niekada nenaudokite prietaiso, jei jis yra sugadintas arba veikia netinkamai.

2. Niekada nenaudokite prietaiso, jei jis anksciau nukrito i§ aukscio ir turi matomy pazeidimy.

3. Nenaudokite prailginimo laidy ar kity elektros lizdy, kurie neatitinka galiojanciy elektros normy
ir taisykliy.

4. Visus remonto, iSmontavimo ar bet kokiy daliy keitimo darbus visada turi atlikti specializuota
jmoné.

5. Jei prietaisas ir jo dalys, pvz., elektros jungtys, kiStukas ar laidas, yra sudréke, prie$ naudojimg
juos reikia nusausinti.

6. Jei jtariate, kad prietaisas yra sugadintas, NIEKADA jo neredaguokite patys.

7. Nenaudokite prietaiso vir$ kriauklés ar Salia kito vandens ar kito skyscio rezervuaro.

8. Nenaudokite prietaiso Slapias rankas.

9. Niekada neplaukite prietaiso po tekanciu vandeniu arba taip, kad ant jo laséty vanduo.

10. Niekada nepalikite jjungto prietaiso ant drégny pavirsiy.

DEMESIO: Prietaisas turi apsaugos nuo perkaitimo sistema. Kai oro i§&jimo arba j&jimo angos

uzblokuojamos arba apribojamos ir temperatira prietaiso viduje pakyla, prietaisas automatiskai

iSsijungia. Tokiu atveju prietaisa reikia iSjungti, atjungti nuo maitinimo lizdo ir palaukti, kol jis atvés.

Prijungus i$ naujo, prietaisas turéty veikti tinkamai.

PAGRINDINE INFORMACIJA

KXXRRNRRRLRD

2%
RO

1. Oro jleidimo anga

2. Valdymo skydelis

3. Oro iSleidimo anga (gale)

4. Korpus

5. Déklai (po vieng kiekvienam krepseliui)
6. Krepseliai

PRIES PIRMAJA NAUDOJIMA

1 — Nuimkite apsaugine plévele ir visus kitus pakuotés elementus.
2 — ISvyniokite ir iStiesinkite maitinimo laidag.

3 — Nuplaukite padékliukus ir krepSelius drégnu skuduréliu.
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Pastaba: pirmojo naudojimo metu gali atsirasti kvapas, nes kai kurios dalys gamybos ciklo metu
galéjo bati Siek tiek suteptos ir dél elementy jkaitimo. Tai yra normalu ir turéty praeiti po kurio
laiko.

NAUDOJIMAS

1. MAITINIMO MYGTUKAS: Mygtukas ,,L')“ jjlungia ir iSjungia prietaisg bei sustabdo visus
virimo programas. Prijungus prietaisg, maitinimo mygtukas uzsidega. Vieng kartg paspaudus
maitinimo mygtuka (,, “ , “), uzsidega skydelis, o skaitmeniniame ekrane pasirodo pranesSimas
,On“ (Jjungta). Paspaudus maitinimo mygtuka ir palaikius 2 sekundes, prietaisas iSsijungia.

2. ZONA 1: Valdoma virsutiné krepselis.

3. ZONA 2: Valdoma apatiné krepselis.

4. Temperatiiros/laiko valdymo mygtukas ZONE 1 — Sis mygtukas skirtas perjungti
Lemperatlrg” arba ,laikg”. Paspauskite mygtukg TEMP/TIME, kad perjungtuméte |
LLemperatdrg“, paspauskite mygtukg ,+ “ arba ,-“, temperatdra padidés arba sumazés 5°C,
paspauskite ir laikykite nuspaude mygtukg ,+ “ arba ,-“, temperatidra padidés arba sumazés
5°C kiekvieng kartg. Paspauskite mygtukg TEMP/TIME, kad perjungtuméte | ,timer",
paspauskite mygtukg ,+ “ arba ,-“, laikas padidés arba sumazés 1 minute, ilgai paspauskite
mygtukg ,+ “ arba ,-“, laikas greitai padidés arba sumazés 1 minute kiekvieng kartg. Kai
produktas veikia, skaitmeninis ekranas 1 ZONOJE kas 5 sekundes perjungia ,temperatarg” ir
Jlaikg".

5. Temperatiros/laiko valdymo mygtukas ZONE 2 — Sis mygtukas skirtas perjungti
Lemperatirg” arba ,laikg“. Paspauskite mygtukg TEMP/TIME, kad perjungtuméte j
Lemperattrg®, paspauskite mygtukg ,+ “ arba ,-“, temperattra padidés arba sumazés 5°C,
paspauskite ir laikykite nuspaude mygtukg ,+ “ arba ,-“, temperatdra padidés arba sumazés
5°C kiekvieng kartg. Paspauskite mygtukg TEMP/TIME, kad perjungtuméte j ,timer",
paspauskite mygtukag ,+ “ arba ,-“, laikas padidés arba sumazés 1 minute, ilgai paspauskite
mygtuka ,+ “ arba ,-“, laikas greitai padidés arba sumazés 1 minute kiekvieng kartg. Kai
produktas veikia, skaitmeninis ekranas 2 ZONOJE kas 5 sekundes perjungia ,temperatdrg” ir
Jlaikg".

6. START/PAUZA: Pasirinkg temperatdrg ir laikg, pradékite virimg paspausdami mygtukg START/
PAUZA. Norédami sustabdyti virima, pirmiausia pasirinkite zonga, kurig norite sustabdyti, tada
paspauskite mygtukg START/PAUZA.

7. AIR FRY: Naudokite Sig funkcijg, kad patiekalai baty traskds, naudojant mazai riebaly arba jy
visai nenaudojant.

8. REHEAT: Pakaitinis kaitinimas.

9. FRIES: , “ Naudokite Sig funkcija, kad iSkeptuméte bulvytes.

10. ROAST: Naudokite prietaisg kaip orkaite, kad iSkeptuméte Svelny mésg ir ne tik.

11. BAKE: Kepkite pyragus ir desertus.

12. BACON: Si funkcija skirta lainiy kepimui.
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13. DEHYDRATE : Mésos, vaisiy ir darzoviy dziovinimas, siekiant gauti sveiky uzkandziy.

14. Vidinis apsSvietimas: Jei norite stebéti ingredienty ruoSimo procesg, pirmiausia paspauskite
mygtukg ZONE 1 arba ZONE 2, tada paspauskite §j mygtuka, ir jrenginys viduje uzsidegs
lempute.

15. PRIMINIMAS APVERSTI: ISgirdus garso signalg ir ekrane pasirodzius pranesimui ,Turn
Food*, prietaisas jspéja, kad reikia apversti ingredienta.

16. SMART FINISH: AutomatiSkai sinchronizuoja virimo laika, kad abi zonos baigty darbg tuo
paciu metu, net jei virimo laikas skiriasi.

17. MATCH COOK: AutomatiSkai suderina 2 zonos nustatymus su 1 zonos nustatymais, kad
bty galima pagaminti didesnj kiekj to paties patiekalo arba pagaminti skirtingus patiekalus
naudojant tg pacig funkcija, temperatirg ir laika.

Budéjimo rezimas: Po 5 minuciy, kai su valdymo skydeliu nesgveikaujama, prietaisas pereina j

budéjimo rezimg, o maitinimo mygtukas uzsidega.

VIRTUVES NUSTATYMAI

Numatytas
oty | Nimaass | LAKASVines | TEWP | oo
krepSeliai)
AIR FRY 200°C 20 minuciy 150°C - 200°C 1-60 minutés
PAKURIMAS 175°C 15 minut 80°C - 200°C 1-60 minuciy
FRITES 200°C 25 minut 80°C - 200°C 1-60 minuciy
KEPTOS 200°C 26 minutés 80°C - 200°C 1-60 minuciy
KEPIMAS 160°C 15 minut 80°C - 200°C 1-60 minuciy
BEKONAS 190°C 10 minuciy 80°C - 200°C 1-60 minuciy
1 valanda — 12
DEHYDRATE 65°C 6 valandos 40°C -90°C valandos
(15 minugiy)

PASTABA 1: Atkreipkite démesj, kad Sie numatyti nustatymai yra tik rekomendacinio pobtdzio.
Jei ingredientai skiriasi dydziu, forma ir svoriu, negalime garantuoti identiSky nustatymy. Kadangi
greito oro keitimo technologija gali i$ karto pakaitinti org viduje, iSimti krepSelj i$ prietaiso jo
veikimo metu neturés jtakos kepimo procesui.

PASTABA 2: Pirma karta naudojant, nustatykite temperatiirg 200 °C ir palikite prietaisg
jjungta 30 minuciy be maisto viduje.

PASTABA 3: Jei jjungiate neSildytg keptuve, kepimo laikas turéty bati pratestas 3 minutémis.

Norédami baigti virimg tuo paciu metu, kai patiekalai turi skirtingg virimo laikg, temperatirg ar net

funkcijas:

1. Sudékite ingredientus j krepSelius, tada jdékite krepSelius | prietaisg. Paspauskite mygtukg
POWER.

2. Paspauskite mygtukg ZONE 1, kuris liks parys$kintas. Pasirinkite norima virimo funkcijg.
Nustatykite temperatrg ir virimo laikg ZONAI 1 naudodami mygtuky === (Temperatira/
Laikas), paspauskite mygtuka ,, TEMP/TIME*, kad perjungtuméte tarp temperataros ir laiko,
tada paspauskite mygtukg ,+ “ (Temperatdra) arba ,-“, nustatydami temperatirg ir laikg.
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3. Paspauskite mygtukg ZONE 2, kuris liks paryskintas. Pasirinkite norimag virimo funkcijg.
Nustatykite temperatdrg ir virimo laikg ZONE 2 naudodami mygtukus k=", paspauskite
TEMP/TIME, kad perjungtumeéte tarp temperatdros ir laiko, tada paspauskite mygtukg ,+ “ arba
-, hustatydami temperatdrg ir laika.

PASTABA: ZONE 2 galima pasirinkti kitg funkcija.

4. Pasirinkus norimas virimo funkcijas abiem zonoms, paspauskite mygtukg SMART FINISH.

5. Tada paspauskite mygtukg START/PAUZA, kad pradétumeéte virti ,, “ ilgiausig laika turinCioje
zonoje. Antroje zonoje bus rodomas uzrasas HOLD. Prietaisas jjungs antrg zong, kai abiejose
zonose liks vienodas laikas.

PASTABA: Kai kuriuos maisto produktus reikia apversti virimo metu. Norédami apversti maisto

produktus, paimkite uz rankenos ir iStraukite krepSelj su produktu, tada apverskite. Po to jdékite

krepSelj atgal j prietaisg. (IStraukus krepSelj su produktu, ekrane pasirodys praneSimas ,HOLD").

6. Baigus virima, prietaisas , “ iSduos 5 garso signalus, o ekrane pasirodys pranesimas ,End“
(Pabaiga), variklis nustos veikti po 20 sekundziy , “ (Pabaiga), kai variklis nustos veikti, ekrane
pasirodys pranesimas ,,On* (Jjungta).

7. ISimkite ingredientus, iSpyle juos arba naudodami znyples/stiklines su silikoniniais galiukais.
NEDEKITE stalgiaus ant prietaiso vir§aus.

MATCH COOK

Norédami pagaminti didesnj kiekj to paties patiekalo arba pagaminti skirtingus patiekalus

naudodami tg pacig funkcija, temperatirg ir laika:

1. Sudékite ingredientus j krepselius, tada jdékite krep$elius j prietaisa. Paspauskite mygtuka
POWER.

2. Paspauskite mygtukg ZONE 1, kuris liks Svieciantis. Pasirinkite norimg virimo funkcija.
Nustatykite temperatirg ir virimo laikg ZONAI 1 naudodami mygtukg == (Temperatira/
Laikas), paspauskite mygtukg ,, TEMP/TIME“, kad perjungtuméte tarp temperataros ir laiko,
tada paspauskite mygtukg ,+ “ (Temperatira) arba ,-“, nustatydami temperatirg ir laikg.

3. Paspauskite mygtukg MATCH COOK (Suderinimas), ir skaitmeniniame 2 zonos ekrane bus
rodomas tas pats temperatdros ir laiko rodmuo kaip 1 zonoje.

4. Tada , “ paspauskite START/PAUZA, kad pradétuméte virimg abiejose zonose.

PASTABA: Kai kurie maisto produktai turi bati apversti viduriniame virimo etape. Norédami

apversti maisto produktus, laikykite rankeng ir iStraukite krep$elj su produktu, tada pasukite. Po

to jdékite krepSelj atgal j prietaisa. , “ ( IStraukus krepSelj su produktu, abiejuose ekranuose bus
rodomas pranesimas ,HOLD").

5. Baigus virimg, prietaisas , “ iSduos 5 garso signalus, o ekrane pasirodys pranesSimas ,End*
(Pabaiga), variklis nustos veikti po 20 sekundziy ,, “ (Pabaiga), kai variklis nustos veikti, ekrane
pasirodys pranesimas ,On* (Jjungta).

6. ISimkite ingredientus, iSpilkite juos arba naudokite Znyples/stiklines su silikoninémis galiukais.

PRIMINIMAS APVERSTI

» Kai kuriuos ingredientus reikia apversti virimo metu, o $i funkcija primins apie ingredienty
apvertima, kad jie baty traskesni.

» Pasirinke norimg virimo funkcijg zonai, paspauskite mygtukg TURN REMINDER, kuris mirksi,
rodydamas, kad funkcija jjungta.

» Pastaba: Kai kuriose programose meniu pagal numatytajj nustatyma yra pasirinkta funkcija
,»TURN REMINDERY¥, ir jg pasirinkus Sis mygtukas mirgés.

» Pasibaigus pusei virimo laiko, prietaisas iSduos 5 garso signalus, o ekrane pasirodys
pranesimas , Turn Food“ (Apsiversti maistg).
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» Norédami apversti ingredientus, laikykite rankena ir iStraukite krepSelj, tada apverskite. Po to
jdékite krepselj atgal j prietaisa.
» Pastaba: Po signalo ,Turn Food“ produktas toliau veikia ir skaiciuoja laikg.

VIDINIS APSVIETIMAS

» Prijungus prie elektros lizdo, iSgirsite garsinj signalg ir prietaisas pereis j budéjimo rezima.
Paspaudus maitinimo mygtuka, uzsidegs dviejy zony lemputés. Galite pradéti rinktis norimas
uzprogramuotas funkcijas i§ meniu, o lemputés automatiSkai iSsijungs po 15 sekundziy.

» Pasirinkite ZONA 1 arba ZONA 2, ir atitinkamai uzsidegs lemputé, paspauskite norimg
virimo funkcijg, kad pradétumeéte virti. Lemputés dviejose zonose yra valdomos atskirai ir
automatiskai iSsijungia po 15 sekundziy.

* Naudojant MATCH COOK funkcija, lemputés 1 ir 2 zonose jsiZiebia ir automatiskai iSsijungia
po 15 sekundziy.

» Jei norite matyti ingredienty virimo procesg, pirmiausia paspauskite mygtuka ZONE 1 arba
ZONE 2, tada paspauskite $j mygtuka, ir jrenginys viduje uzsidegs lempute.

Abiejy zony paleidimas tuo paciu metu, bet uzbaigimas skirtingu laiku:

1. Pasirinkite ZONE 1, tada pasirinkite norimg funkcija. ,, “ Naudokite =", kad nustatytuméte ,, *

temperatirg ir laikg

2. Pasirinkite ZONE 2, tada pasirinkite norimg funkcijg. Naudokite [ BEE", kad nustatytuméte
temperatirg ir laikg

. Paspauskite mygtukg START/PAUZA, kad pradétuméte virimg abiejose zonose.

. Baigus virimg vienoje zonoje, prietaisas iSduos 5 garso signalus, ekrane pasirodys pranesimas
-End“ (Pabaiga), variklis nustos veikti po 20 sekundziy, o Sios zonos ekrane pasirodys
pranesimas ,On* (Jjungta).

5. I1Simkite ingredientus, iSpilkite juos arba naudodami $akutes/stiklines su silikoninémis galiukais,

tada palaukite, kol ingredientai kitame krepSelyje baigs virti.

W

ABIEJY ZONU LAIKINAS STABDYMAS

1. Norédami sustabdyti laikg SMART FINISH rezimu arba sustabdyti abi zonas, jei virti dviejose
zonose, paspauskite START/PAUZA mygtuka.

2. Norédami atnaujinti virima, dar kartg paspauskite mygtuka START/PAUZA.

Vienos zonos sustabdymas dviejy zony virimo metu

1. Norédami sustabdyti laikg vienoje zonoje, kai veikia abi zonos, pasirinkite zona, kurig norite
sustabdyti, ir paspauskite mygtukg START/PAUZA.

2. Norédami atnaujinti virima, dar kartg paspauskite mygtukg START/PAUZA.

DARBO ATSAUKIMAS

Jei bet kuriame rezime norite atSaukti pasirinktg programa, paspauskite mygtukga START/PAUZA,
tada paspauskite maitinimo mygtuka, prietaisas nustos veikti, o ekrane pasirodys praneSimas
,On“.

ORINES FRITURINES SU DVIGUBA KREPSELIU VALYMAS

Prietaisg reikia kruopsciai valyti po kiekvieno naudojimo.

traskoSio vidus as ir padéklas yra padengti nelipnia danga. Valymui nenaudokite metaliniy

virtuvés reikmeny ar Sveiiamy valymo priemoniy, nes tai gali pazeisti nelipnig danga.

1. I1Simkite kiStukg i§ maitinimo lizdo ir palaukite, kol produktas atvés. (Pastaba: iSimkite
krepSelius, kad be aliejaus keptuve grei€iau atves).
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2. Naudokite drégng skudurélj, kad nuvalytuméte produkto iSore.

3. I8valykite krepSelius arba krepS$eliy dugng karstu vandeniu, plovikliu ir neSveiciancia kempine,
jpilkite karsto vandens su plovikliu j krepSelius.

4. 18valykite produkto vidy Siltu vandeniu ir mink$ta kempine.

5. Sepediu i$valykite kaitinimo elementus ir pasalinkite maisto likugius.

6. Laiku iSvalykite oro jéjimo ir iSéjimo angas Svaria Sepetéle, kad nebdty trukdoma oro srautui
jeiti ir iSeiti.

Pastaba: Jei maisto likuciai jstrigo ant ploksciy arba smulkintuvy krepseliy, jdékite juos j kriaukle,

pripildytg Siltu muiluotu vandeniu, ir palikite mirkti.

DUOBINES ORINES FRITURINES SU DVIGUBU KREPSELIU LAIKYMAS

» Prie$ laikydami, jsitikinkite, kad oro keptuvé su dvigubu krep$eliu yra atjungta nuo maitinimo
Saltinio ir visos dalys yra Svarios ir sausos.

» Niekada nelaikykite dvigubo krepsio oro keptuvés, kai ji yra karsta arba $Slapia.

» ]dékite kiekvieng Svarig keptuvés plokste j , “ kiekvieng keptuvés krepsel; ,, “, tada jdékite
kiekvieng keptuvés krepselj j dvigubo krepselio oro keptuvés korpusa.

» Dvigubo krepsio oro keptuve laikykite dézutéje arba Svarioje, sausoje vietoje.

PATARIMAI

1. Kad gautumeéte tolygiai apskrudintg maista, jsitikinkite, kad ingredientai yra iSdéstyti tolygiu
sluoksniu ant krepselio dugno ir nesilieCia vienas su kitu. Jei ingredientai susiliecia, puse
kepimo laiko juos pakratykite.

2. Temperatirg ir kepimo laikg galima reguliuoti kepimo metu. Paspauskite mygtukg START/
PAUZA, pasirinkite zong, kurig norite reguliuoti, tada paspauskite rodykles TEMP, kad
reguliuotuméte temperatira, arba rodykles TIME, kad reguliuotuméte laikg, tada vél
paspauskite mygtuka START/PAUZA.

3. Norédami konvertuoti tradicinio orkaités receptus, sumazinkite temperatirg 5-° C. Daznai
tikrinkite patiekalg, kad jis nepervirty.

4. Kartais oro keptuvés ventiliatorius gali iSpUsti lengvus maisto produktus. Norédami to iSvengti,
maistg (pvz., virSutine sumustinio duonos riekele) pritvirtinkite medinémis danty krapStukémis.

5. Traskds diskai pakelia ingredientus krepsSeliuose, todél oras gali cirkuliuoti po ir aplink
ingredientus, uztikrinant tolygy, trasky rezultata.

6. Pasirinkus kepimo funkcijg, galite paspausti START/PAUZA mygtuka, kad kepimas prasidéty i
karto. Prietaisas veiks pagal numatytg temperatdrg ir laikg.

7. Norédami pasiekti geriausius rezultatus su SviezZiais darzovémis ir bulvémis, naudokite
maziausiai 1 Saukstg aliejaus. Jei reikia, jpilkite daugiau aliejaus, kad pasiektuméte
pageidaujamg traSkumo lyg;.

8. Norédami pasiekti geriausius rezultatus, tikrinkite maisto gaminimo procesg ir iSimkite maista,
kai jis pasiekia norimg rudos spalvos laipsnj. Rekomenduojame naudoti greitai reaguojantj
termometra, kad galétuméte stebéti baltymy vidine temperatara.

9. Norédami pasiekti geriausius rezultatus, iSimkite maistg i$ karto po virimo, kad jis nepervirty.

PAKEICIAMOSIOS DALYS

Norédami uzsisakyti papildomy daliy ir priedy, kreipkités | vietinj klienty aptarnavimo centrg arba
vietinj pardavéja.

56



Naudojimo instrukcijos Bez riebaly fritdrine DualFry 10 L m

TRIKY SALINIMO GIDAS

Kaip reguliuoti temperatiirg arba laika naudojant vieng zong?

Kai veikia viena zona, paspauskite mygtukg START/PAUZA, laikg arba temperatirg galima
reguliuoti paspaudziant mygtuka k.

Kaip reguliuoti temperatiirg arba laika, kai veikia abi zonos?

Paspauskite mygtukg START/PAUZA, pasirinkite norimg zong, tada naudokite mygtuks ks, kad
nustatytuméte temperatira ir laika.

Ar galiu kiekvienoje zonoje virti skirtingus patiekalus ir nesijaudinti dél kryzminio
uzterSimo?

Taip, abi zonos yra nepriklausomos, turi atskirus kaitinimo elementus ir ventiliatorius.

Kaip sustabdyti arba iSjungti vieng zona, kai naudojamos abi zonos?

Pasirinkite zong, kurig norite sustabdyti arba iSjungti, tada paspauskite mygtuka START/PAUZA.
Ar krepsSelius galima saugiai pastatyti ant stalvirSio?

Krepsiai kaitinasi virimo metu. Bukite atsargus juos tvarkydami ir statykite tik ant karsciui atspariy
pavirsiy. NEDEKITE krep$iy ant viryklés virdutinés dalies.

Kada reikia naudoti smulkinimo IékSte?

Kepimo plokstele reikia naudoti, kai maistas turi bati traskus. Plokstelé pakelia maistg krepselyje,
kad oras galéty cirkuliuoti po juo ir aplink jj, kad ingredientai baty tolygiai iSkepti.

Kodél mano maistas ne visiskai iSkepé?

Jsitikinkite, kad krepSelis yra visiSkai jdétas virimo metu. Kad maistas baty tolygiai apskrudes,
jsitikinkite, kad ingredientai yra iSdéstyti tolygiu sluoksniu ant krep$elio dugno, nesusiliete vieni su
kitais. Pakratykite krepselj, kad ingredientai bty pakelti ir tolygiai apskrudéty.

Kodél mano maistas yra sudeges?

Norédami gauti geriausius rezultatus, tikrinkite kepimo eiga ir iSimkite maistg, kai jis pasiekia
norima rudos spalvos laipsnj. ISimkite maistg i$ karto po kepimo, kad jis neperkepy.

Kodél kai kurie ingredientai kepant ore iSsiskiria?

Kartais friteuzés ventiliatorius gali iSpUsti lengvus maisto produktus. Naudokite medinius danty
krapstukus, kad pritvirtintumeéte laisvus lengvus maisto produktus, pvz., virSutine duonos riekele
ant sumustinio.

Ar galiu kepti ore drégnus, paniruotus ingredientus?

Taip, bet reikia naudoti tinkamg panardinimo technikg. Svarbu maistg pirmiausia apvolioti miltais,
tada kiausiniu, o galiausiai dzitvéséliais. Tvirtai prispaudziant panardinamus ingredientus, kad
trupiniai nebaty iSpasti ventiliatoriaus.

Kodél ekranas tapo juodas?

Jrenginys yra budéjimo rezime. Norédami vél jjungti jrenginj, paspauskite maitinimo mygtukg O.
Kodél prietaisas skleidzia garso signala?

Virinimas baigtas.

Kodél ekrane rodomas pranesimas ,,E“?

Jrenginys veikia netinkamai. Kreipkités j vietinj klienty aptarnavimo skyriy.

MODELIS: DualFry 10L

MAITINIMO JTAMPA: AC 220-240 V, 50/60 Hz
Jrenginio galia: 2460 W

Energijos suvartojimas iSjungus: 0,43 W
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UZMANIBU:

» lerice ir paredzéta tikai lietoSanai majsaimnieciba.

» lerice NAV paredzéta komercialai/profesionalai lietoSanai.
» lerice NAV piemérota lietoSanai arpus telpam.

Uzmanibu! Pirms lietoSanas obligati iepazistieties ar So lietoSanas instrukciju, lai izvairitos
no nelaimes gadijumiem un nodroSinatu ierices pareizu lietoSanu. LietoSanas instrukciju
glabajiet ta, lai ta vienmeér butu viegli pieejama.

DROSIBAS NORADIBAS

1. Pirms lietoSanas parbaudiet, vai spriegums, kas noradits uz tipa plaksnites, atbilst viet&jiem
baroSanas parametriem, nemot véra, ka apziméjums AC nozimé mainstravu, bet DC —
[Tdzstravu.

2. Pirms lietoSanas izvelciet un iztaisnojiet baroSanas vadu.

3. Parbaudiet, vai baroSanas vadam un spraudnim nav redzamu bojajumu.

4. Pievérsiet uzmanibu, lai baroSanas vads netiktu izstiepts virs atklatas uguns vai cita siltuma
avota, ka arT asam malam, kas var bojat vada izolaciju.

5. Pirms pirmas lietoSanas nonemiet visus iepakojuma elementus.

Uzmanibu! Korpusiem ar metala elementiem uz Siem elementiem var bat uzlikta maz redzama

aizsargpléve, kas janonem.

BRIDINAJUMS: So ierici drikst lietot bérni, kas vecaki par 8 gadiem, un personas ar ierobeZotam
fiziskam, manu vai garigam spé&jam, vai personas, kam nav pieredzes vai zina$anu par ierici,
TIKAI tad, ja to dara persona, kas atbild par vinu dro$ibu, vai ja viniem ir sniegti noradijumi par
ierices droSu lietoSanu un vini apzinas ar tas lietoSanu saistitos draudus. Bérniem nedrikst laut
spéléties ar ierici. lerices tiriSanu un apkopi nedrikst veikt bérni, iznemot gadijumus, ja vini ir
vecaki par 8 gadiem un Sis darbibas tiek veiktas pieauguso uzraudziba.

6. Darba laika ierici nedrikst atstat bez uzraudzibas.

7. lerici un baro$anas vadu nedrikst iegremdét Gdent vai citos Skidrumos.

8. Kad ierice netiek lietota, ta vienmér jaatvieno no stravas padeves.

9. Izvelkot kontaktdaksu no kontaktligzdas, nekad nevilciet par baroSanas vadu, bet tikai par

kontaktdaksu.

10. lekartas iek8pusé nedrikst ievietot NEKADUS METALA PRIEKSMETUS.

11. Jaatceras, ka dazZi ierices dalas darbibas laika loti uzkarst, tapéc jaievéro Tpasa piesardziba
un tas nedrikst pieskarties, jo var apdedzinaties — ierices rokturis ir izgatavots no materialiem,
kas neuzkarst. Tapéc, lidz ierice ir atdzisusi, ieteicams to turét tikai aiz roktura.

12. NIKAD neaizklajiet ierici darbibas laika vai [1dz ta ir pilntba atdzisusi.

13. Razotajs nav atbildigs par bojajumiem, kas radusies, nepareizi lietojot ierici .

Lai palielinatu droSibu, ieteicams elektriskajai instalacijai aprikot ar automatisko atslédzéju ar 30
mA iedarbibas stravu.

Uzmanibu: Ja baroSanas vads vai baroSanas spraudnis ir bojats, to obligati janomaina vai
jalabo autorizéta servisa darbiniekiem.
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BRIDINAJUMI

1. Nekad nelietojiet ierici, ja ta ir bojata vai darbojas nepareizi.

2. Nekad nelietojiet ierici, ja ta ieprieks ir kritusi no augstuma un uz tas ir redzami bojajumi.

3. Nelietojiet pagarinatajus vai citas elektriskas rozetes, kas neatbilst speka esosajiem
elektrotehniskajiem standartiem un noteikumiem.

4. Jebkadi remontdarbi, demontaza vai jebkadu detalu nomaina vienmér javeic specializéta
servisa.

5. Jaierice un tas elementi, pieméram, elektriskie kontakti, spraudnis vai vads, ir samirkusi, pirms

lietoSanas ierici un tas elementus nosusiniet.

. Ja ir aizdomas, ka ierice ir bojata, NIKAD neizlabojiet ierici pasi.

. Nelietojiet ierici virs izlietnes vai cita Gdens vai cita Skidruma tvertnes tuvuma.

. Nelietojiet ierici ar slapjam rokam.

. Nekad nemazgajiet ierici zem tekoSa tdens vai ta, ka uz to varétu uzpilét adens.

10. Nekad nelieci ierici, kas ir pievienota rozetei, uz mitram virsmam.

UZMANTBU: lerice ir aprikota ar parkarsanas aizsardzibas sistému. Ja gaisa izplade vai ieplide

tiek blokéta vai ierobeZota un temperatira ierices iekSiené paaugstinas, ierice automatiski

izsledzas. Sada gadijuma ierice ir jaizsl&dz, jaatvieno no stravas padeves un japagaida, I1dz ta

atdziest. Péc atkartotas ieslégSanas iericei jadarbojas pareizi.

©O© 00 ~NO®

PAMATINFORMACIJA

1. Gaisa ieplide

2. Vadibas panelis

3. Gaisa izplude (atrodas aizmuguré)

4. Korpuss

5. Papira paplates (viena katram grozam)
6. Kastes

PIRMS PIRMAS LIETOSANAS

1 — Nonemiet aizsargplévi un visus citus iepakojuma elementus.
2 — lzvelciet un iztaisnojiet baroSanas vadu.

3 — Nomazgajiet paplates un grozus ar mitru dranu.
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Uzmanibu: pirmas lietoSanas laika var paradities smarza, kas rodas tapéc, ka dazi razo$anas
cikla posmos dazi elementi var bit nedaudz ieelloti un sakara ar elementu uzsildisanos. Tas ir
normals fenomens, kas péc kada laika pazudis.

LIETOSANA

TEMP

1. IESLEGSANAS POGA: Poga U ieslédz un izsledz ierici, ka arf aptur visas gatavosanas
programmas. Pé&c ierices pieslégSanas ieslégSanas poga iedegas. Vienreiz nospiezot
ieslegSanas pogu ( NospieZot 1 sekundi ), panela apgaismojums ieslédzas un digitalaja ekrana
paradas uzraksts “On” (leslégts). Nospiezot ieslégSanas pogu 2 sekundes, ierice izslédzas.

. ZONA 1: Vadita aug$éja groza.

. ZONA 2: Vadita apak$éjais grozs.

. Temperaturas/laika vadibas poga ZONE 1 — 87 poga tiek izmantota, lai parslégtos starp
LLemperatdru” vai ,laiku”. Nospiediet pogu TEMP/TIME, lai parslégtos uz “temperatdru”,
nospiediet pogu ,+ , vai “-”, temperatlra paaugstinasies vai pazeminasies par 5°C, nospiediet
un turiet pogu ,+ , vai “-”, temperatlra paaugstinasies vai pazeminasies par 5°C katru reizi.
Nospiediet pogu TEMP/TIME, lai parslégtos uz “timer”, nospiediet pogu “+ , vai “-”, laiks
palielinasies vai samazinasies par 1 minati, nospiediet un turiet pogu “+ , vai “-”, laiks atri
palielinasies vai samazinasies par 1 minuti katru reizi. Kad produkts darbojas, digitalais ekrans
1. ZONA ik péc 5 sekundem parslédz “temperatiru” un “laiku”.

5. Temperaturas/laika vadibas poga ZONE 2 — $1 poga tiek izmantota, lai parslégtos starp
Ltemperattru” un laiku”. Nospiediet pogu TEMP/TIME, lai parslégtos uz “temperatdru”,
nospiediet pogu “+ , vai “-”, temperatlra paaugstinasies vai pazeminasies par 5°C, nospiediet
un turiet pogu ,+ ,, vai “-”, temperatira paaugstinasies vai pazeminasies par 5°C katru reizi.
Nospiediet pogu TEMP/TIME, lai parslégtos uz “timer”, nospiediet pogu “+ , vai “-”, laiks
palielinasies vai samazinasies par 1 minati, nospiediet un turiet pogu “+ , vai “-”, laiks atri
palielinasies vai samazinasies par 1 minuti katru reizi. Kad produkts darbojas, digitalais ekrans
2. ZONA ik péc 5 sekundém parslédzas starp “temperatdru” un “laiku’.

6. START/PAUZE: Péc temperatiras un laika izvéles saciet gatavoSanu, nospiezot pogu START/
PAUZE. Lai apturétu gatavos$anu, vispirms izvélieties zonu, kuru vélaties apturét, un péc tam
nospiediet pogu START/PAUZE.

7. AIR FRY: Izmantojiet So funkciju, lai @dienam pieskirtu krauk§kigumu, izmantojot maz vai
vispar neizmantojot taukus.

8. REHEAT: Atkausésana.

9. FRIES: Izmantojiet So funkciju, lai ceptu frT kartupelus.

10. ROAST: Izmantojiet ierici k& cepeskrasni, lai ceptu delikatu galu un citus édienus.

11. BAKE: Cepiet kiikas un desertus.

12. BACON: ST funkcija ir paredzéta speka pagatavo$anai.

A OWN
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13. DEHYDRATE ( ): Galas, auglu un darzenu zavésana, lai iegutu veseligas uzkodas.
14. lekSéjais apgaismojums: ja vélaties redzét sastavdalu gatavoSanas procesu, vispirms
nospiediet pogu ZONE 1 vai ZONE 2, péc tam nospiediet $o pogu, un ierices iek§€ja lampa

iedegsies.

15. ATGADINAJUMS PAR APGRIESI: Kad atskan signals un uz ierices ekrana paradas zinojums

“Turn Food”, ierice bridina, ka sastavdala ir jaapgriez.

16. SMART FINISH: Automatiski sinhronizé gatavosanas laiku, lai nodroSinatu, ka abas zonas
pabeidz darbu vienlaikus, pat ja gatavoSanas laiks ir atSkirigs.

17. MATCH COOK: Automatiski pielago 2. zonas iestatijumus 1. zonas iestatijumiem, lai
pagatavotu lielaku daudzumu viena veida édiena vai pagatavotu dazadus €dienus, izmantojot

to pasu funkciju, temperatdru un laiku.

GaidiSanas rezims: Péc 5 minitém bez darbibas ar vadibas paneli ierice pariet gaidisanas
reZima, un ieslédzas baroSanas poga.

GATAVOSANAS IESTATIJUMI

Nokluséjuma
lzvéine Nokluséjuma | LAIKS (viens TEMP Laika diapazons
TEMP grozs/divi | diapazons P
grozi)
AIR FRY 200°C 20 min 150°C - 200°C 1 - 60 mindtes
SILTUMU o - R o .
PIEVADISANA 175°C 15 mindtes 80°C - 200°C 1 - 60 mindtes
FRITES 200°C 25 mindtes 80°C - 200°C 1 - 60 mindtes
CEPTI 200°C 26 minttes 80°C - 200°C 1 - 60 mindtes
CEPSANA 160°C 15 mindtes 80°C - 200°C 1 - 60 mindtes
SPECI 190°C 10 mindtes 80°C - 200°C 1 - 60 mindtes
DEHIDRATET 65°C 6stundas | 40°C-goec | ! sStunda- 12 stundas
(15 minates)

PIEZIME 1: Jaatceras, ka $ie standarta iestatijumi ir tikai ieteikumi. Ja sastavdalas at3kiras

péc izméra, formas un svara, més nevaram garantét identiskus iestatljumus. Ta ka atras gaisa
apmainas tehnologija var nekavéjoties atkartoti uzsildit gaisu fritinas iek8pusé, groza iznemsana
no ierices tas darbibas laika neietekmés gatavoSanas procesu.

PIEZIME 2: Pirma lieto$anas reizé iestatiet temperatiiru uz 200 °C un atstajiet ierici ieslégtu
uz 30 minatém bez édiena iek$a.

PIEZIME 3: Ja sakat lietot neuzkarsétu friti, gatavo$anas laiks ir japagarina par 3 minGtem.

Lai pabeigtu gatavosanu viena laika, ja édieniem ir atSkirigs gatavoSanas laiks, temperatira vai

pat funkcijas:

1. lelieci sastavdalas grozinos un ievietojiet grozinus iericé. Nospiediet pogu POWER.

2. Nospiediet pogu ZONE 1, kas paliks ieslégta. Izvélieties vélamo gatavoSanas funkciju. lestatiet
temperatdru un gatavos$anas laiku ZONAI 1, izmantojot pogu “EEEER", nospiediet pogu “TEMP/
TIME”, lai parslegtos starp temperatiru un laiku, un péc tam nospiediet pogu “+ , vai “-”,
iestatot temperattru un laiku.
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3. Nospiediet pogu ZONE 2, kas paliks ieslégta. Izvélieties vélamo gatavoSanas funkciju. lestatiet
temperatdru un gatavo$anas laiku ZONE 2, izmantojot pogas “Ella", nospiediet TEMP/TIME,
lai parslégtos starp temperatdru un laiku, un péc tam nospiediet pogu ,+ , vai ,-”, iestatot
temperatdru un laiku.

PIEZIME: ZONE 2 var izvéléties citu funkciju.

4. Péc tam, kad esat izvélgjies vélamas gatavo$anas funkcijas abam zonam, nospiediet pogu
SMART FINISH.

5. Tad nospiediet pogu START/PAUZA, lai saktu gatavoSanu zona ar ilgako laiku. Otraja zona tiks
paradits HOLD. lerice ieslégs otro zonu, kad abas zonas paliks vienads laiks.

PIEZIME: Dazi partikas produkti gatavosanas laika ir jaapgriez. Lai apgrieztu partikas produktus,

satveriet rokturi un izvelciet grozu no produkta, péc tam pagrieziet to. Tad ievietojiet grozu atpakal

iericé. (Péc groza iznem38anas no produkta ekrana paradisies uzraksts “HOLD”).

6. Péc gatavoSanas beigam ierice izdos 5 skanas signalus, un displeja paradisies uzraksts ,End”
(Beigas), motors apstasies péc 20 sekundém , kad motors apstasies, displeja paradisies
uzraksts ,On” (leslégts).

7. 1znemiet sastavdalas, izberot tas vai izmantojot knaibles/galda piederumus ar silikona galiem.
NELIECIET atvilktni uz ierices augsdalas.

MATCH COOK

Lai pagatavotu lielaku daudzumu viena veida édiena vai pagatavotu dazadus édienus, izmantojot

to pasu funkciju, temperatdru un laiku:

1. lelieci sastavdalas grozinos un ievietojiet grozinus iericé. Nospiediet pogu POWER.

2. Nospiediet pogas ZONE 1, kas paliks ieslégta. 1zvélieties vEélamo gatavosanas funkciju.
lestatiet temperatiru un gatavosanas laiku ZONAI 1, izmantojot pogu ‘IR, nospiediet pogu
“TEMP/TIME?”, lai parslégtos starp temperatdru un laiku, un péc tam nospiediet pogu “+ ,, vai
“-” iestatot temperatiru un laiku.

3. Nospiediet pogu MATCH COOK (Saskanot gatavoSanu), un digitalaja ekrana 2. zona tiks
paradita ta pati temperatdra un laiks ka 1. zona.

4. Tad nospiediet START/PAUZA (SAKT/PAUZE), lai saktu gatavo$anu abas zonas.

PIEZIME: Dazi partikas produkti vidéja gatavo$anas posma ir jaapgroza. Lai apgrieztu partikas

produktus, turiet rokturi un izvelciet grozu no produkta, péc tam pagrieziet to. Tad ievietojiet grozu

atpakal iericé. ( Kad grozs ir izvilkts no produkta, abos ekranos paradisies zinojums “HOLD”).

5. Péc gatavoSanas beigam ierice izdos 5 skanas signalus, un displeja paradisies zinojums
“End” (Beigas), motors apstasies péc 20 sekundém , kad motors apstasies, displeja paradisies
zinojums “On” (leslégts).

6. Iznemiet sastavdalas, izberot tas vai izmantojot knaibles/galda piederumus ar silikona galiem.

ATGADINAJUMS PAR APGRIESI

» Dazas sastavdalas ir japagriez gatavoSanas laika, un 8T funkcija atgadinas par sastavdalu
pagrieSanu, lai iegitu kraukskigaku rezultatu.

» Péc tam, kad esat izvélgjies vélamo gatavoSanas funkciju zonai, nospiediet pogu TURN
REMINDER, kas mirgo, noradot, ka ta ir aktivizéta.

* Piezime: Dazas programmas péc nokluséjuma ir izvéléta funkcija TURN REMINDER, un, to
izveloties, ST pogas mirgos.

» Kad pagajusi puse no gatavoSanas laika, ierice izdos 5 skanas signalus, un ekrana paradisies
uzraksts “Turn Food” (Apgrieziet &dienu).
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» Lai apgrieztu sastavdalas, turiet rokturi un izvelciet grozu, péc tam pagrieziet to. Tad ievietojiet
grozu atpakal iericé.
* Uzmanibu: Péc signala “Turn Food” ierice turpina darboties un atskaita laiku.

IEKSEJAIS APGAISMOJUMS

» Pé&c pievienoSanas rozetei, noklausaties skanas signalu un ierice parslédzas gaidisanas
reZzima. NospieZot ieslégSanas pogu, iedegas divu zonu indikatoru lampinas. Var sakt
izvéléties vélamas ieprogrammeétas funkcijas no izvélnes, un lampinas automatiski izslédzas
péc 15 sekundém.

* |zvélieties ZONU 1 vai ZONU 2, un atbilsto$i iedegsies indikators, nospiediet vélamo
gatavoSanas funkciju, lai saktu gatavoSanu. Indikatori divas zonas tiek vaditi atseviski un
automatiski izslédzas péc 15 sekundém.

* |zmantojot funkciju MATCH COOK, lampinas zonas 1 un 2 iedegsies un automatiski izslégsies
péc 15 sekundém.

» Ja gatavoSanas laika vélaties redzét sastavdalu gatavoSanas procesu, vispirms nospiediet
pogu ZONE 1 vai ZONE 2, péc tam nospiediet $o pogu, un ierices iekSpusé iedegsies
indikators.

Abas zonas sakas vienlaikus, bet beidzas atSkiriga laika:

1. Izvélieties ZONE 1, péc tam izvélieties vélamo funkciju. Izmantojiet Ik, lai iestatitu

temperatdru un laiku

2. Izvélieties ZONE 2, péc tam izvélieties v&lamo funkciju. Izmantojiet EEEE, |ai iestatitu
temperatdru un laiku

. Nospiediet pogu START/PAUZA, lai saktu gatavo$anu abas zonas.

. Kad gatavoS8ana viena zona ir pabeigta, ierice izdod 5 skanas signalus, uz displeja paradas
zinojums “End” (Beigas), motors apstajas péc 20 sekundém, un &Ts zonas displeja paradas
zinojums “On” (leslégts).

5. Iznemiet sastavdalas, izberot tas vai izmantojot knaibles/galda piederumus ar silikona galiem,

un pagaidiet, [idz sastavdalas cita groza ir gatavas.

W

ABU ZONU PAUZE VIENLAICIGI

1. Lai apturétu laiku SMART FINISH rezima vai apturétu abas zonas divzonu gatavoS$anas
gadijuma, nospiediet pogu START/PAUZA.

2. Lai atsaktu gatavoSanu, atkartoti nospiediet pogu START/PAUZA.

VIENAS ZONAS PAUZE DIVU ZONU VARISANAS REZIMA

1. Lai apturétu laiku viena zona, kad darbojas abas zonas, izvélieties zonu, kuru vélaties apturét,
un nospiediet pogu START/PAUZA.

2. Lai atsaktu gatavoSanu, atkartoti nospiediet pogu START/PAUZE.

DARBIBAS ATCELSANA
Ja jebkura rezima vélaties atcelt izvéléto programmu, nospiediet pogu START/PAUZA, péc tam
nospiediet ieslégS§anas pogu, ierice partrauks darbu un uz displeja paradisies uzraksts “On”.

DUALA KOSTA FRITETAJA TIRISANA

lerice ir rGpigi jaiztira péc katras lietoSanas reizes.

g groza un paplates iekSpuse ir parklata ar nelipoSu parklajumu. Tirisanai nelietojiet metala
virtuves piederumus vai abrazivus tiri8anas lidzeklus, jo tas bojas nelipoSo parklajumu.
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1. Izvelciet kontaktdakSu no stravas padeves un pagaidiet, lldz produkts atdziest. (Piezime:
iznemiet grozus, lai friteze bez ellas atrak atdziestu).

2. Izmantojiet mitru dranu, lai noslaukitu produkta argjo dalu.

3. Tiriet grozus vai grozu dibenus ar karstu Gdeni, mazgasanas Iidzekli un neabrazivu stkli,
ielejiet grozos karstu Gdeni ar mazgasanas lidzekli.

4. Notiriet produkta iekSpusi ar siltu Gdeni un maigu sukli.

5. Ar suku notriet sildelementus un nonemiet partikas atliekas.

6. Laiku pa laikam iztiriet gaisa ieplides un izplides atveres ar tiru suku, lai netraucétu gaisa
plismu ieplades un izplides atverés.

Uzmanibu: ja partikas atliekas ir pielipuSas pie plaksném vai smalcinasanas groziem, ielieciet tos

izlietn€, kas piepildita ar siltu ziepju Gdeni, un atstajiet mércéties.

DUALA KARSU FRITETAJA UZGLABASANA

* Pirms uzglabasanas parliecinieties, ka gaisa friteze ar dubulto grozu ir atvienota no stravas
padeves un visas detalas ir tiras un sausas.

» Nekad neuzglabajiet gaisa friti ar dubultu grozu, ja ta ir karsta vai mitra.

» levietojiet katru tiru plaksni fritezei katra fritezes groza , péc tam ievietojiet katru fritezes grozu
gaisa fritezes korpusa ar diviem groziem.

» Dual Basket Air Fryer fritiere jauzglaba kasté vai tira, sausa vieta.

NODERIGA INFORMACIJA

1. Lai iegatu vienmérigu apbrininasanu, parliecinieties, ka sastavdalas ir izvietotas vienada slant
uz groza dibena un neparklajas. Ja sastavdalas parklajas, pagrieziet tas puscela.

2. Gatavo$anas temperatdru un laiku var regulét gatavoSanas laika. Nospiediet pogu START/
PAUZE, izvélieties zonu, kuru vélaties regulét, un péc tam nospiediet bultinas TEMP, lai
regulétu temperatdru, vai bultinas TIME, lai regulétu laiku, un péc tam atkartoti nospiediet pogu
START/PAUZE.

3. Lai parveérstu tradicionalas cep$anas receptes, samaziniet temperattru par 5—° C. Biezi
parbaudiet édienu, lai tas neparceptos.

4. Dazreiz gaisa fritezes ventilators var izpist vieglu partiku. Lai to novérstu, partiku (pieméram,
sviestmaizes augs$éjo maizes Skéli) nostipriniet ar koka zobu bakstamo.

5. Kraukskigas plaksnes pace| sastavdalas grozinos, laujot gaisam cirkulét zem un ap
sastavdalam, nodroSinot vienmérigus, kraukskigus rezultatus.

6. Izvéloties gatavosanas funkciju, varat nospiest pogu START/PAUZE, lai uzsaktu gatavo$anu
uzreiz. lerice darbosies ar nokluséjuma temperatiru un laiku.

7. Lai iegltu vislabakos rezultatus ar svaigiem darzeniem un kartupeliem, izmantojiet vismaz 1
édamkaroti ellas. Ja nepiecieSams, pievienojiet vairak ellas, lai iegatu vélamo kraukskigumu.

8. Lai iegltu vislabakos rezultatus, parbaudiet gatavoSanas gaitu un iznemiet &dienu, kad tas ir
sashiedzis vélamo briinguma pakapi. leteicams izmantot termometru ar talitéju radijumu, lai
kontrolétu olbaltumvielu iek$&jo temperataru.

9. Lai iegltu vislabakos rezultatus, iznemiet partiku uzreiz péc gatavoSanas beigam, lai izvairttos
no pargatavinasanas.

REZERVDALAS

Lai pasatitu papildu detalas un piederumus, sazinieties ar vietéjo klientu apkalpo8anas centru vai
vietéjo pardevéju.

64



LietoSanas instrukcija Beztauku fritétave DualFry 10 L m

PROBLEMU RISINASANAS CELVEDIS

Ka regulét temperatiru vai laiku, izmantojot vienu zonu?

Kad darbojas viena zona, nospiediet pogu START/PAUZA, laiku vai temperatdru var regulét,
nospiezot pogu .

Ka pielagot temperatiiru vai laiku, izmantojot abas zonas?

Nospiediet pogu START/PAUZA, izvélieties vélamo zonu un péc tam izmantojiet pogu Bk, lai
pielagotu temperatdru un laiku.

Vai es varu gatavot dazadus edienus katra zona un neuztraukties par krustenisko
piesarpojumu?

Ja, abas zonas ir neatkarigas ar atsevisSkiem sildelementiem un ventilatoriem.

Ka apturet vai partraukt vienu zonu, ja tiek izmantotas abas zonas?

Izvélieties zonu, kuru vélaties apturét vai partraukt, un nospiediet pogu START/PAUZA. Vai
grozus var drosi novietot uz virsmas?

Kausi klUst karsti gatavosanas laika. Ripéjieties par to droSibu un novietojiet tos tikai uz virsmam,
kas ir izturigas pret augstu temperatdru. NE novietojiet kausus uz ierices aug$éjas dalas.

Kad jalieto smalcinasanas plate?

CepSanas plaksnes jaizmanto, ja édienam jabat kraukS8kigam. Plaksne pacéla édienu groza,
laujot gaisam cirkulét zem ta un ap to, lai sastavdalas tiktu vienmérigi pagatavotas.

Kapéc mana édiena nav pilniba izvarijusies?

Parliecinieties, ka grozs ir pilniba ievietots gatavosanas laika. Lai panaktu vienmérigu
apbriininasanu, parliecinieties, ka sastavdalas ir izkartotas vienada slant uz groza dibena,
neparklajoties. Sakratiet grozu, lai sastavdalas sajauktos un panaktu vienmérigu kraukskigumu.
Kapéc mana édiena ir apdegusi?

Lai iegltu vislabakos rezultatus, parbaudiet gatavo$anas gaitu un iznemiet édienu, kad tas

ir sasniedzis vélamo briingumu. Iznemiet &dienu uzreiz péc gatavoSanas beigam, lai tas
nepargatavotos.

Kapeéec dazi produkti cepoties gaisa izpus?

Dazreiz fritezes ventilators var izpist vieglas partikas sastavdalas. Lietojiet koka kocinus, lai
nostiprinatu vieglas partikas sastavdalas, pieméram, maizes $kéli uz sviestmaizes.

Vai es varu cept gaisa mitrus, panétus produktus?

Ja, bet jaizmanto pareiza pané8anas tehnika. Svarigi ir vispirms apvilat partiku miltos, péc tam
ola un visbeidzot rivétas maizés. Paneé&jumu stingri piespiediet pie panétajiem produktiem, lai
drupatas netiktu izpastas ar ventilatoru.

Kapéc displeja ekrans ir kluvis melns?

lerice ir gaidstaves rezima. Nospiediet ieslégSanas pogu O, lai atkal ieslégtu ierici.

Kapéc ierice izdod skanas signalu?

VariSana ir pabeigta.

Kapéc ekrana paradas zinojums “E”?

lerice nedarbojas pareizi. Sazinieties ar vietéjo klientu apkalpoSanas dienestu.

MODELIS: DualFry 10L

BAROJUMU SPEKS: AC 220-240 V, 50/60 Hz
lerices jauda: 2460 W

Energijas patérin$ izsleégta rezima: 0,43 W
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TAHELEPANU:

» Seade on mdeldud ainult koduseks kasutamiseks.

» Seade El ole mdeldud kasutamiseks arilistel/professionaalsetel eesmarkidel.
» Seade El ole mdeldud kasutamiseks valitingimustes.

Tahelepanu! Enne kasutamist lugege kindlasti kdesolev kasutusjuhend, et véltida dnnetusi
ja tagada seadme 6Gige kasutamine. Kasutusjuhend tuleb hoida ja séilitada nii, et see oleks
alati kergesti kaittesaadav.

OHUTUSJUHISED

1. Enne kasutamist kontrollige, kas nimetatud pingetabelil margitud pinge vastab kohalikule
toitepingele, pidades silmas, et marge AC tahistab vahelduvat voolu ja DC tahistab alalisvoolu.

2. Enne kasutamist tuleb toitekaabel lahti kerida ja sirgeks ajada.

3. Veenduge, et toitekaabel ja pistik ei ole nahtavalt kahjustatud.

4. Veenduge, et toitekaabel ei oleks pingul avatud tule véi muu soojusallika kohal ega teravate
servade lahedal, mis vbivad kaabli isolatsiooni kahjustada.

5. Enne esimest kasutamist eemaldage koik pakendielemendid.

Tahelepanu! Kui korpusel on metallosad, voib neile olla kinnitatud vaevu nahtav kaitsekile, mis

tuleb eemaldada.

HOIATUS: Kaesolevat seadet voivad kasutada lle 8-aastased lapsed ja flilsilise, sensoorsete voi
vaimsete puuetega isikud voi isikud, kellel puudub kogemus vdi teadmised seadme kasutamise
kohta, AINULT juhul, kui seda teevad isikud, kes vastutavad nende ohutuse eest, voi kui neile

on antud juhised seadme ohutu kasutamise kohta ja nad on teadlikud selle kasutamisega seotud
ohtudest. Lapsed ei tohi seadmega mangida. Seadme puhastamine ja hooldus ei tohi olla laste
Ulesanne, valja arvatud juhul, kui nad on vanemad kui 8 aastat ja neid juhendatakse.

6. Seadet ei tohi t66 ajal jarelevalveta jatta.

7. Seadet ja toitekaablit ei tohi kasta vette ega muudesse vedelikesse.

8. Kui seade ei ole kasutusel, tuleb see alati toitepistikust valja tdommata.

9. Pistikupesa pistikupesast valja tommates arge kunagi tommake toitekaablist, vaid

pistikupesast.

10. Seadme sisse ei tohi panna UHTEGI METALLESEMET.

11. Pange tahele, et méned seadme osad kuumenevad té6tamise ajal vaga, seetdttu tuleb
olla eriti ettevaatlik ja neid mitte puudutada, kuna voite end pdletada — seadme kaepide on
valmistatud materjalist, mis ei kuumene. Seet6ttu soovitame seadme kaepidest kinni hoida
alles parast selle jahtumist.

12. ARGE kunagi katke seadet tddtamise ajal ega enne, kui see on téielikult jahtunud.

13. Tootja ei vastuta seadme ebadige kasutamise tagajarjel tekkinud kahjude eest .

Ohutuse suurendamiseks on soovitatav elektrislisteem varustada automaatse vooluvdrgust
lahklilitiga, mille kaivitusvool on 30 mA.

Tahelepanu: Kui toitekaabel voi pistik on kahjustatud, tuleb need tingimata asendada voi
parandada volitatud teeninduses.
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HOIATUS

1
2

4

8.
9.

. Arge kasutage seadet kunagi, kui see on kahjustatud voi to6tab ebadigesti.
. Arge kasutage seadet, kui see on kukkunud korgelt ja sellel on nahtavaid kahjustusi.
3. A

Arge kasutage pikendusjuhtmeid ega muid pistikupesad, mis ei vasta kehtivatele
elektriohutusnormidele ja -eeskirjadele.

. Kdik remondid, demonteerimine voi mis tahes osade vahetamine peab alati toimuma

spetsialiseeritud tookojas.

. Kui seade vdi selle osad, nagu elektrilised kontaktid, pistik voi juhe, on marjaks saanud, tuleb

seade ja selle osad enne kasutamist kuivatada.

. Kui on kahtlus, et seade on kahjustatud, ARGE kunagi parandage seadet ise.
. Arge kasutage seadet kraanikausi kohal ega muude vee- v6i muude vedelikega taidetud

mahutite laheduses.
Arge kasutage seadet margade katega.
Arge peske seadet kunagi voolava vee all ega nii, et vesi voolaks seadmele.

10. Arge asetage seadme pistikupesa marjale pinnale, kui seade on vooluvérgus.

TAHELEPANU: Seadmel on lilekuumenemise vastane kaitsesiisteem. Kui 6hu véljalaske- v6i
sisselaskeava on blokeeritud vdi piiratud ja seadme sisetemperatuur tduseb, lilitub seade
automaatselt valja. Sellisel juhul lulitage seade valja, ihendage toitepistik pistikupesast ja oodake,
kuni seade on jahtunud. Parast uuesti sisselllitamist peaks seade to6tama korralikult.

POHITEAVE

1.
2.
3.
4.
5.
6.

AT |ee90e9es0000
/ RRAIRRIINORD
— ‘-’.’.‘.’.’.‘.’.’.‘A‘.‘."
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Ohu sissepaas

Juhtpaneel

Ohu valjalaskeava (asub tagakdiljel)
Korpus

Kastid (liks iga korvi jaoks)

Korvid

ENNE ESIMEST KASUTAMIST

1 — Eemaldage kaitsekile ja kdik muud pakendielemendid.
2 — Laota lahti ja siruta toitekaabel.

3 — Pese alused ja korvid niiske lapiga.
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Markus: esmakordsel kasutamisel voib tekkida I6hn, mis on tingitud sellest, et méned osad vdivad
tootmisprotsessi kaigus olla kergelt maardunud ja osad vdivad soojeneda. See on normaalne
nahtus ja peaks aja jooksul kaduma.

KASUTAMINE

TEMP

1. TOITEPANNE: Nupp L lilitab seadme sisse ja valja ning peatab kdik kiipsetusprogrammid.
Péarast seadme Ghendamist sittib toitenupp. Toitenupu Ghekordne vajutamine ( Vajutamine 1
sekundi jooksul ) stuttab paneeli ja digitaalsele ekraanile ilmub sénum ,On” (Sees). Toitenupu 2
sekundi pikkune vajutamine lllitab seadme vélja.

. Tsoon 1: juhib dlemist korvi.

. STREFA 2: Juhtib alumist korvi.

. Temperatuuri/aja juhtnupp ZONE 1 — see nupp on mdeldud ,temperatuuri’ voi ,aja”
vaheliseks Umberlilitamiseks. Vajutage nuppu TEMP/TIME, et lilitada ,temperatuurile”,
vajutage nuppu .+ ” vdi ,-”, temperatuur tduseb vdi langeb 5°C, vajutage ja hoidke all nuppu ,+
” voi -, temperatuur tduseb voi langeb 5°C iga kord. Vajutage nuppu TEMP/TIME, et lulitada
“timer”, vajutage nuppu “+ , voi “-”, aeg suureneb voi vaheneb 1 minuti vorra, vajutage pikalt
nuppu “+ , voi “-”, aeg suureneb vdi vaheneb kiiresti 1 minuti vorra iga kord. Kui seade tootab,
vahetab digitaalne ekraan STREEF 1 ,temperatuuri” ja ,aja” iga 5 sekundi jarel.

5. Temperatuuri/aja juhtnupp ZONE 2 — seda nuppu kasutatakse ,temperatuuri” voi ,aja”
vaheliseks Umberlulitamiseks. Vajutage nuppu TEMP/TIME, et lilitada ,temperatuurile”,
vajutage nuppu ,+ ” voi ,-”, temperatuur tduseb voi langeb 5°C, vajutage ja hoidke all nuppu ,+
" voi ,-”, temperatuur tduseb vdi langeb 5°C iga kord. Vajutage nuppu TEMP/TIME, et lilitada
“timer” reziimile, vajutage nuppu “+ , voi “-”, aeg suureneb voi vaheneb 1 minuti vorra, vajutage
pikalt nuppu “+ , vdi “-”, aeg suureneb voi vaheneb kiiresti 1 minuti vorra iga kord. Kui seade
tootab, vahetab digitaalne ekraan STREEF 2 ,temperatuuri” ja ,aja” iga 5 sekundi jarel.

6. START/PAUZA: Parast temperatuuri ja aja valimist alustage kiipsetamist, vajutades nuppu
START/PAUZA. Kipsetamise peatamiseks valige esmalt tsoon, mille kiipsetamise soovite
peatada, ja vajutage nuppu START/PAUZA.

7. AIR FRY: Kasutage seda funktsiooni, et anda toidule krobedus, kasutades vahe voi lldse mitte
rasva.

8. REHEAT: Soojendamine.

9. FRIES: Kasutage seda funktsiooni friikartulite kiipsetamiseks.

10. ROAST: Kasutage seadet ahjuna 6rnade lihade ja muude toitude kiipsetamiseks.

11. BAKE: Kipsetage kooke ja magustoite.

12. BACON: Seda funktsiooni kasutatakse peekonit valmistamiseks.

A OWN
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13. DEHYDRATE : Liha, puuviljade ja kddgiviljade kuivatamine tervislike suupistete saamiseks.

14. Sisemine valgustus: kui soovite ndha koostisosade kiipsemist, vajutage esmalt nuppu
ZONE 1 voi ZONE 2 ja seejarel seda nuppu, mille jarel sittib seadme sees olev lamp.

15. POORAMISE MEENUTUS: Kui kostab helisignaal ja seadme ekraanile iimub sénum ,Turn
Food”, hoiatab seade, et koostisosa tuleb imber poorata.

16. SMART FINISH: Sinkroniseerib automaatselt kiipsetusaegu, et mdlemad tsoonid I6petaksid
t60 samal ajal, isegi kui kiipsetusaeg on erinev.

17. MATCH COOK: Kohandab automaatselt tsooni 2 seaded tsooni 1 seadetega, et valmistada
suuremat kogust sama rooga voi valmistada erinevaid roogasid sama funktsiooni,
temperatuuri ja aja abil.

Ootereziim: Kui juhtpaneeliga ei toimu 5 minuti jooksul mingit interaktsiooni, laheb seade

ootereziimi ja toitenupp suttib.

KUPSETAMISE SEADED

| Vaikimisi AEG
Menii Vel i) (iiks korv / U=l Aeg
TEMP . vahemik
kaks korvi)

AIR FRY 200°C 20 minut | 150°C - 200°C 1-60 minut
SOOJENDAMINE 175°C 15minut | 80°C - 200°C 1260 minut
FRITES 200°C 25 minut | 80°C - 200°C 1-60 minut
ROAST 200°C 26 minut | 80°C - 200°C 1-60 minut
KUIVKUIVATAMINE 160°C 15minut | 80°C - 200°C 1-60 minut
PEEKON 190°C 10 minut | 80°C - 200°C 1-60 minut
DEHYDRATE 65°C 6 tundi 40-°—9o°c | 1tund-—12 tundi

(15 minutit)

MARKUS 1: Pange téhele, et need vaikimisi seaded on ainult soovituslikud. Erineva suuruse,
kujuga ja kaaluga koostisosade puhul ei saa me garanteerida identseid seadeid. Kuna kiire
ohuvahetuse tehnoloogia suudab 6hu friteerimismasinas kohe uuesti soojendada, ei mojuta korvi
masinast valjavdtmine to6tamise ajal kiipsetamisprotsessi.

MARKUS 2: Esmakordsel kasutamisel tuleb temperatuur seada 200 °C-le ja jétta seade 30
minutiks sisse liilitatuna, ilma toitu sees.

MARKUS 3: Kui kaivitate eelnevalt soojendamata friteerimismasina, tuleb kiipsetusaega
pikendada 3 minuti vorra.

Et I6petada kiipsetamine samal ajal, kui toidud on erineva kiipsetamisajaga, temperatuuriga voi

isegi funktsioonidega:

1. Asetage koostisosad korvidesse ja seejarel korvid seadmesse. Vajutage nuppu POWER.

2. Vajutage nuppu ZONE 1, mis jaab valgustatuks. Valige soovitud kiipsetusfunktsioon. Seadke
temperatuur ja kiipsetusaeg ZONE 1 jaoks nupuga ,BESl", vajutage nuppu ,,TEMP/TIME”, et
vahetada temperatuuri ja aja vahel, ning vajutage nuppu ,+ ” voi ,-”, et seadistada temperatuur
ja aeg.
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3. Vajutage nuppu ZONE 2, mis jaab valgustatuks. Valige soovitud kiipsetamisfunktsioon. Seadke
ZONE 2 temperatuur ja kiipsetusaeg nuppudega Ela, vajutage TEMP/TIME, et vahetada
temperatuuri ja aja vahel, ning vajutage nuppu ,+ , voi ,-”, et seadistada temperatuur ja aeg.

MARKUS: ZONE 2 jaoks saab valida teise funktsiooni.

4. Kui olete mdlema tsooni jaoks soovitud kiipsetamisfunktsioonid valinud, vajutage nuppu
SMART FINISH.

5. Seejarel vajutage nuppu START/PAUZA, et alustada toiduvalmistamist kdige pikema ajaga
tsoonis. Teine tsoon kuvab HOLD. Seade lilitab teise tsooni sisse, kui mdlemas tsoonis on
jadanud sama palju aega.

MARKUS: Méned toiduained tuleb kiipsetamise ajal imber pdérata. Toiduainete

Umberpodramiseks haarake kaepidemest ja tdmmake korv tootest valja, seejarel pdorake seda.

Seejarel lUkake korv tagasi seadmesse. (Kui korv on tootest valja tdommatud, kuvatakse ekraanil

sénum ,HOLD").

6. Parast kiipsetamise 16ppu annab seade 5 helisignaali ja ekraanile iimub sénum ,End” (L&pp),
mootor peatub 20 sekundi parast , kui mootor peatub, iimub ekraanile sénum ,On” (Sisse).

7. Eemaldage koostisosad, valades need valja voi kasutades silikoonotsikuga tangid/sodgiriistu.
ARGE asetage sahtlit seadme peale.

MATCH COOK

Sama roa suurema koguse vdi erinevate roogade valmistamiseks sama funktsiooni, temperatuuri

ja aja kasutamisel:

1. Aseta koostisosad korvidesse ja seejarel korvid seadmesse. Vajuta nuppu POWER.

2. Vajutage nuppu ZONE 1, mis jaab valgustatuks. Valige soovitud kiipsetamisfunktsioon. Seadke
temperatuur ja kiipsetusaeg ZONE 1 jaoks nupuga IEEER, vajutage nuppu TEMP/TIME, et
vahetada temperatuuri ja aja vahel, ning vajutage nuppu “+ , voi “-”, et seadistada temperatuur
ja aeg.

3. Vajutage nuppu MATCH COOK (Kokku sobitamine) ja tsooni 2 digitaalsel ekraanil kuvatakse
sama temperatuur ja aeg kui tsoonis 1.

4. Seejarel vajutage nuppu START/PAUZA, et alustada kiipsetamist mdlemas tsoonis.

MARKUS: Méned toiduained tuleb keskmises kiipsetusetapis iimber pdérata. Toiduainete

Umberpodramiseks hoidke kaepidemeid kinni, tdmmake korv tootest valja ja pdorake seda.

Seejarel lUkake korv tagasi seadmesse. ( Kui korv on tootest valja tdommatud, kuvatakse molemal

ekraanil sénum ,HOLD”).

5. Parast kiipsetamise 16ppu kostab seadmest 5 helisignaali ja ekraanile ilmub sénum ,End”
(LApp), mootor peatub 20 sekundi parast , kui mootor peatub, ilmub ekraanile sénum ,On”
(Sisse).

6. Votke koostisosad valja, kallates need valja vdi kasutades silikoonotsikuga tangid/sddgiriistu.

POORAMISE MEENUTUS

* Modned koostisosad tuleb kiipsetamise ajal poorata ja see funktsioon tuletab meelde, et
koostisosad tuleb pdorata, et saavutada krébedam tulemus.

» Parast soovitud kipsetusfunktsiooni valimist tsooni jaoks vajutage nuppu TURN REMINDER,
mis vilgub, naidates, et see on aktiveeritud.

* Markus: Mdnes programmis on vaikimisi valitud funktsioon TURN REMINDER ja selle valimisel
vilgub nupp.

» Kui pool kiipsetusaeg on méddunud, annab seade 5 helisignaali ja ekraanile iimub sdnum
,rurn Food”.
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» Toidu Uimberpddramiseks hoidke kaepidemeid kinni, tdmmake korv valja ja pdorake seda.
Seejarel lukake korv tagasi seadmesse.
» Tahelepanu: parast signaali ,Turn Food” jatkab seade to6tamist ja loendab aega.

SISEMINE VALGUS

» Parast pistikupesa tihendamist kostab vaikimisi helisignaal ja seade laheb ootereziimi.
Toitenuppu vajutades suttivad tuled kahes tsoonis. Saate alustada soovitud programmeeritud
funktsioonide valimist men(ust ja tuled kustuvad automaatselt 15 sekundi parast.

» Valige STREFA 1 v6i STREFA 2 ja vastav tuluke sittib, vajutage soovitud kiipsetusfunktsiooni,
et alustada kiipsetamist. Kahe tsooni tulukesed on eraldi juhitavad ja kustuvad automaatselt 15
sekundi parast.

*+ MATCH COOK funktsiooni kasutamisel siittivad tsoonide 1 ja 2 tuled ja lUlituvad automaatselt
valja 15 sekundi parast.

» Kui soovite toiduvalmistamise ajal ndha koostisosade klipsemist, vajutage esmalt nuppu ZONE
1 v6i ZONE 2 ja seejarel vajutage seda nuppu, mille jarel suttib seadme sees tuluke.

Molema tsooni kaivitamine samal ajal, kuid I6petamine erineval ajal:

1. Valige ZONE 1 ja seejarel soovitud funktsioon. Kasutage Ea, et maarata temperatuur ja aeg

2. Valige ZONE 2 ja seejarel soovitud funktsioon. Kasutage IESlE, et seadistada temperatuur ja
aeg

3. Vajutage nuppu START/PAUZA, et alustada kipsetamist mélemas tsoonis.

4. Kui kiipsetamine Uhes tsoonis on I6ppenud, kostab 5 helisignaali ja ekraanile ilmub sénum
+End” (L6pp), mootor peatub 20 sekundi parast ja selle tsooni ekraanile ilmub sénum ,0On”
(Sisse).

5. Votke koostisosad valja, valades need valja v6i kasutades silikoonotsaga tangid/nugad, ja
oodake, kuni koostisosad teises korvis on valmis.

MOLEMATE TSOONIDE AJUTINE PEATAMINE

1. Et peatada aeg SMART FINISH reziimis voi peatada mdlemad tsoonid kahe tsooni
klipsetamisel, vajutage nuppu START/PAUZA.

2. Kupsetamise jatkamiseks vajutage uuesti nuppu START/PAUZA.

UHE TSOONI PEATAMINE KAHE TSOONI KASUTAMISE AJAL

1. Et peatada aeg Uhes tsoonis, kui mdlemad tsoonid to6tavad, valige tsoon, mille soovite
peatada, ja vajutage nuppu START/PAUZA.

2. Keetmise jatkamiseks vajutage uuesti nuppu START/PAUZA.

TOO TORGE
Kui soovite valitud programmi mis tahes reziimis tuhistada, vajutage nuppu START/PAUZA ja
seejarel toitenuppu, seade lulitub valja ja ekraanile ilmub sénum ,On”.

OHUKUPSETI PUHASTAMINE KAHE KORVIGA

Seade tuleb parast iga kasutamist pohjalikult puhastada.

i korvi ja aluse sisepind on kaetud mittekleepuva kattega. Puhastamiseks ei tohi kasutada
metallist koogiriistu ega abrasiivseid puhastusvahendeid, kuna need kahjustavad mittekleepuvat
katet.
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1. Eemaldage pistik pistikupesast ja oodake, kuni toode on jahtunud. (Markus: eemaldage korvid,
et 6hufrittlr jahtuks kiiremini).

2. Puhastage toote valispind niiske lapiga.

3. Puhastage korvid voi korvide pdhjad kuuma vee, detergendi ja mitteabrasiivse kdsnaga, valage
korvidesse kuuma vett koos detergendiga.

4. Puhasta toote sisemine osa sooja veega ja pehme kasnaga.

5. Puhastage kutteelemendid harjaga ja eemaldage toidujaagid.

6. Puhastage 6hu sisse- ja valjalaskeava digeaegselt puhta harjaga, et mitte mojutada 6hu sisse-
ja valjalaske voolu.

Markus: Kui toidujaagid on kinni jadnud plaadile voi purustuskastidesse, asetage need sooja

seebiveega taidetud valamusse ja jatke leotama.

DUBBELKORVI OHUKUPSETI HOIDMINE

» Enne hoiule panemist veenduge, et ohufritllri kahekordse korviga on vooluvérgust lahti
Uhendatud ja kdik osad on puhtad ja kuivad.

« Arge kunagi hoidke kahe korvisega hufritiiiiri, kui see on kuum véi mérg.

» Asetage iga puhas plaat friteerimismasinasse iga friteerimismasina korvi ja seejarel asetage
iga friteerimismasina korv kahekordse korvi 6hufriteerimismasina korpusesse.

» Dual Basket Air Fryer friteerimismasinat tuleb hoida karbis véi puhtas, kuivas kohas.

ABI

1. Uhtlase pruunistumise saavutamiseks veenduge, et koostisosad on korvi phjas (ihtlaselt
laotatud ega ulatu Uksteise peale. Kui koostisosad ulatuvad Uksteise peale, raputage neid
poole kupsemise ajal.

2. Klpsetamistemperatuuri ja -aega saab kiipsetamise ajal reguleerida. Vajutage nuppu START/
PAUZA, valige reguleeritav tsoon ja seejarel vajutage nooleklahve TEMP, et reguleerida
temperatuuri, vdi nooleklahve TIME, et reguleerida aega, ning vajutage uuesti nuppu START/
PAUZA.

3. Traditsioonilise ahju retseptide imberarvestamiseks vahendage temperatuuri 5-° C vorra.
Kontrollige toitu sageli, et valtida Glekuumenemist.

4. Mdnikord vbib Shufritulri ventilaator kergeid toite ara puhuda. Selle valtimiseks kinnitage toit (nt
voileiva pealmine leivaviil) puust tikuga.

5. Krobedad plaadid tdstavad koostisosad korvis Ules, voimaldades 6hul liikuda koostisosade all
ja Umber, tagades Uhtlased ja krobedad tulemused.

6. Parast kipsetamise funktsiooni valimist vdite vajutada nuppu START/PAUZA, et alustada
kiipsetamist kohe. Seade t66tab vaikimisi seatud temperatuuri ja aja jargi.

7. Parimate tulemuste saavutamiseks varskete kodgiviljade ja kartulite puhul kasutage vahemalt 1
supilusikatait oli. Vajadusel lisage 0li, et saavutada soovitud krobedus.

8. Parimate tulemuste saavutamiseks kontrollige kiipsemise kaiku ja votke toit valja, kui soovitud
pruunistumine on saavutatud. Soovitame kasutada kiirndiduga termomeetrit, et jélgida valkude
sisetemperatuuri.

9. Parimate tulemuste saavutamiseks votke toit kohe parast kiipsemist valja, et valtida
Ulekuumenemist.

VARAOSAD

Lisavaruosade ja lisaseadmete tellimiseks votke Gihendust kohaliku klienditeeninduskeskusega
vOi kohaliku edasimiijaga.
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PROBLEEMIDE LAHENDAMISE JUHEND

Kuidas reguleerida temperatuuri voi aega ilihe tsooni kasutamisel?

Kui tootab Uks tsoon, vajutage nuppu START/PAUZA, aega voi temperatuuri saab reguleerida,
vajutades nuppu EEEE.

Kuidas reguleerida temperatuuri voi aega, kui kasutatakse mélemat tsooni?

Vajutage nuppu START/PAUZA, valige soovitud tsoon ja kasutage nuppu I, et reguleerida
temperatuuri ja aega.

Kas ma saan kiipsetada erinevaid roogasid molemas tsoonis ja muretsemata
ristsaastumise parast?

Jah, mdlemad tsoonid on eraldiseisvad, neil on eraldi kiitteelemendid ja ventilaatorid.

Kuidas peatada voi I6petada lihe tsooni t66, kui kasutan mélemat tsooni?

Valige tsoon, mille soovite peatada voi I6petada, ja vajutage nuppu START/PAUZA. Kas korvid
on ohutud lauale asetada?

Korvid kuumenevad kiipsetamise ajal. Olge nende kasitsemisel ettevaatlik ja asetage need ainult
kuumuskindlatele pindadele. ARGE asetage korve seadme iilaosale.

Millal tuleks kasutada purustamistaldrikut?

Roéstimispannikku tuleb kasutada, kui toit peab olema krébe. Pannik téstab toidu korvis Ules, nii et
ohk saab selle all ja Gmber vabalt liikuda, et koostisosad Uhtlaselt kiipseksid.

Miks mu toit ei ole taielikult valmis?

Veenduge, et korv on kiipsetamise ajal téielikult sisestatud. Uhtlase pruunistumise saavutamiseks
veenduge, et koostisosad on korvi pdhjas Uhtlaselt laotatud ega ole iiksteise peal. Raputage
korvi, et koostisosad Uhtlaselt krébedaksid.

Miks mu toit on kdrbenud?

Parimate tulemuste saavutamiseks kontrollige kiipsemise kaiku ja votke toit valja, kui soovitud
pruunistumine on saavutatud. Eemaldage toit kohe parast kiipsemise 16ppu, et valtida
tlekuumenemist.

Miks moned koostisosad praadimise ajal 6hku paiskavad?

Ménikord voib friteerimismasina ventilaator kergeid toiduaineid ara puhuda. Kasutage puust tikke,
et kinnitada lahtised kerged toiduained, nagu naiteks vdileiva pealmine leivaviil.

Kas ma saan dhus praadida mérga, paneeritud koostisosi?

Jah, kuid kasutage diget paneerimistehnikat. Oluline on toit kdigepealt jahuga, seejarel munaga
ja I6puks riivsaia seguga Ule puistata. Suruge paneering paneeritud koostisosadele tugevasti, et
helbed ei lendaks ventilaatori tottu ara.

Miks ekraan muutus mustaks?

Seade on ootereziimis. Seadme taaskaivitamiseks vajutage toitenuppu O,

Miks seade annab helisignaali?

Keetmine on 16ppenud.

Miks kuvatakse ekraanil sonum ,,E”?

Seade ei toota korralikult. Votke Ghendust kohaliku klienditeenindusega.

MUDEL: DualFry 10L

TOITEPINGE: AC 220-240 V, 50/60 Hz
Seadme véimsus: 2460 W

Voimsustarbimine valjalilitatud olekus: 0,43 W
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1) Friteuza fara ulei DualFry 10 L Instructiuni de utilizare

ATENTIE :

» Aparatul este destinat exclusiv uzului casnic.

» Aparatul NU este destinat utilizarii comerciale/profesionale.
» Aparatul NU este adaptat pentru utilizare in aer liber.

Atentie! inainte de utilizare, cititi cu atentie acest manual de instructiuni pentru a evita
accidentele si pentru a utiliza corect aparatul. Pastrati manualul intr-un loc accesibil.

INSTRUCTII DE SIGURANTA PENTRU UTILIZARE

1. Inainte de utilizare, verificati daca tensiunea indicata pe placa de identificare corespunde
parametrilor locali de alimentare, tinand cont de faptul ca AC inseamna curent alternativ, iar DC
fnseamna curent continuu.

2. Inainte de utilizare, derulati si indreptati cablul de alimentare.

3. Asigurati-va ca cablul de alimentare si stecherul nu prezinta defecte vizibile.

4. Aveti grija ca cablul de alimentare sa nu fie intins peste flacara deschisa sau alta sursa de
caldura si sa nu intre in contact cu margini ascutite care pot deteriora izolatia cablului.

5. Inainte de prima utilizare, indepartati toate elementele ambalajului.

Atentie! in cazul carcasei cu elemente metalice, pe aceste elemente poate fi aplicata o folie de

protectie putin vizibila, care trebuie indepartata.

AVERTISMENT: Acest echipament poate fi utilizat de copii cu véarsta peste 8 ani si de persoane
cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale limitate sau de persoane fara experienta sau
cunostinte despre echipament, DOAR daca acest lucru se face sub supravegherea unei persoane
responsabile pentru siguranta lor sau daca li s-au dat instructiuni privind utilizarea Tn siguranta a
aparatului si sunt constiente de pericolele asociate utilizarii acestuia. Copiii nu trebuie sa se joace
cu aparatul. Curatarea si intretinerea aparatului nu trebuie efectuate de copii, cu exceptia cazului
n care acestia au peste 8 ani si aceste operatiuni sunt efectuate sub supraveghere.

6. Nu lasati aparatul nesupravegheat in timpul functionarii.

7. Nu scufundati aparatul si cablul de alimentare in apa sau in alte lichide.

8. Cand aparatul nu este utilizat, trebuie intotdeauna deconectat de la priza de alimentare.

9. Cand scoateti stecherul din priza, nu trageti niciodata de cablul de alimentare, ci numai de

stecher.

10. Nu introduceti NICIUN OBIECT METALIC in interiorul aparatului.

11. Retineti ca unele parti ale aparatului se incalzesc foarte mult in timpul functionarii, de aceea
trebuie sa fiti foarte atenti si sa nu le atingeti, deoarece va puteti arde — manerul aparatului
este fabricat din materiale care nu se incalzesc. Din acest motiv, pana la racirea completa, se
recomanda sa tineti aparatul numai de maner.

12. NU acoperiti niciodata aparatul in timpul functionarii sau pana cand nu s-a racit complet.

13. Producatorul nu raspunde pentru daunele rezultate din utilizarea incorecta a aparatului .

Pentru o siguranta sporita, se recomanda ca instalatia electrica sa fie echipata cu un intrerupator
diferential automat cu curent de pornire de 30 mA.

Atentie: Daca cablul de alimentare sau stecherul de alimentare sunt deteriorate, acestea
trebuie inlocuite sau reparate intotdeauna de un service autorizat.
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AVERTISMENT

1. Nu utilizati niciodatad aparatul daca este defect sau functioneaza incorect.

2. Nu utilizati niciodata aparatul daca a cdzut de la inaltime si prezintd semne vizibile de
deteriorare.

3. Nu utilizati prelungitoare sau alte prize electrice care nu respecta normele si reglementarile
electrice in vigoare.

4. Orice reparatie, demontare sau inlocuire a oricarei piese trebuie efectuata intotdeauna de catre
un service specializat.

5. In cazul in care dispozitivul si elemente precum contactele electrice, mufa sau cablul se uda,
uscati dispozitivul si elementele sale Thainte de utilizare.

6. Daca exista suspiciunea ca aparatul a fost deteriorat, NU reparati aparatul singur.

7. Nu utilizati aparatul deasupra chiuvetei sau in apropierea altor recipiente cu apa sau alte
lichide.

8. Nu utilizati aparatul cu mainile ude.

9. Nu spaélati niciodata aparatul sub jet de apa sau in asa fel incat apa sa curgé pe el.

10. Nu asezati niciodata aparatul conectat la priza pe suprafete umede.

ATENTIE: Aparatul este echipat cu un sistem de protectie impotriva supraincalzirii. Cand iesirea

sau intrarea aerului este blocata sau restrictionata si temperatura din interiorul aparatului creste,

aparatul se opreste automat. In aceasté situatie, opriti aparatul, deconectati-l de la priza de

alimentare si asteptati sa se raceasca. Dupa repornire, aparatul ar trebui sa functioneze corect.

INFORMATII DE BAZA

2 Lesssssoooocs
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RXRAERORS

1. Intrarea aerului

2. Panou de comanda

3. lesire de aer (situata in spate)

4. Carcasa

5. Tavi (cate una pentru fiecare cos)
6. Cosuri

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1 — Indepartati folia de protectie si toate celelalte elemente ale ambalajului.
2 — Desfa si indreapta cablul de alimentare.

3 — Spalati tavile si cosurile cu o carpd umeda.
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Atentie: la prima utilizare, poate aparea un miros cauzat de faptul ca unele piese din ciclul de
productie au fost usor lubrifiate si de incélzirea elementelor. Acest fenomen este normal si ar
trebui sa dispara dupa un timp.

UTILIZARE

TEMP

1. BUTON DE ALIMENTARE: Butonul ,{” porneste si opreste aparatul si opreste toate
programele de gatit. Dupa conectarea aparatului, butonul de alimentare se aprinde. Apasarea
o singura data a butonului de alimentare ( Apasarea timp de 1 secunda ) va aprinde panoul, iar
pe ecranul digital va aparea mesajul ,On” (Pornit). Apasarea butonului de alimentare timp de 2
secunde va opri aparatul.

. ZONA 1: Comanda cosul superior.

. ZONA 2: Comanda cosul inferior.

. Buton de control al temperaturii/timpului ZONE 1 - acest buton este utilizat pentru
comutarea intre ,temperatura” si ,timp”. +Apasati butonul TEMP/TIME pentru a comuta la
Ltemperaturd”, apasati butonul ,+ ” sau ,-”, temperatura va creste sau va scadea cu 5°C,
apasati si tineti apasat butonul ,, " sau ,-”, temperatura va creste sau va scadea cu 5°C de
fiecare data. Apasati butonul TEMP/TIME pentru a comuta la ,timer”, apasati butonul ,+ ” sau
., timpul va creste sau va scadea cu 1 minut, apasati lung butonul ,+ ” sau ,-”, timpul va creste
sau va scadea rapid cu 1 minut de fiecare data. Cand produsul functioneaza, ecranul digital din
ZONA 1 comuta intre ,temperatura” si ,timp” la fiecare 5 secunde.

5. Butonul de control al temperaturii/timpului ZONE 2 - acest buton este utilizat pentru
comutarea intre ,temperaturd” si ,timp”. Apasati butonul TEMP/TIME pentru a comuta la
Ltemperaturd”, apasati butonul ,+ ” sau ,-”, temperatura va creste sau va scadea cu 5°C,
apasati si tineti apasat butonul ,+ ” sau ,-”, temperatura va creste sau va scadea cu 5°C de
fiecare data. Apasati butonul TEMP/TIME pentru a comuta la ,timer”, apasati butonul ,+ ” sau
., timpul va creste sau va scadea cu 1 minut, apasati lung butonul ,+ ” sau ,-”, timpul va creste
sau va scadea rapid cu 1 minut de fiecare data. Cand produsul functioneaza, ecranul digital din
ZONA 2 comuta intre ,temperatura” si ,timp” la fiecare 5 secunde.

6. START/PAUZA: Dup4 selectarea temperaturii si a timpului, incepeti gatitul apésand butonul
START/PAUZA. Pentru a intrerupe gétitul, selectati mai intai zona pe care doriti sa o
intrerupeti, apoi ap&sati butonul START/PAUZA.

7. AIR FRY: Utilizati aceasta functie pentru a conferi preparatelor un aspect crocant, folosind
putina grasime sau fara grasime.

8. REHEAT: Reincalzire.

9. FRIES: Utilizati aceasta functie pentru a coace cartofi prajiti.

10. ROAST: Utilizati aparatul ca cuptor pentru a coace carne delicata si nu numai.

11. BAKE: Coacerea prajiturilor si deserturilor.

12. BACON: Aceasta functie este utilizata pentru prepararea slaninii.

A OWN
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13. DEHYDRATE : Uscarea carnii, fructelor si legumelor pentru a obtine gustari sanatoase.

14. Lumina interioara: Daca doriti sa vedeti procesul de gatire a ingredientelor, apasati mai intai
butonul ZONE 1 sau ZONE 2, apoi apasati acest buton si lampa din interiorul aparatului se va

aprinde.

15. REMINDER DE RASTURNARE: Dupa ce auziti semnalul sonor si pe ecranul aparatului
apare mesajul ,Turn Food”, aparatul va avertizeaza ca trebuie sa intoarceti ingredientul.
16. SMART FINISH: Sincronizeaza automat timpii de gatire pentru a asigura ca ambele zone

termina de functionat in acelasi timp, chiar daca timpii de gatire sunt diferiti.

17. MATCH COOK: Se potriveste automat setérile zonei 2 cu setarile zonei 1 pentru a gati o
cantitate mai mare din acelasi fel de mancare sau pentru a gati feluri de mancare diferite
folosind aceeasi functie, temperatura si timp.

Modul de asteptare: Dupa 5 minute de inactivitate a panoului de control, aparatul va intra in

modul de asteptare, iar butonul de alimentare se va aprinde.

SETARI DE GATIRE

Timp implicit .
Meniu . TE'.VIP, (un cos / doua | Interval TEMP Do_menlul g9
implicita L aplicare TIMP
cosuri)
AIR FRY 200°C 20 minute 150°C - 200°C 1 - 60 minute
INCALZIRE 175°C 15 minute 80°C - 200°C 1 - 60 minute
FRITES 200°C 25 minute 80°C - 200°C 1 - 60 minute
FRITAT 200°C 26 minute 80°C - 200°C 1 - 60 minute
COACERE 160°C 15 minute 80°C - 200°C 1 - 60 minute
SLABA 190°C 10 minute 80°C - 200°C 1 - 60 minute
DEHIDRATARE 65°C 6 ore 40°C - 90°C 1 0ra - 12 ore
(15 minute)

NOTA 1: Retineti ca aceste setari implicite sunt doar sugestii. In cazul ingredientelor cu
dimensiuni, forme si greutati diferite, nu putem garanta setari identice. Deoarece tehnologia de
schimb rapid al aerului poate reincalzi imediat aerul din interiorul friteuzei, scoaterea cosului din
aparat in timpul functionarii nu va afecta procesul de gatire.

NOTA 2: La prima utilizare, setati temperatura la 200°C si lasati aparatul pornit timp de 30
de minute fara alimente in interior.

NOTA 3: Dacé porniti friteuza fara s& o incélziti in prealabil, timpul de gatire trebuie prelungit cu 3
minute.

Pentru a termina gatitul in acelasi timp, atunci cand preparatele au timpi de gatire, temperaturi

sau chiar functii diferite:

1. Puneti ingredientele in cosuri, apoi introduceti cosurile in aparat. Apasati butonul POWER.

2. Apasati butonul ZONE 1, care va ramane iluminat. Selectati functia de gatire dorita. Setati
temperatura si timpul de gatire pentru ZONA 1 cu ajutorul butonului ,ZE=ER", apasati butonul
» TEMP/TIME” pentru a comuta intre temperatura si timp, apoi apasati butonul ,+ ” sau ,-”,
setand temperatura si timpul.

3. Apasati butonul ZONE 2, care va ramane iluminat. Selectati functia de gatire dorita. Setati
temperatura si timpul de gatire pentru ZONE 2 folosind butoanele [E=l", apasati TEMP/TIME
pentru a comuta intre temperatura si timp, apoi apasati butonul ,+ ” sau ,-”, setand temperatura
si timpul.
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NOTA: Pentru ZONE 2 se poate selecta o alta functie.

4. Dupa selectarea functiilor de gétire dorite pentru ambele zone, apasati butonul SMART FINISH.

5. Apoi apasati butonul START/PAUZA pentru a incepe gatirea in zona cu timpul cel mai lung. A
doua zona va afisa HOLD. Aparatul va activa a doua zona cand timpul ramas in ambele zone
va fi identic.

ATENTIE: Unele ingrediente alimentare trebuie intoarse in timpul géatirii. Pentru a intoarce

ingredientele alimentare, apucati méanerul si scoateti cosul din produs, apoi rotiti-l. Apoi introduceti

cosul Thapoi in aparat. (Dupa scoaterea cosului din produs, pe ecran va aparea mesajul ,HOLD”).

6. Dupa terminarea gatirii, aparatul va emite 5 semnale sonore, iar pe afisaj va aparea mesajul
,End” (Sféarsit), motorul se va opri dupa 20 de secunde , cand motorul se opreste, pe afisaj va
aparea mesajul ,On” (Pornit).

7. Scoateti ingredientele, turnandu-le sau folosind clesti/tacdmuri cu varfuri din silicon. NU asezati
sertarul in partea superioara a aparatului.

MATCH COOK

Pentru a gati o cantitate mai mare din acelasi fel de mancare sau pentru a gati feluri de mancare

diferite folosind aceeasi functie, temperatura si timp:

1. Puneti ingredientele in cosuri, apoi introduceti cosurile in aparat. Apasati butonul POWER.

2. Apasati butonul ZONE 1, care va raméane iluminat. Selectati functia de gatire dorita. Setati
temperatura si timpul de gatire pentru ZONA 1 cu ajutorul butonului ,ZE=E&", apasati butonul
» TEMP/TIME” pentru a comuta intre temperatura si timp, apoi apasati butonul ,+ ” sau ,-”,
setand temperatura si timpul.

3. Apasati butonul MATCH COOK (Potrivire gatire), iar pe ecranul digital al zonei 2 vor fi afisate
aceeasi temperatura si acelasi timp ca ih zona 1.

4. Apoi, pe , apasati START/PAUZA pentru a incepe gatirea in ambele zone.

ATENTIE: Unele ingrediente alimentare trebuie intoarse n timpul fazei intermediare de gatire.

Pentru a Tntoarce ingredientele alimentare, tineti manerul si scoateti cosul din produs, apoi rotiti-1.

Apoi introduceti cosul Thapoi in aparat. ( Dupa scoaterea cosului din produs, pe cele doua ecrane

va fi afisat mesajul ,HOLD”).

5. Dupa terminarea gatirii aparatul va emite 5 semnale sonore, iar pe afisaj va aparea mesajul
,End” (Sférsit), motorul se va opri dupa 20 de secunde , cadnd motorul se opreste, pe afisaj va
aparea mesajul ,On” (Pornit).

6. Scoateti ingredientele, turnandu-le sau folosind clesti/tacamuri cu varfuri din silicon.

REMINDER DE ROTIRE

» Unele ingrediente trebuie rotite Tn timpul gatirii, iar aceasta functie va va reaminti sa rotiti
ingredientele pentru a obtine un efect mai crocant.

» Dupa selectarea functiei de gatire dorita pentru zona respectiva, apasati butonul TURN
REMINDER, care clipeste pentru a indica ca a fost activat.

+ Atentie: In unele programe, functia TURN REMINDER este selectata implicit in meniu si, dupa
selectarea acesteia, butonul va clipi.

» Cand jumatate din timpul de gatire a expirat, aparatul va emite 5 semnale sonore si pe ecran
va aparea mesajul ,Turn Food”.

» Pentru a intoarce ingredientele, tineti manerul si scoateti cosul, apoi rotiti-l. Apoi introduceti
cosul Thapoi in aparat.

» Atentie: Dupa semnalul , Turn Food”, produsul continua sa functioneze si sa numere timpul.
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LUMINA INTERIOARA

» Dupa conectarea la priza, se aude un semnal sonor si aparatul intré in modul de asteptare.
La apasarea butonului de pornire, se aprind indicatorii din cele doua zone. Puteti incepe
selectarea functiilor programate dorite din meniu, iar indicatorii se vor stinge automat dupa 15
secunde.

» Selectati ZONA 1 sau ZONA 2, iar indicatorul luminos se va aprinde corespunzator, apasati
functia de gatit dorita pentru a incepe gatitul. Indicatorii luminosi din cele doua zone sunt
controlati separat si se opresc automat dupa 15 secunde.

+ Tn cazul utiliz&rii functiei MATCH COOK, I&mpile din zonele 1 si 2 se aprind si se sting automat
dupa 15 secunde.

» Daca in timpul gatirii doriti sa vedeti procesul de gatire a ingredientelor, apasati mai intai
butonul ZONE 1 sau ZONE 2, apoi apasati acest buton, iar indicatorul luminos din interiorul
aparatului se va aprinde.

Pornirea ambelor zone in acelasi timp, dar oprirea in momente diferite:

1. Selectati ZONE 1, apoi selectati functia dorita. Utilizati pentru a seta temperatura si timpul

2. Selectati ZONE 2, apoi selectati functia dorita. Utilizati pentru a seta temperatura si timpul

3. Apasati butonul START/PAUZA pentru a incepe gatitul in ambele zone.

4. La finalizarea gatirii intr-o zona, aparatul va emite 5 semnale sonore, iar pe afisaj va aparea
mesajul ,End” (Sfarsit), motorul se va opri dupa 20 de secunde, iar pe afisajul zonei respective
va aparea mesajul ,On” (Pornit).

5. Scoateti ingredientele, turnandu-le sau folosind clesti/tacAmuri cu varfuri din silicon, apoi
asteptati pana cand ingredientele din celalalt cos termina de gatit.

OPRIREA AMBELOR ZONE IN ACELASI TIMP

1. Pentru a opri temporizatorul in modul SMART FINISH sau pentru a opri ambele zone in cazul
gatirii pe doud zone, apasati butonul START/PAUZA.

2. Pentru a relua gatirea, apasati din nou butonul START/PAUZA.

OPRIRE A UNEI SINGURE ZONE iN TIMPUL GATITULUI IN DOUA ZONE

1. Pentru a opri timpul Tntr-o singura zona in timpul functionarii ambelor zone, selectati zona pe
care doriti sa o opriti, apoi apasati butonul START/PAUZA.

2. Pentru a relua gatirea, apasati din nou butonul START/PAUZA.

ANULARE
Daca doriti s& anulati programul selectat ih orice mod, apasati butonul START/PAUZA, apoi
apasati butonul de alimentare, aparatul se va opri si pe afisaj va aparea mesajul ,On”.

CURATAREA FRITEUZEI CU DOUA COSURI

Aparatul trebuie curatat temeinic dupa fiecare utilizare.

Interiorul cosului si tava sunt acoperite cu un strat antiaderent. Nu utilizati ustensile de bucatarie

metalice sau materiale de curatare abrazive pentru curatare, deoarece acestea vor deteriora

stratul antiaderent.

1. Scoateti stecherul din priza si asteptati pana cand produsul se raceste. (Atentie: scoateti
cosurile pentru ca friteuza fara ulei sa se raceasca mai repede).

2. Utilizati o carpa umeda pentru a curata exteriorul produsului.

3. Curatati cosurile sau fundul cosurilor cu apa fierbinte, detergent si o burete neabraziva, turnati
apa fierbinte in cosuri impreuna cu detergentul.

79



1) Friteuza fara ulei DualFry 10 L Instructiuni de utilizare

4. Curatati interiorul produsului cu apa calda si o burete moale.

5. Curatati elementele de incalzire cu o perie si indepartati resturile de alimente.

6. Curatati la timp orificiul de admisie si evacuare a aerului cu o perie curata, pentru a nu afecta
fluxul de aer la admisie si evacuare.

Atentie: Daca resturile alimentare sunt lipite de placile sau cosurile de maruntire, puneti-le intr-o

chiuveta umpluta cu apa calda si sapun si |asati-le s& se Tnmoaie.

DEPOZITAREA FRITELEI CU DOUA COSURI

+ Tnainte de depozitare, asigurati-va cé friteuza cu aer cald cu cos dublu este deconectata de la
sursa de alimentare si ca toate piesele sunt curate si uscate.

» Nu depozitati niciodata friteuza cu cos dublu cand este fierbinte sau umeda.

» Asezati fiecare placa curata pentru friteuza in fiecare cos al friteuzei , apoi introduceti fiecare
cos al friteuzei In corpul friteuzei cu aer cald cu cos dublu.

» Friteuza Dual Basket Air Fryer trebuie depozitata in cutie sau intr-un loc curat si uscat.

SFATURI UTILE

1. Pentru a obtine o rumenire uniforma, asigurati-va ca ingredientele sunt asezate intr-un strat
uniform pe fundul cosului si nu se suprapun. Daca ingredientele se suprapun, agitati-le la
jumatatea timpului de gatire.

2. Temperatura si timpul de gatire pot fi reglate in timpul gatirii. Apdsati butonul START/PAUZA,
selectati zona pe care doriti sa o reglati, apoi apasati sagetile TEMP pentru a regla temperatura
sau sagetile TIME pentru a regla timpul, apoi apasati din nou butonul START/PAUZA.

3. Pentru a converti retetele dintr-un cuptor traditional, reduceti temperatura cu 5°C. Verificati
frecvent preparatul pentru a evita fierberea excesiva.

4. Uneori, ventilatorul friteuzei cu aer cald poate sufla alimentele usoare. Pentru a preveni acest
lucru, fixati alimentele (de exemplu, felia superioara de péine de pe un sandvis) cu scobitori de
lemn.

5. Pl&cile crocante ridica ingredientele din cosuri, permitand aerului sa circule sub si in jurul
ingredientelor, asigurand rezultate uniforme si crocante.

6. Dupa selectarea functiei de gatire, puteti apdsa butonul START/PAUZA pentru a incepe imediat
gatirea. Aparatul va functiona la temperatura si timpul prestabilite.

7. Pentru rezultate optime in cazul legumelor si cartofilor proaspeti, utilizati cel putin 1 lingura de
ulei. Daca este necesar, adaugati mai mult ulei pentru a obtine nivelul de crocante preferat.

8. Pentru rezultate optime, verificati progresul in timpul gatirii si scoateti alimentele cand ating
nivelul dorit de rumenire. Va recomandam sa utilizati un termometru cu afisaj instantaneu
pentru a monitoriza temperatura interna a proteinelor.

9. Pentru rezultate optime, scoateti alimentele imediat dupa terminarea gatirii, pentru a evita
gatirea excesiva.

Piese de schimb
Pentru a comanda piese si accesorii suplimentare, puteti contacta Centrul de asistenta pentru
clienti local sau distribuitorul local.

GHID DE DEPANARE

Cum se regleaza temperatura sau timpul atunci cand se utilizeaza o singura zona?

Cand functioneaza o singura zona, apasati butonul START/PAUZA, timpul sau temperatura pot fi
reglate apasand butonul EkEES.

Cum se regleaza temperatura sau timpul atunci cand se utilizeaza ambele zone?

Apasati butonul START/PAUZA, selectati zona dorita, apoi utilizati butonul pentru a regla
temperatura si timpul.
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Pot sa gatesc feluri diferite de mancare in fiecare zona fara sa-mi fac griji pentru
contaminarea incrucisata?

Da, ambele zone sunt independente, cu elemente de incalzire si ventilatoare separate.

Cum pot suspenda sau opri o zona in timp ce utilizez ambele zone?

Selectati zona pe care doriti s& o opriti sau sa o intrerupeti, apoi apasati butonul START/PAUZA.
Cosurile pot fi asezate in siguranta pe blat?

Cosurile se incalzesc in timpul gétirii. Aveti grija cand le manipulati si asezati-le numai pe
suprafete rezistente la temperaturi ridicate. NU asezati cosurile pe partea superioara a aparatului.
Cand trebuie utilizat platoul de tocare?

Placile de prajire trebuie utilizate atunci cand alimentele trebuie sa fie crocante. Placa ridica
alimentele din cos, astfel incat aerul sa poata circula sub si in jurul acestora pentru a gati uniform
ingredientele.

De ce mancarea mea nu s-a gatit complet?

Asigurati-va ca cosul este introdus complet in timpul gatirii. Pentru a obtine o rumenire uniforma,
asigurati-va ca ingredientele sunt asezate intr-un strat uniform pe fundul cosului, fara a se
suprapune. Agitati cosul pentru a amesteca ingredientele si a obtine o crocanta uniforma.

De ce mancarea mea este arsa?

Pentru rezultate optime, verificati progresul in timpul gatirii si scoateti alimentele cand au atins
nivelul dorit de rumenire. Scoateti alimentele imediat dupa terminarea gatirii pentru a evita sa se
gateasca prea mult.

De ce unele ingrediente se umfla in timpul prajirii in aer?

Uneori, ventilatorul friteuzei poate sufla alimentele usoare. Folositi betisoare de lemn pentru a fixa
alimentele usoare si libere, cum ar fi felia de paine de deasupra unui sandvis.

Pot praji in aer ingrediente umede, pane?

Da, dar trebuie sa folositi tehnica potrivita de panare. Este important sa inveliti mai intai
alimentele in faina, apoi in ou si la final in pesmet. Apasati bine panarea pe ingredientele panate,
pentru ca firimiturile sa nu fie suflate de ventilator.

De ce ecranul afisajului a devenit negru?

Aparatul este in modul de asteptare. Apasati butonul de pornire/oprire U), pentru a reporni
aparatul.

De ce aparatul emite un semnal sonor?

Gatirea s-a terminat.

De ce apare mesajul ,,E” pe ecranul afisajului?

Aparatul nu functioneaza corect. Contactati serviciul local de asistenta pentru clienti.

MODEL : DualFry 10L

TENSION DE ALIMENTARE: AC 220-240 V, 50/60 Hz
Puterea aparatului : 2460W

Consum in modul oprit: 0,43 W
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tach do niego dotgczonych oznacza, ze produktu nie wolno wyrzucaé tgcznie z innymi odpa-
dami. Zuzyty sprzet moze zawiera¢ substancje posiadajgce wtasciwosci trujgce i rakotworcze,
niebezpieczne dla zdrowia i zycia ludzi, ponadto zatruwajgce glebe oraz wody gruntowe. Obo-
wigzkiem uzytkownika jest przekazanie zuzytego sprzetu do wyznaczonego punktu zbiérki w
celu wtasdciwego jego przetworzenia. Wiecej informacji na temat punktéw utylizacji urzadzen mozna uzy-
ska¢ od wtadz lokalnych, firm utylizacyjnych oraz w miejscu zakupu tego produktu.
Gospodarstwo domowe spetnia wazng role w przyczynianiu sie do ponownego uzycia i odzysku surow-
cow wtornych, w tym recyclingu, zuzytego sprzetu. Na tym etapie ksztattuje sie postawy, ktore wptywaja
na zachowanie wspdlnego dobra jakim jest czyste Srodowisko naturalne.

Ei Symbol przekreslonego kosza na $mieci umieszczany na sprzecie, opakowaniu lub dokumen-
|

The symbol of a crossed-out wheeled bin placed on electronic or electrical equipment, its packaging
or accompanying documents means that the product may not be thrown out together with other waste.
Used equipment may contain substances with toxic and carcinogenic properties, hazardous to human
health and life, and poisoning the soil and groundwater. It is the user’s responsibility to hand over the
used equipment to a designated collection point for its proper processing. For more information on
recycling of electronic and electrical equipment, please contact your local authorities, waste disposal
services and the place where you purchased this product.

The household plays an important role in contributing to the reuse and recovery of secondary raw
materials, including recycling, waste equipment. At this stage, attitudes are formed that affect the
preservation of the common good, which is a clean natural environment.
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